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OMNMUCAHME

a. Mukcep
al. byToH 3a ocBoboxaaBaHe Ha
npucTaBkuTe 3a pa3bbpkBaHe u
Ha Gbpkankute
a2. Perynatop Ha ckopocTTa /
Typbo
b/c. Bbpkanku 3a psgkoTecTo
(B 3aBMCUMOCT OT MoAena)
d/e. MpuctaBku 3a pasdbbpkBaHe Ha
MbCTO TECTO
(B 3aBMCKMMOCT OT MoZena)
f. Obesonacuten
g. OcHoBa (B 3aBMCMMOCT OT Mogena)
h. Kyna (B 3aBucumocT ot mogena)
i. ByToOH 3a 6nokupaHe /
ocBobOXAaBaHe Ha NOABMKHOTO
pamo (B 3aBMCUMOCT OT MoAerna)
j. ByTOH 3a 6riokupaxe /
ocBoboxgaBaHe Ha MuKcepa
(B 3aBMCUMOCT OT MoAena)
k. LLinatyna (B 3aBucMmocCT OT
mogzena)

MN3MOJI3SBAHE

* N3BapgeTe NpucTaBKNTE OT ONakoBKaTa
1 M no4nucTeTe C Tonsia Boaa.

l. MnacTtmacos nacatop
(B 3aBUCMMOCT OT Moaena)
m. VIHokcoB nacaTtop (B 3aBUCUMOCT
oT mogena)
n. MuHumenayka — 500 mn
(B 3aBMCUMMOCT OT Mopena)
n1 Kyna
n2 Hox
n3 3agBuxBalla Yact
o. KaHa-6nengep — 800 mn (B
3aBMCUMOCT OT Mofena)
o1 MpagyvpaHa kaHa
02 Hox
03 MNnbTHO 3aTBapsLy, ce kanak
04 3agBwkBalla YacTt
p. Josupalua kaHa
(B 3aBUCKMMOCT OT Mofena)
q. Ctabunusupalla ocHoBa (3aBucu
OT Mogena)
r. Kanak (3aBucu ot mogena)

BHumaHume!

OcTtpueTtaTa Ha nacaropa (| unu

m) U HOXbT Ha MMHUMMenaykaTa
(n2) u Ha kaHaTa-6neHaep (02)

ca U3Kn4uTenHo octpu. C Tax
TpsAbBa Aa ce 60paBu BHMMaTEIHO.



M3MOJNI3BAHE HA YPEOA

BaxHo!

HWUKOTA HE U3MNON3BANUTE
BBPKANKUTE UNA
NMPUCTABKUTE 3A
PA3BbPKBAHE EAHOBPEMEHHO
C NACATOPA, MMUHUMEJAYKATA
WU KAHATA BJIEHOEP.

He n3nonsBanTte akcecoapute MUHM
Menauka n 6nenaep kynata 6e3
cTabunusvpallata ocHoBa.

M3NON3BAHE HA PbKA:

* BukopucTtaHHsi Bpy4Hy:
* YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIHYEH
OT 3axpaHBaHeTo, Ye perynaTtopbT
Ha ckopocTTa (a2) e Ha nonoxeHve
,»0“ 1 Ye HUTO NacaTopbT, HUTO
MUHUMENaykaTa, HUTO KaHaTa
6neHgep He ca MOHTMPaHN BbPXY
3ajHaTa 4acT Ha ypeaa.
* MNocTaBeTe KpavLiaTa Ha BCska
6bpkanka (b) unu npucraeka 3a
pa3bbpkBaHe (d) B npeaBuaeHuTe
3a Tasu Len oTBopu 1 rm
bukcupante. Bbpkankurte n
npuUcTaBKUTe 3a pa3bébpKkBaHe ca
cbce cneyndunyHa chopma, Kato
npucTaBkaTa 3a pa3bbpKkBaHe
unu 6bpkKankara c obesonacurten
(f) TpA6Ba pa e ot nABaTa cTpaHa
B No-wunpokus oteop (dwr. 1).
* BkrnoueTe ypena B 3axpaHBaHeTO:
- Bawmar ypea nputexasa 5
CKOpOCTU U PyHKUUA TypOoO.
BuHaru 3anouBauTe ga
pa3bbpKBaTe UNU ga MecuTe Ha
nonoxeHue 1 1 cnep ToBa Ha 2,
3,4, 5 (dwr. 2).

- 3a MeceHe Ha MbCTOo U NITbTHO
TecTo BU npernopbyBame aa
paboTuTe eUHCTBEHO Ha

nonoxexue 5.

- MoxeTe v oa yBenuyuTe ckopocTTa
, kaTo nsbepete hyHkUMA TypbO.
MpenopbyBame BK obave ga
S U3Mon3BaTe Camo 3a KpaTko
(makcmmym 30 cek 3a NMbTHO
TECTO).

» Crieq kaTo npukoynTe paborta,
NPEeBKIIOYEeTE perynaropa Ha
cKopocTTa (a2) Ha nonoxexwe ,,0%.

* N3kntoueTe OT 3axpaHBaHeToO.

» Cnep ToBa HaTucHeTe ByToHa
3a ocBoboxgaBaHe (al), 3a
fAa nssaguTte Gbpkankute unm
npucTaBkuTe 3a pa3bbpKkBaHe.

* U3nonsBaHe BLPXY OCHOBaTa (g):
(B 3aBUCMMOCT OT Moaena)

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KMHYeH
OT 3axpaHBaHETO, Ye perynatopbT
Ha CKopoCTTa (a2) e Ha nonoxeHve
,»0“ 1 Ye nacaTopbT HE € MOHTUPaH.

* [MocTaBeTe kpawLiaTa Ha Bcsika
6bpkanka (c) unu npucTaska 3a
MeceHe (e) B NnpeaBuaeHUTe 3a
Tasu Len oTBopu 1 rm oukcnpanTe.
Bbpkankute U npuctaBkuTe
3a pa3bbpKBaHe ca CbC
cneundmyHa popma, kato
npucrtaBKaTa 3a pa36bpkBaHe
unu 6bpkankata c obesonacuren
(f) TpA6Ba pa e oT nABaTa cTpaHa
B no-wmnpokus otesop (Pwur. 1).

» CrnioxxeTe ocHoBarTa (g) Bbpxy
paboTHMA NnoT:

- Cnep ToBa noBaurHeTe
NOABWXHOTO pamo, KaTo
HaTucHeTe ByToH (i) (Pwr. 3).

- Cnoxete kynata (h) (Pwur. 3).

- OcBobogeTe pamoTo, 3a Aa ro
cBanuTe Hafony, kaTo HaTUCHeTe
6yTOH (i) (Pwr. 4).

- MocTaBeTe MuKcepa ¢ MOHTMPaHU



npucTaBkK 3a pa3bbpkBaHe 1nm
OBbpKanku Bbpxy NOABWKHOTO
pamo — TpsibBa Aa vyeTe
LwpaksaHe (Pwr. 5).

BHumaHue!

NMOCTABETE MUKCEPA,

KATO BBPKAJIKUTE

WM NPUCTABKUTE 3A
PA3BEBbPKBAHE TPABBA A CA
NMOCTABEHU B CbOTBETHUTE
OTBOPMU (Pwur. 5).

* BknitoyeTe ypeaa B 3axpaHBaHeTo:

- BawmaTt ypen nputexasa 5
CKOpOCTU 1 pyHKLMSA Typbo.
BuHaru 3anoysanTte ga
pa3bbpkBaTe UNK fa Mecute Ha
nonoxexue 1 n cneg ToBa Ha 2, 3,
4,5 (dwr. 2).

- 3a MeceHe Ha MbCTOo U NITbTHO
TECTo BM npenopbyBamMe Aa
paboTuTe eUHCTBEHO Ha
nonoxexue 5.

- MoxeTe v ga yBenuunte
CKOpOCTTa, KaTo nsbepete
pyHKUMS Typ6o (a2).

MpenopvyBame BM ob6aye aa

s1 U3non3BaTe camo 3a KpaTko

(makcumym 30 cek 3a NMbTHO

TECTo).

Cnep kato npuknoymTe paborTa,

NpeBKnYeTe perynaropa Ha

ckopocTTa (a2) Ha nonoxeHue ,,0¢.

M3kntoyeTe oT 3axpaHBaHETO

1 HaTUcHeTe OyToHa 3a

ocBoboxaaBaHe (i), 3a oa

noBAMrHeTe NOABWXHOTO Pamo.

Cnep ToBa HaTucHeTe ByToHa

3a ocBObOXAABaHe Ha MuKcepa

(j), 3a na u3BaguTe mMukcepa ot

rnocraBekara.

Cnep ToBa HaTucHeTe ByToHa

3a ocBoboxaaBaHe (al), 3a

0a usBaguTte Gbpkankute unu

.

NpUcTaBKkuTE 3a pa3bbpKBaHe.

DYHKLINA MUKCEP (B
3ABUCUMOCT OT MOLEJIA)

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIMHYeH
OT 3axpaHBaHETO, Ye perynaTopbT
Ha ckopocTTa (a2) e Ha NnornoxeHue
,»,0“ 1 ye ObpkankuTe unm
npucTaBkuTe 3a pa3bdbpkBaHe ca
n3BafeHun oT ypea.

* MoBaurHeTe kanayeTo,
pa3nonoXxeHo B 3afjHaTa YacT Ha
ypeaa v 3aBuHTeTe nacartopa (I unmn
m), 6e3 fa HaTucKkaTe npekaneHo
CUITHO, B Nocoka, obpaTtHa Ha
YacoBHvKoBaTa cTpernka (Pwur. 6),
kaTo TpsbBa fa yyeTe LipakBaHe.

AKo cpelyaTe 3aTpyAHeHUst Npu
3aBMHTBaHeTO, TOBa O3Ha4yaBa,
Ye He ObPXUTe NnacaTopa B
NPaBUITHOTO NOJIOXEHMe.

He ce kone6aiiTe na ro usBagure
HanmbJIHO U [a ro 3aBUHTUTE
OTHOBO NPaBUITHO.

* BknioyeTe ypeaa B 3axpaHBaHeTo:
- MoToneTe nacaTtopa B cMecTa,
npeav Aa 3agevicTeate ypeaa, kato
Taka e usberHeTe n3nNpbCKBaHe.
- 3apencTBaliTe ¢ nomollTa Ha
perynaTtopa Ha ckopocTTa (a2),
(Pur. 2), NbpBO Ha NOMOXeHWe
1, cnep ToBa Ha 2, 3, 4, 5.
M3nonsBainTte dyHkums Typbo
(a2w), ako 3a peuenTaTta e
HeobxoAnMa No-ronsiMa MoLLHOCT.
- Mpeau pa usBagute nacatopa ot
cMecTa, cnpeTe ypeda (Taka Le
n3berHeTe U3NpbCKBAHE).

MsBaxpaaHe Ha nacaTopa:
« Mpu cnpsiH ypea, Ha nonoxexHue

,0%, n3knoyeTe ypega ot
3axpaHBaHeETO U OTBUHTETE



nacatopa (I unu m), kato
ro 3aBbpPTUTE MO NOCOKA Ha
YacoBHMKOBATa CTperska.

He usnonsBanTte nacaropa:

* B koHTeWHep BbpXy U3TOUHUK Ha
ToMnuHa.

* He ro BkntoyBaviTe Ha npaseH xof, He
ro non3eavTe 3a cMunaHe Ha kybyeta
nep, 3a MerieHe Ha CypoBO Meco U
a0k (bagemu, neLHMum 1 ap.).

DYHKLINA MUHUMENAYKA — 500

MI (B SABUCUMOCT OT MOLETA)
- MNoctaBseTe kynaTta (n1) BbpXY

ctabunuaupaiyarta ocHosa (q).

- CnoxeTe Hoxa (n2) BbpXy OCTa Ha
kynata (n1).

- MNocTaBeTe NpoaykTUTE B Kynata
(n1) v cnep ToBa crnoxeTe
3agBwxBaLyarta yact (n3).

* YBepeTe ce, Ye ypeabT enskIoyeH
OT 3axpaHBaHETO, Ye perynaTtopbT
Ha ckopocTTa (a2) e Ha nonoxexve
,»,0% 1 ye BbpkankuTe unm
npucTaBKnTe 3a pa3bbpkBaHe ca
n3BafeHun oT ypeaa.

- MNoBawvrHeTe kanaveTo,
pa3nonoxeHo B 3aHaTa YacT Ha
ypeaa, v crioxeTte ypeaa Bbpxy
3aaBwxBaLLaTa yacTt (n3) Ha
MWHVMMenaykaTa.

- BkntoyeTe ypeaa B 3axpaHBaHeTO
1 crnep ToBa 3afencTBanTe ¢
romoLyTa Ha perynaropa Ha
ckopocTTa (a2) (dwr. 2), nbpBo
Ha ckopocT 1 1 crieq ToBa Ha 2,

3, 4, 5. ianonseawite dyHKUMS
Typ6o (a2) , ako 3a peuentaTa e
HeobXxoAMMa No-ronsiMa MOLLHOCT.

- Cneq kaTo cMecTa e roToBa,
cnpeTe ypeaa v nocne ro
n3KnioyeTe OT 3axpaHBaHETO.

- N3BapeTe ypena v cnen toea
3agaBwxBaLLaTa yacTt (n3).

- OTCcTpaHeTe HoXa (N2), kaTo ro

XBaHeTe 3a nnactmacosaTa 4acT.

- Cnep ToBa 13BageTe CMecTa.

- He 3apencTtBaitTe Tasu
npucTaBKa Ha NpaseH XoAa.

DYHKLINA KAHA-BNEHOEP — 800

Mn (B SABUCUMOCT OT MOLENA)
- MNocTaBeTe kynata (01) BbpXy

cTabunuanpaiiarta ocHoBa (q).

- CnoxeTe Hoxa (02) BbpXy OCTa Ha
kaHaTa o1).

- CnoxeTe npoaykTuTe B KaHaTa (01)
W crep ToBa noctaBeTe NiTbTHO
3aTBapsLWms ce kanak (03) un
3aBuKBaLLaTa yYacTt (04).

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3KIMHYeH
OT 3axpaHBaHETO, Ye perynaTopbT
Ha ckopocTTa (a2) e Ha NnomnoxeHue
,»,0“ 1 ye ObpkankuTe unu
npucTaBkuTe 3a pa3bbpkBaHe ca
n3BafeHun oT ypeaa.

- MosawnrHeTe KanayeTo,
pa3nonoXeHo B 3afjHaTa 4acT Ha
ypeaa, v cnoxeTte ypeaa Bbpxy
3aBwkBaLLaTa YacT (o4) Ha
kaHaTa-6neHaep.

- BknoveTe ypena B 3axpaHBaHeTo
1 cnep ToBa 3agencTBanTe ¢
nomoLLTa Ha perynaropa Ha
ckopocTTa (a2), (Pwur. 2), nbpBo
Ha ckopocT 1 1 cnep ToBa Ha 2, 3,
4,5,

Manonseante dyHKumsa Typbo (a2),

ako 3a peuenTaTa e Heobxoauma

No-ronsiMa MOLLHOCT.

- Cnep kaTo cmecTa e roToBa,
crnpeTe ypeaa v nocre ro
nsKnioyeTe OT 3axpaHBaHeTO.

- N3BapeTe ypena, 3agBmxBaLlata
yacT (04) 1 cnep ToBa kanaka (03).

- OTcTpaHeTe HoXa (02), kaTo ro
XBaHeTe 3a nrnactmacosaTa 4acT.

- Cnep ToBa n3BageTe cmecTa.

- He 3apevicTBanTe Tasm
npucTaBKa Ha npaseH xop.



KONUYECTBA U BPEME 3A NPUrOTBAHE D

» Bbpkanku 3a: cocose, 6enTbuy,
KpeMoBe, MaliloHe3a 1 Nnekn Tecta
(HanpvMep 3a nanavnHkuy).

Karma.

« MpucTaBky 3a: TEXKM TECTA KAaTO
Hanpumep 3a xns6, nuua, 3a
MacrneHo TecTo M MbCTU TecTa ¢

MakcumanbHum

MneueH wenk

6 kybyeTa neq

MpucraBku MakcumanbHa KinbKicTb yac LBuakictb
Bbpkanku 3a pagko
TecTo 12 BenTtbka 4 MUH 5
Bentbuu Ha CHAr
9 anua,
470 r 6paLuHo,
470 r pasToneHo Macrio,
Bbpkanku 3a psagko
470 r 3axap,
Tecto 5 MUH 5
1 kadbeHa MbXn4ka
Kekc
6aknyneep,
2 LK1 con,
1 nakeT4ye BaHWIIoBa 3axap
Mpucrtasku ¢ nnm 6e3 500 r 6pausrio,
300 mn BoAa,
6asza 3 MUH 5
10 r con,
TecTo 3a xnsA6
10 r xnebHa masi
55 cek pabota ¢
MacaTop 160 r cBapeHm 3eneHyyuu, MAHIMYM 1 MR
noymBka Typ6o
Cyna 240 r 6ynboH
[a He ce nosTaps
noseye OT 5 NbTn
MMVHmmenaqKa 150 r ermooﬁpageH meq 3 cek Typ6o
Kancuum ¢ meg 250 r meku karncum
Kama-6nenne 150 r 6aHaHw,
P 300 mn Mnsko, 45 cek Typ6o




NOYUCTBAHE

« YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3KITYEH

OT 3axpaHBaHeTO.

* MouncTeTe 6bpKankuTe (b/c),

npucraekuTe 3a pa3bbpkeaHe (d/e),
nacatopa (I/m), MuH1menadkaTa

(n) n kaHaTa-6neHaep (o)
HernocpeacTBEHO crep yrnoTpeba, 3a
[a nsberHeTte octaTbUMTE OT AAYEHN
CMecy Unn Ma3HyHa Aa He ocTaHaTt
3anenHanu unu Ja 3acbxHar.

* MoxeTe ga nounctute Gbpkankurte

.

3a pa3buaHe (b/c), GbpkankuTe
3a meceHe (d/e), npuctaBkaTa
3a nacvpaHe OT nnactmaca
n meTan (I/m), kynata, Hoxa,
cTabunusmpallata ocHOBa Ha MUHU
pesaukata (n1/n2/q), kakTo 1 Kynata,
HOXa, XepMeTU4eCkn 3aTBapsiLLys ce
Kanak n ctabunuaypaliata ocHoBa
Ha brieHaepa (o1/02/03/q) noa Boga
¢ reba 1 TeveH npenapar 3a MueHe
Ha cbaoBe
- Bvpkankute 3a pasbusare (b/c),
G6bpkankute 3a meceHe (d/e),
KynaTa, HOXbT 1 cTabunuaupallaTa
OCHOBa Ha pe3auykarta (n1/
n2/q), KaKTo ¥ KynaTta, HOXbT,
XepMeTU4eckn 3aTBapsLLMAT
ce kanak n ctabunuavpaiiarta
OcHoBa Ha kynata 6neHpgep (o1/
02/03/q) moraT fa ce nocTaBsaT B
CbAOMUsINIHaTa MaLlvHa.
Mpuctaskute 3a nacupaxe (I/m)
morart fja ce MUAT B CbAoOMUsANHaTa
MallMHa B ropHaTa KoLH1La, C
HOXOBE HaCco4eHW Harope.
MouuncrteanTe ocHoBaTa (g),
3aABvKBaLLaTa vacT Ha
MUHMMenadkaTa (n3), 3agBwkealLarta
yacT Ha kaHaTa-6neHaep (o4),
Kopryca (a) Ha ypeda camo ¢ BnaxHa

re6a u noacylwaBanTe BHUMATEHO.

* Hukora He nouncTeanTe MOTOPHUSA
6ok B CbOOMUSINIHA MaLLMHa.

* He nsnonssante abpasveHu re6m
NNy NpewWaMeTH C MeTarnHm YacTu.

* Hukora He noTansanTe MOTopHUs 610K
BBbB Bofa. V136bpcBaiTe ro cbe cyxa
UK C NEKO BNaXHa Kbpra.

BHumaHue! OcTtpueTtarta Ha nacaTopa
(I/m), HOXBT Ha MMHUMenaykaTa

(n2) n Ha kaHaTa-6neHAaep (02) ca
U3KNuUTenHo octpu. Te TpsA6Ba ga
ce No4nucTBaT BHUMATESHO.



®

OPIS

a. Mikser
al. Tipka za izbacivanje Zica i
nastavka za mijeSanje
a2. Birac¢ brzine / turbo
b/c. Nastavak od viSe tankih Zica
za lagane mjeSavine (ovisno o
modelu)
d/e. Nastavak za mijeSanje teSkih
tijesta (ovisno o modelu)
f. Blokirni element
g. Postolje (ovisno o modelu)
h. Posuda (ovisno o modelu)
i. Tipka za blokiranje/deblokiranje
obrtnog kraka (ovisno o modelu)
j. Tipka za blokiranje/deblokiranje
miksera (ovisno o modelu)
k. Lopatica (ovisno o modelu)
I. Plasti¢ni Stapni mikser (ovisno o
modelu)

PUSTANJE U RAD

« Izvadite pribor iz ambalaze i operite

ga toplom sapunicom.

m. Stapni mikser od nehrdajuéeg
Celika (ovisno o modelu)
n. Mini nastavak za mljevenje od
500 ml (ovisno o modelu)
n1 Posuda
n2 Noz
n3 Reduktor
o. Posuda blendera od 800 ml
(ovisno o modelu)
o1 Posuda sa mjernim oznakama
02 Noz
03 Hermeticki poklopac
04 Reduktor
p. Posuda za doziranje (ovisno o
modelu)
g. Postolje (ovisno o modelu)
r. Poklopac (ovisno o modelu)

Paznja: Stapni mikser (I ili m) i

noz mini dodatka za mljevenje

(n2) i posude blendera (02) sadrze
sjeciva koja su veoma ostra.
Potrebno je preduzeti mjere
predostroznosti prilikom rukovanja.



UPOTREBA APARATA

Vazno:

NIKADA NE KORISTITE ZICE
ZA MIJESANJE | MUCENJE
ISTOVREMENO KAD | STAPNI
MIKSER, MINI NASTAVAK

ZA MLJEVENJE ILI POSUDU
BLENDERA.

Ne koristite nastavke za mini
sjeckalicu ni posudu blendera bez
postolja.

FUNKCIJA MIKSERA SA ZICAMA
ZA MIJESANJE | MUCENJE:

* Ruéna upotreba:

* Provjerite je li aparat iskljucen

iz struje, je li bira€ brzine (a2)

na polozaju ,,0” i da sa zadnje

strane aparata nisu ukljuceni ni

Stapni mikser, ni mini nastavak za

mljevenje, ni blender.

Stavite Sipke svake Zice za

mucenije (b) ili mijeSanje (d) u za

to predvidene otvore i blokirajte.

Zice za muéenje i mijesanje imaju

specifi¢an oblik, zicu sa blokirnim

elementom (f) treba staviti lijevo, u

veci otvor (sl. 1).

Ukljucite aparat:

- Aparat ima 5 brzina i funkciju
turbo. Uvijek pocnite da mutite ili
mijesite u polozaju 1, zatim 2, 3, 4,
5 (sl. 2).

- Za mijeSanje teskih i tvrdih tijesta,

preporucujemo vam da radite
isklju¢ivo u polozaju 5.
- Brzinu mozete povecati i
biranjem funkcije turbo. Ipak vam
preporucujemo da tu funkciju
koristite samo kratko (najvise 30 s
za tvrda tijesta).
Nakon $to ste zavrsili s radom,
postavite bira¢ brzine (a2) na polozaj
»07.
IskljuCite aparat iz struje.
Zatim pritisnite na tipku za
izbacivanje (a1) kako biste oslobodili
Zice za mucenje ili mijeSanje.

Upotreba na postolju (g): (ovisno o

modelu)

Provjerite je li aparat isklju¢en

iz struje, je li bira€ brzine (a2) u

polozaju ,,0” i da Stapni mikser nije

ukljucen.

Stavite Sipku svake Zice za

mucenije (c) ili za mijeSanje (e) u

za to predvidene otvore i blokirajte.

Zice za muéenje i mijesanje imaju

specifican oblik, Zica za mijeSanje ili

mucenje na kojoj je blokirni element

(f) mora se staviti lijevo, u veci otvor

(sl. 1).

Stavite postolje (g) na radnu

povrsinu:

- Kako biste podigli naslon,
deblokirajte ga pritiskom na tipku
(i) (sl. 3).

- Postavite na mjesto posudu (h) (sl. 3).



- Kako biste spustili naslon,
deblokirajte ga pritiskom na tipku
(i) (sl. 4).

- Mikser u koji ste stavili zice za
mijeSanje ili za mucéenje postavite
na obrtni naslon dok ne zacujete
$kljocanje (sl. 5).

Paznja:

MIKSER UKLOPITE NAKON STO STE
ZICE ZA MUCENJE ILI MIJESANJE
MONTIRALI U OTVORE (sl. 5).

« Ukljucite aparat:

- Aparat ima 5 brzina i funkciju
turbo. Uvijek pocnite da mutite ili
mijesite u polozaju 1, zatim 2, 3, 4,
5 (sl. 2).

- Za mijeSanje teskih i tvrdih tijesta,
preporucujemo vam da radite
isklju€ivo u polozaju 5.

- Brzinu mozete povecati i biranjem
funkcije turbo (a2).

Ipak vam preporucujemo da tu

funkciju koristite samo kratko

(najvise 30 s za tvrda tijesta).

» Nakon Sto ste zavrsili s radom,
postavite bira¢ brzine (a2) na
polozaj ,,0”.

« Iskljucite aparat iz struje i aktivirajte
tipku za deblokiranje (i) kako biste

podigli obrtni naslon. Zatim pritisnite

tipku za blokiranje miksera (j) kako
biste skinuli mikser sa nosaca.
« Zatim pritisnite na tipku za

izbacivanje (a1) kako biste oslobodili

Zice za mucenje ili mijeSanje.

FUNKCIJA MIKSERA (OVISNO O

MODELU)

* Provjerite je li aparat iskljucen
iz struje, je li bira€ brzine (a2)

u polozaju ,,0” i jesu li Zice za
mucenije ili mijeSanje izvadene iz
aparata.

* Podignite vratanca koja se nalaze na
zadnjem dijelu aparata i zavrnite bez
forsiranja Stapni mikser (I ili m) u
smjeru obrnutom od smjera kazaljki
na satu (sl. 6) dok ne Skljocne.

Ukoliko osjetite otpor prilikom
zavrtanja, znac¢i da Stapni mikser
nije pravilno uglavljen.

Izvadite mikser i ponovo ga
pravilno zavrnite.

* Ukljucite aparat:

- Stapni mikser spustite u smjesu
prije nego Sto ga pokrenete, tako
Cete izbjeci prskanje.

- Pokrenite mikser uz pomo¢ biraca
brzina (a2), (sl. 2), prvo u polozaj
1, zatim 2, 3, 4, 5. Koristite funkciju
Turbo (a2) ukoliko smjesa iziskuje
vecéu snagu.

- Prije nego $to izvadite Stapni
mikser iz smjese, zaustavite ga
(tako cete izbjeci prskanje).

Uklanjanje Stapnog miksera:

» Kada je aparat zaustavljen u
polozaju ,,0”, iskljucite ga i odvrnite
Stapni mikser (I ili m) okretanjem u
smjeru kazaljki na satu.



Ne koristite Stapni mikser:

* U spremniku na izvoru topline.

* Ne pustajte Stapni mikser da radi na
prazno, niti sa kockicama leda, ni
za mljevenje sirovog mesa i suhog
voca (bademi, ljesnjaci itd.).

FUNKCIJA MINI NASTAVKA ZA

MLJEVENJE 500 ML (OVISNO O
MODELU)

- Namjestite posudu (n1) na postolje
(a).

- Stavite noz (n2) na osovinu
posude (n1).

- Stavite namirnice u posudu (n1), a
zatim postavite reduktor (n3).

« Provjerite je li aparat iskljucen

iz struje, je li bira€ brzine (a2)

u polozaju ,,0” i jesu li Zice za

mucenije ili mijeSanje izvucene iz

aparata.

- Podignite vratanca koja se nalaze
na zadnjem dijelu aparata i stavite
aparat na reduktor (n3) mini
dodatka za mljevenje.

- Ukljucite aparat u struju, a zatim ga
pokrenite uz pomo¢ biraca brzina
(a2) (sl. 2), prvo na brzinu 1, zatim
2, 3, 4, 5. Koristite funkciju Turbo
(a2) ukoliko smjesa iziskuje veéu
snagu.

- Kada je smjesa gotova, zaustavite
aparat i iskljucite ga iz struje.

- Skinite aparat, a zatim i reduktor
(n3).

- lzvucite noz (n2) drzeéi ga za
plasti¢ni dio.

- Nakon upotrebe izvadite hranu.
- Ne pustajte ovaj nastavak da
radi na prazno.

EUNKCIJA POSUDE BLENDERA
OD 800 ML (OVISNO O MODELU)

- Namjestite posudu sa mjernim
oznakama (o1) na postolje (q).

- Stavite noz (02) na osovinu
posude (01).

- Stavite namirnice u posudu
(o1), zatim postavite hermeticki
poklopac (03) i reduktor (04).

* Provjerite je li aparat iskljucen

iz struje, je li bira¢ brzine (a2) u

polozaju ,,0” i jesu li Zice za mucéenje

ili mijeSanje izvadene iz aparata.

- Podignite vratanca koja se nalaze
na zadnjem dijelu aparata i
postavite aparat na reduktor (04)
posude blendera.

- Ukljucite aparat u struju, a zatim ga
pokrenite uz pomo¢ bira¢a brzine,
(a2), (sl. 2), prvo u brzini 1, zatim
2,3,4,5.

Koristite funkciju Turbo (a2) ukoliko

smjesa iziskuje vec¢u snagu.

- Kada je smjesa gotova, zaustavite
aparat i iskljucite ga iz struje.

- Skinite aparat, reduktor (04), a
zatim poklopac (03).

- lzvucite noz (02) drzeéi ga za
plasti¢ni dio.

- Nakon upotrebe izvadite hranu.

- Ne pustajte ovaj nastavak da
radi na prazno.



KOLICINE | VRIJEME PRIPREME e

 Nastavci miksera:
bjelanjaka, kreme, majoneze i
lagano miksanje (npr. smjese za

umaci, mucéenje

* Mjesilica za tijesto za: razne vrste
tijesta, kao $to su tijesta za hljeb,
tijesta za pizzu, za hrskava tijesta i

palaginke). gusta tijesta koja sadrze mljeveno
meso.
Nastavci Maksimalna koli¢ina Maksimalno vrijeme | Brzina
Zice za lagane
smjese . . .
Snijeg od 12 bjelanjaka 4 min 5
bjelanjaka
9jaja,
} 470 g brasna,
Zice za lagane 470 g istoplienog maslaca,
smjese 470 g Secera, 5 min 5
PatiSpanj 1 kasikica praska za pecivo,
2 prstohvata soli,
1 kesica vanilin Secera
s " . 500 g brasna,
MjeSalica za tue_sto s li 300 ml vode, _
bez postolja ) 3 min 5
Tijesto za hljeb 10 g sol;
! ! 10 g pekarskog kvasca
55 s ON sa pauzom
Stapﬁi mikser 160 g barenog povrca, od minimum 1 min. Turbo
Corba 240 g bistre supe Ne ponaviljati vise
od 5 puta
Mini nastavak za
mljevenje 15049 kremas?og ".‘e..da 3s Turbo
- 250 g mekanih kajsija
Kajsije s medom
150 g banana,
POS“Mdif‘kbélzf‘lfera 300 ml mlijeka, 45 Turbo
1 6 kockica leda




CISCENJE

« Provjerite je li aparat isklju¢en.

« Operite Zice za mucenije (b/c), zice
za mijesanje (d/e), Stapni mikser
(I/m), mini nastavak za mljevenje (n)
i posudu blendera (o) odmah nakon
upotrebe, kako biste izbjegli da
ostaci mjeSavine jaja ili ulja ostanu
zalijepljeni ili osuSeni.

» Mozete odistiti mutilice (b/c),
spiralne mutilice (d/e), plasti¢ni i
metalni Stap miksera (I/m), posudu,
noz, postolje mini sjeckalice (n1/
n2/q), posudu, noz, poklopac i
postolje blendera (o1/02/03/q)
vodom, spuzvom i sredstvom za
pranje suda.

- Mutilice (b/c), spiralne mutilice
(d/e), posuda, noz i postolje mini
sjeckalice (n1/n2/q) i posuda, noz,
poklopac i postolje blendera (o1/
02/03/q) mogu se prati u masini
za sude.

Stapni mikser (I/m) se moZe prati u
masini za sude u gornjoj koSari, sa
ostricama okrenutim nagore.

« Postolje (g), reduktor mini nastavka
za mljevenje (n3), reduktor
blendera (04), tijelo (a) aparata
Cistite isklju¢ivo vlaznom spuzvom i
pazljivo susite.

 Nikad ne perite blok motora u masini
za pranje posuda.

 Ne koristite abrazivne spuzve,
niti predmete koji sadrze metalne
dijelove.

» Nikad ne potapajte blok motora
u vodu. BriSite ga suhom, tek
navlazenom krpom.

Paznja: Stapni mikseri (I/m),
noz mini nastavka za mljevenje
(n2) i noz blendera (02) imaju
veoma ostra sjeciva. Mjere
predostroznosti moraju se
preduzeti prilikom njihovog
ciscéenja.



©

POPIS

a. Metla
a1. Tlacitko pro uvolnéni metel
nebo hnétacl
a2. Ménic rychlosti / Turbo
b/c. Slehaci metly pro lehké pokrmy
(podle modelu)
d/e. Hnétaci metly na tézka tésta
(podle modelu)
f. Pojistka
g. Podstavec (podle modelu)
h. Misa (podle modelu)
i. Tla¢itko zamknuti / odemknuti

oto¢ného ramene (podle typu)
j- Tlagitko zamknuti / odemknuti
Slehace (podle typu)
k. Stérka (podle typu)
I. Plastova noha mixéru
(podle modelu)

SPOUSTENI
* Vyjméte prislusenstvi z obalu a
vycistéte je teplou vodou.

m. Nerezova noha mixéru
(podle modelu)
n. Mini sekacek 500 ml
(podle modelu)
n1 Misa
n2 Naz
n3 Redukce
o. Mixovaci nadoba 800 ml
(podle modelu)
o1 Misa s ryskami
02 Nuz
03 Viko s tésnénim
04 Redukce
p. Davkovaci misa (podle modelu)
q. Stabiliza¢ni podstava (podle
modelu)
r. Viko (podle modelu)

Dulezité upozornéni: noha mixéru

(I nebo m), ntiz mini sekacku (n2)

a nGiz mixovaci nadoby (02) jsou
velmi ostré. Pfi manipulaci s nimi je
nutno postupovat velmi opatrné.



POUZITiI PRISTROJE

Dulezité upozornéni:

NIKDY NEPOUZIVEJTE MIXER

A SLEHACI €I HNETACI METLY
VE STEJNOU DOBU JAKO NOHU
MIXERU, MINI SEKACEK €I
MIXOVACi NADOBU.

Nepouzivejte pfislusenstvi k mini
sekacku a mixovaci nadobé bez
stabilizacni podlozky.

REZIM MIXERU SE SLEHANIM A

HNETENIM:

* Ruéni pouzivani:

 Zkontrolujte, zda je vyrobek
odpojeny, zda je pfepinac rychlosti
(a2) v poloze ,,0“ a zda v zadni ¢asti
vyrobku neni pfipojena noha mixéru,
mini sekacek ani mixeér.

» Zasunte tycky Slehaci metly (b)
nebo hnétace (d) do otvorti k tomu
urenych a zajistéte je. Slehaci a
hnétaci metly maji specialni tvar,
metly s pojistkou (f) je nutno
umistit doleva, do vétsiho otvoru
(obr. 1).

 Zapojte pfistroj:

- Vas pristroj ma 5 rychlosti a
funkci Turbo. Vzdy zacinejte
Slehat nebo hnist v poloze 1 a
pak 2, 3, 4, 5 (obr. 2).

- Pokud chcete hnist téZka a hutna
tésta, doporu€ujeme vam pracovat
jen v poloze 5.

- Rychlost mlzete také zvysit tim, ze
pouzijete funkci Turbo. Pfesto vam
ji doporuéujeme pouZzivat jen velmi
kratce (nejvyse 30 s u hutnych tést).

» Po ukon¢eni provozu nastavte voli¢
rychlosti (a2) do polohy ,,0“.

» Odpojte pfistroj.

* Pak stisknéte tlacitko pro vysunuti
(a1) a uvolnéte metly.

* Pouzivani na podstavci (g):
(Podle typu)

« Zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen,
zda je voli¢ rychlosti (a2) v poloze
,»0“ a zda neni pfipojena noha
mixéru.

« Zasunte tyCky Slehaci nebo hnétaci
metly (c,e) do otvor(i k tomu
ur€enych a zajistéte je. Metly maji
maji specialni tvar, slehaci nebo
hnétaci metlu s pojistkou (f) je
nutno umistit doleva, do vétsiho
otvoru (obr. 1).

» Umistéte podstavec (g) na pracovni
plochu:

- Pokud chcete uvolnit rameno,
uvolnite ho stiskem tlacitka (i)
(obr. 3).

- Umistéte misu (h) (Obr. 3).

- Odblokujte rameno, abyste ho
mobhli slozit, stiskem tlacitka (i)
(obr. 4).

- Nasadte mixér s metlami na
oto€né rameno, dokud neuslySite
vycvaknuti (obr. 5).

UPOZORNEN::

MIXER VKLADEJTE UMISTENIM
SLEHACICH €1 HNETACICH METEL
DO ZAREZU/DRAZEK (Obr. 5)



« Zapojte pfistroj:

- Vas pfistroj ma 5 rychlosti a funkci
Turbo. Vzdy zadinejte Slehat nebo
hnist v poloze 1 apak 2, 3,4, 5
(obr. 2).

- Pokud chcete hnist téZka a hutna
tésta, doporu€ujeme vam pracovat
jen v poloze 5.

- Rychlost mlzete také zvysit tim, ze
pouzijete funkci Turbo (a2).

PFesto vam ji doporucujeme
pouzivat jen velmi kratce (nejvyse
30 s u hutnych tést).

* Po ukonceni provozu nastavte voli¢
rychlosti (a2) do polohy ,,0.

» Odpojte a stisknéte tlacitko pro
uvolnéni (i) a uvolnéte otocné
rameno. Pak stisknéte tlacitko
odblokovani mixéru (j) a vyjméte ho
z drzaku.

« Pak stisknéte tlacitko pro vysunuti
(a1) a uvolnéte metly.

FUNKCE TYCOVEHO MIXERU

(PODLE TYPU)

» Zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen,
zda je voli¢ rychlosti (a2) v poloze
,»0%“ a zda jsou vSechny metly
odpojeny od vyrobku.

* Nadzvednéte poklop v zadni ¢asti
pristroje a opatrné nasroubujte
nohu mixéru (I nebo m) proti sméru
hodinovych rucic¢ek (obr. 6), dokud
neuslysite cvaknuti.

Pokud ucitite mirny odpor pfi
Sroubovani, znamena to, Ze noha
neni spravné nasazena.
Doporucujeme ji celou vyjmout a
znovu nasroubovat spravné.

» Zapojte pfistroj:

- Nohu mixéru vloZte do
pfipravovaného pokrmu pred
spusténim (vyhnete se moznému
potfisnéni).

- Pristroj spustte pomoci pfepinace
rychlosti (a2), (Obr. 2), nejprve v
poloze 1 a pak 2, 3, 4, 5. Jestlize
recept vyzaduje vétsi vykon,
pouzijte funkci Turbo (a2).

- Nez vyjmete nohu mixéru z
pfipravovaného pokrmu, vypnéte
pfistroj (vyhnete se moznému
potfisnéni).

Vyjmuti nohy mixéru:

* VVypnéte pfistroj do polohy ,,0,
odpojte jej a odSroubujte nohu
mixéru (I nebo m) ve sméru
hodinovych rucicek.

Nohu mixéru nepouzivejte:

* VV nadobé na zdroji tepla.

» Nespoustéjte ji naprazdno ani s
kostkami ledu, na sekani syrového
masa, suchého ovoce (mandle,
ofisky atd.).

FUNKCE MINI SEKACKU 500 ML

PODLE MODELU
- Umistéte nadobu (n1) na
podstavec (q).

o



- Nasadte nuz (n2) na htidel misy
(n1).

- Umistéte do misy (n1) potraviny,
pak umistéte redukci (n3).

 Zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen,

zda je voli¢ rychlosti (a2) v poloze

,»,0“ a zda jsou vSechny Slehace

nebo metly odpojeny od vyrobku.

- Zvednéte poklop v zadni ¢asti
pfistroje a umistéte pristroj na
redukci (n3) mini sekacku.

- Zapojte pfistroj a pak jej spustte
pomoci pfepinace rychlosti (a2),
(Obr. 2), nejprve v poloze 1 a pak
2, 3, 4, 5. Jestlize recept vyzaduje
vétsi vykon, pouzijte funkci Turbo
(a2).

- Jakmile je smés hotova, vypnéte
pfistroj a odpojte jej.

- Sejméte pfistroj, pak redukci (n3).

- Sejméte nGz (n2), uchopte jej vzdy
za plastovou &ast.

- Po pouziti vyjméte pokrm.

- Nespoustéjte toto prislusenstvi
naprazdno.

FUNKCE MIXOVACi NADOBY 800
ML (PODLE MODELU)

- Umistéte nadobu (o1) na
podstavec (q).

- Nasadte nuz (02) na htidel misy
(o1).

- Vlozte do misy (o1) potraviny, pak
nasadte viko s tésnénim (03) a
redukci (o4).

 Zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen,

zda je voli¢ rychlosti (a2) v poloze

,»0%“ a zda jsou vSechny Slehace

nebo metly odpojeny od vyrobku.

- Zvednéte poklop v zadni ¢asti
pfistroje a umistéte pristroj na
redukci (04) misy mixéru.

- Zapojte pfistroj a pak jej spustte
pomoci pfepinace rychlosti (a2),
(Obr. 2), nejprve v poloze 1 a pak
2,3,4,5.

Jestlize recept vyzaduje vétsi vykon,
pouzijte funkci Turbo (a2).

- Jakmile je smés hotova, vypnéte
pFistroj a odpojte jej.

- Sejméte pfistroj, redukci (04), pak
viko (03).

- Sejméte nuz (02), uchopte jej vzdy
za plastovou ¢ast.

- Po pouziti vyjméte pokrm.

- Nespoustéjte toto prislusenstvi
naprazdno.



MNOZSTVi ADOBA PRIPRAVY 7 »

« Slehad: omacky, rozslehané bilky,
krémy, majonézy a lehka tésta
(napf. palacinkové tésto).

» Hnétace: tézké tésto, napf. chlebové
tésto, tésto na pizzu, kfehké pecivo
a husté tésto obsahujici mleté maso.

Miéény koktejl

6 kostek ledu

PrisluSenstvi Maximalni mnozstvi Maximalni ¢as Rychlost
Husté metly i .
Snih z bilkd 12 bilkd 4 min 5
9 vajec,
470 g mouky,
470 g rozpusténého masla,
Husté metly 470 g cukru, 5 min 5
Babovka 1 kavova Izi¢ka prasku do
peciva,
2 Spetky soli,
1 sacek vanilkového cukru
Hnétace s nebo bez 500 g mouky,
. 300 ml vody, )
zakladny . 3 min 5
Tésto na chléb 10 g sol,
10 g pekafského drozdi
Zapnout na 55s,
Noha mixéru 160 g varené zeleniny, potorvn prestayka
. | alespori na 1 minutu. Turbo
Polévka 240 g vyvaru ey -
Nespoustéijte vice
nez pétkrat
Maly ml'ynek 150 g krémovy med
Merunky L - 3s Turbo
250 g mékké meruriky
na medu
. L, 150 g bananu,
Nadoba mixéru 300 ml miéka, 455 Turbo




CISTENI

 Zkontrolujte, zda je zafizeni fadné
odpojeno.

« Vycistéte Slehaci metly (b/c),
hnétaci metly (d/e), nohu mixéru
(/m), mini sekacek (n) a mixovaci
nadobu (o) bezprostfedné po
pouziti, aby zbytky smési vajec nebo
oleje nezustaly pfilepené nebo aby
nezaschly.

« Slehaci metly (b/c), Hnétaci metly
(d/e), mixér (I/m), naddobu, niz,
podstavec mini sekacku (n1/n2/q)
nadobu, ndz, vodotésné viko a
podstavec mixovaci nadoby (o1/
02/03/q) Ize ogistit vodou pomoci
houbi¢ky a tekutého Cisticiho
prostfedku na nadobi.

- Slehaci metly (b/c), hnétaci metly
(d/e), nadobu, niz a podstavec
mini sekacku (n1/n2/q) nadobu,
niz, vodotésné viko a stabilizacni
podstavu mixovaci nadoby (o1/02/
03/q) Ize myt v my€ce nadobi.
Ty€ové mixéry (I/m) Ize myt
v my¢ce nadobi v hornim kosi a
Cepelemi smérem vzhdru.

* Podstavec (g), redukci mini sekacku
(n3), redukci mixovaci nadoby (04),
trup (a) pfistroje myjte jen vihkou
houbi¢kou a dukladné je osuste.

* Nikdy neumyvejte blok motoru v
mycce na nadobi.

* Nepouzivejte hrubé houbi¢ky nebo
prfedméty obsahujici kovové ¢asti.

* Nikdy blok motoru neponofujte do
vody. Otfete suchym nebo skoro
suchym hadrem.

Dillezité upozornéni: nohy mixéru

(I nebo m) a ntiz mini sekacku (n2)
a niz mixovaci nadoby (02) jsou
velmi ostré. PFi manipulaci s nimi je
nutno postupovat velmi opatrné.



LEIRAS
a. Mixer
al. Dagasztokar és habverd
kioldogomb
a2. Sebességvalto / turbd
b/c. Szalas habveré konny(
készitményekhez (modell szerint)
d/e. Dagasztokarok siri tésztakhoz
(modell szerint)
f. Egyértelmisitd jelzés
g. Aljzat (modell szerint)
h. Edény (modell szerint)
i. Billendkar roégzité / kioldé gomb
(modell szerint)
j- Mixer rogzit6 / kioldé gomb
(modell szerint)
k. Spatula (modell szerint)
I. MGanyag mixertalp (modell szerint)

UZEMBE HELYEZES

 Vegye ki a tartozékokat
csomagolasukbol, és tisztitsa meg
ket meleg vizzel.

m. Rozsdamentes acél mixertalp
(modell szerint)
n. Miniaprito, 500 ml
(modell szerint)
n1 Edény
n2 Apritokés
n3 Adapter
o. Turmixol6 edény, 800 ml
(modell szerint)
o1 Mércés edény
02 Apritokés
03 Szigeteld fedél
o4 Adapter
p. Adagol6 edény (modell szerint)
q. Stabilizal6 alap (modelltél figgben)
r. Fedél (modelltdl figgéen)

Figyelem: a mixertalp (I vagy m),
valamint a miniaprit6 (n2) és a
turmixolé edény (02) vagokései
rendkiviil éles vagéélekkel
rendelkeznek. Ovintézkedéseket
kell tenni hasznalatuk soran.



A KESZULEK HASZNALATA

Fontos:

SOHA NE HASZNALJA

A HABVEROKET VAGY
A DAGASZTOKAROKAT
A TURMIXTALPPAL, A
MINIAPRITOVAL VAGY A
TURMIXOLO EDENNYEL
EGYIDEJULEG.

Ne hasznalja a mini apritot és a
blender talat a stabilizal6 alap
nélkdl.

MIXERKENT VALO HASZNALAT
A HABVEROKKEL VAGY A
DAGASZTOKAROKKAL:

* Kézi hasznalat:

* Gy6z8djon meg arrdl, hogy a
készllék ki van huzva, hogy a
sebességvalté (a2) “0” poziciéban
van, és hogy sem a mixertalp, sem
a miniapritd, sem a turmix nincs a
készilék elejére csatlakoztatva.

* lllessze bele a habverék (b) vagy
dagasztékarok (d) szarat az erre
szolgalé lyukakba, és rogzitse 6ket.
A habver6k és a dagasztokarok
specidlis formaval rendelkeznek,
azt a dagasztokart vagy habverét,
amelyiken az egyértelmiisito jelzés
(f) van, bal oldalra kell illeszteni, a
nagyobbik lyukba (1. abra).

* Dugja be a készlléket:

- A késziilék 5 sebességgel és egy
turbo funkciéval rendelkezik.
Mindig kezdje a keverést vagy a
dagasztast 1-es fokozaton, utana
2,3,4,5 (2. abra).

- SirQ és szilard tésztak
dagasztasara javasoljuk, hogy
kizardlag az 5-6s fokozatot
hasznalja.

- Novelheti a sebességet a turbd
funkcid kivalasztasaval is.
Javasoljuk azonban, hogy csak
rovid ideig hasznalja (legfeljebb
30 masodpercig szilard tésztak
esetében).

» A mivelet befejezését kdvetéen
allitsa a sebességvaltét (a2) “0”
allasba.

* Huzza ki.

» Utana nyomja meg a kiolddgombot
(a1) a habverdék vagy dagasztékarok
eltavolitasahoz.

* Hasznalat aljzaton (g):
(Modell szerint)

» Gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulék ki van huzva, hogy a
sebességvaltéd (a2) “0” pozicidban
van, és hogy nincs rajta a mixertalp.

* lllessze bele a habverék (c) vagy
dagasztokarok (e) szarat az erre
szolgalo lyukakba, és rogzitse dket.
A habverék és a dagasztékarok
specialis formaval rendelkeznek,
azt a dagasztokart vagy habverét,
amelyiken az egyértelmdisito jelzés
(f) van, bal oldalra kell illeszteni, a
nagyobbik lyukba (1. abra).

* Helyezze az aljzatot (g) a
munkafeliletre:

- A kart a felemeléshez oldja ki az (i)
gomb megnyomasaval (3. abra).

- Helyezze ra az edényt (h) (3. abra).

- A visszahajtashoz oldja ki a kart az
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(i) gomb megnyomasaval (4. abra).

- Helyezze ra a dagasztokarokkal
vagy habverékkel felszerelt mixert
a billenékarra, amig csak kattanast
nem hall (5. abra).

Figyelem:

A MIXERT UGY HELYEZZE FEL,
HOGY A HABVEROKET VAGY

A DAGASZTOKAROKAT A
ROVATKAKBA ILLESZTI (5. abra).

* Dugja be a készuléket:

- A készulék 5 sebességgel és
egy turbd funkcioval rendelkezik.
Mindig kezdje a keverést vagy
a dagasztast az 1-es fokozaton,
uténa 2, 3, 4, 5 (2. abra).

- Sirl és szilard tésztak
dagasztasara javasoljuk, hogy
kizarolag az 5-6s fokozatot
hasznalja.

- Novelheti a sebességet a turbd
funkcié (a2) kivalasztasaval is;
Javasoljuk azonban, hogy csak
rovid ideig hasznalja (legfeljebb
30 masodpercig szilard tésztak
esetében).

» A miivelet befejezését kdvetéen
allitsa a sebességvaltét (a2) “0”
allasba.

» Huzza ki, és hozza mikddésbe a
kioldégombot (i), majd emelje fel
a billenékart. Utana nyomja meg
a mixer (j) kioldbgombjat, hogy
levegye a mixert az allvanyrol.

» Utana nyomja meg a kiolddgombot

(a1) a habverék vagy dagasztokarok

eltavolitasahoz.

TURMIXKENT VALO HASZNALAT

(MODELL SZERINT)

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készulék ki van huzva, hogy a
sebességvalto (a2) “0” pozicidban
van, és hogy a habverék vagy a
dagasztékarok ki vannak hizva a
készulékbaol.

* Emelje fel a készllék elején
talalhato siillyesztét, és eréltetés
nélkul csavarja bele a mixertalpat
(I vagy m) az éramutato jarasaval
ellentétes iranyban (6. abra), a
kattanasig.

Ha elakadast érzékel a
becsavarozas soran, akkor nem
megfeleléen van beillesztve a talp.
Mindenképpen teljesen vegye ki, és
csavarja be ujra helyesen.

* Dugja be a készliléket:

- A készlilék bekapcsolasa el6tt
meritse bele a mixertalpat a
készitménybe, igy elkerilheti az
ételdarabok felfrocskolését.

- Inditsa be a sebességvalto (a2)
segitségével, (2. abra), el6szor
1-es fokozaton, majd 2, 3, 4, 5.
Hasznalja a Turbé (a2) funkciot,
ha a recept nagyobb teljesitményt
igényel.

- Miel6tt kiveszi a mixertalpat a
készitménybél, kapcsolja ki a
készuléket (igy elkerllheti a
felfrocskolést).

A mixertalp levétele:

* A kikapcsolast kovetéen, “0”
allasban, huzza ki a késziiléket, és
csavarja ki a mixertalpat (I vagy m),
az 6ramutaté jarasaval megegyez6
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iranyban.

Ne hasznalja a mixertalpat:

* Tartéban vagy héforrason.

* Ne jarassa Uresben, ne hasznalja
jégkockakhoz, illetve nyers hus
vagy kemény gyumolcsok (mandula,
mogyoré stb.) apritasara.

500 ML-ES MINIAPRITOKENT VALO

HASZNALAT (MODELL SZERINT)

- Helyezze a edényt (n1) a
csuszasgatlo talpra (q).

- Helyezze a vagokést (n2) az edény
(n1) tengelyére.

- Helyezze az élelmiszereket az
edénybe (n1), majd helyezze fel az
adaptert (n3).

* Gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulék ki van huzva, hogy a
sebességvalto (a2) “0” pozicidban
van, és hogy a habverék vagy a
dagasztékarok ki vannak huzva a
készllékbol.

- Emelje fel a készlilék elején
talalhato siillyesztét, és helyezze a
készlléket a miniaprité adapterére
(n3).

- Dugja be a készuléket, majd
inditsa be a sebességvalto (a2)
segitségével, (2. abra), el6szor
1-es fokozaton, majd 2, 3, 4, 5.
Hasznalja a Turbé (a2) funkciot,
ha a recept nagyobb teljesitményt
igényel.

- Amint elkészilt a készitmény,
kapcsolja ki a készuléket, majd
hazza ki.

- Vegye le a késziléket, majd az
adaptert (n3).

- Vegye le a vagokést (n2), a
mianyag részénél megfogva.

- A hasznalat utan vegye ki az ételt.
- Ezt a tartozékot ne hasznalja iiresben.

800 ML-ES TURMIXOLO
EDENYKENT VALO HASZNALAT
(MODELL SZERINT)

- Helyezze a mércés edényt (o1) a
csUszasgatlé talpra (q).

- Helyezze a vagokést (02) az edény
(o1) tengelyére.

- Helyezze az élelmiszereket az
edénybe (01), majd tegye ra
a szigetel6 fedelet (03) és az
adaptert (04).

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készillék ki van huzva, hogy a
sebességvalto (a2) “0 “ pozicidban
van, és hogy a habverék vagy a
dagasztokarok ki vannak hizva a
készullékbal.

- Emelje fel a készllék elején
talalhato slllyesztét, és helyezze
a késziiléket a turmixol6 edény
adapterére (04)

- Dugja be a készuléket, majd
inditsa be a sebességvalté (a2)
segitségével, (2. abra), el6szor
1-es fokozaton, majd 2, 3, 4, 5.
Hasznalja a Turbé funkciot (a2)
ha a recept nagyobb teljesitményt
igényel.

- Amint elkészult a készitmény,
kapcsolja ki a késziléket, majd
huzza ki.

- Vegye le a készlléket, az adaptert
(04), majd a fedelet (03).

- Vegye le a vagokést (02), a
mianyag részénél megfogva.

- A hasznalat utan vegye ki az ételt.

- Ezt a tartozékot ne hasznalja
tiresben.



MENNYISEGEK ES ELKESZITESIIDO

» Habverék: szészokhoz, tojas
felveréséhez, krémekhez,
majonézhez és konnyd, felvert
hig tésztaanyaghoz (pl. palacsinta

» Dagasztok: nehéz tésztakhoz, pl.
kenyér tésztahoz, pizza tésztahoz,
omlos tésztahoz és vastag, daralt
husos tésztahoz.

tészta).
Tartozékok Maximalis mennyiség Maximalis id6 Sebesség
Szalas habverék . -
Tojasfehérje hab 12 tojas fehérje 4 perc 5
9 tojas,
470 g liszt,
. L 470 g olvasztott vaj,
Egsisszabéesr:é 470 g cukor, 5 perc 5
1 kavéskanal sutépor,
2 csipetnyi so,
1 tasak vanillincukor
Dagasztok alappal, ggg 21: I§|Zzt
vagy nélkile 10 s6 ’ 3 perc 5
Kenyértészta 10 g éleszté
55 mp bekapcsolt
allapotban,
Mixertalp 160 g fétt zoldség min. 1 perces Turbo
Krémleves 240 g alaplé pihendidokkel
Ne alkalmazza 5-nél
tébbszor
Miniapritd . .
Sargabarack 1509 kremes mez 3 mp Turbd
. 250 g puha sargabarack
mézzel
RV 150 g banan,
Turmixol6 edény 300 ml tejbd| 45 mp Turbo
Milk shake L .
6 jéggombdc

o



TISZTITAS

* Gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulék ki van huzva.

* A habveréket (b/c), dagasztokarokat
(d/e), a mixertalpat (I/m), a
miniapritét (n) és a turmixol6 edényt
(o) hasznalat utan rogton tisztitsa
meg, elkerllve a tojasos vagy olajos
maradékok odaragadasat vagy
réaszaradasat.

» A habveréket (b/c), kevertket
(d/e), a mianyag és fém
botturmixot (I/m), a talat, kést, a
mini aprité csuszasgatlé talpat
(n1/n2/q), valamint a turmixgép
csészéjét, kését, zarofedelét és
csuszasgatlo talpat (o1/02/03/q)
elmoshatja vizzel, szivaccsal és
mosogatészerrel.

- A habveréket (b/c), kevertket
(dle), talat, kést és a mini apritd
csuszasgatlé talpat (n1/n2/q),
valamint a turmixgép csészéjét,
kését, zarofedelét és a csésze
csuszasgatlé talpat (o1/02/03/q)
be lehet tenni mogogatogépbe.

A botturmix (I/m) a mosogatogeép
fels6 kosaraban, felfelé iranyitott
késekkel moshaté.

Az aljzatot (g), a miniaprité
adapterét (n3), a turmixolé adapterét
(o4), a készlilék f6 részét (a)
kizarolag nedves szivaccsal tisztitsa,
és szaritsa meg alaposan.

» A motorblokkot tilos a
mosogatégépbe rakni.

» Ne hasznaljon érdes rongyot vagy
fém alkatrészeket tartalmazo
targyakat.

» Soha ne meritse a motorblokkot

a vizbe. Szaraz vagy alig nedves
ronggyal tordlje at.

Figyelem: a mixertalp (I/m),
valamint a miniaprité (n2) és a
turmixolé (02) vagokései rendkiviil
éles vagéélekkel rendelkeznek.
Ovintézkedéseket kell tenni
tisztitasuk soran.



DESCRIERE B

a. Mixer m. Picior de mixare din inox
al. Buton de eliberare a telurilor de (in functie de model)
framantat si de batut n. Mini-tocator de 500 ml
a2. Variator de viteza / turbo (in functie de model)
b/c. Teluri din sarma pentru preparate n1 Bol
usoare (in functie de model) n2 Cutit
d/e. Teluri pentru framantat aluaturi n3 Reductor
tari (in functie de model) o. Bol blender de 800 ml
f. Reper de orientare (in functie de model)
g. Soclu (in functie de model) o1 Bol gradat
h. Bol (in functie de model) 02 Cutit
i. Buton de blocare/deblocare a 03 Capac etans
bratului pivotant (in functie de 04 Reductor
model) p. Bol dozator (in functie de model)
j- Buton de blocare/deblocare a g. Baza stabilizatoare (in functie de
mixerului (in functie de model) model)
k. Spatula (in functie de model) r. Capac (in functie de model)

I. Picior de mixare din plastic
(in functie de model)

PUNERE iN FUNCTIUNE B

* Scoateti accesoriile din ambalaj si Atentie: piciorul de mixare (m
curatati-le cu apa calda. sau m) si cutitul mini-tocatorului
(n2) si al bolului blender (02) au
lame foarte ascutite. Trebuie sa
luati masuri de precautie cand le
manipulati.



UTILIZAREA APARATULUI

Important:

NU UTILIZATI NICIODATA
TELURILE DE BATUT SAU DE
FRAMANTAT iN ACELASI TIMP
CU PICIORUL DE MIXARE, CU
MINI-TOCATORUL SAU CU BOLUL
BLENDER.

Nu utilizati mini-tocatorul sau
accesoriile pentru blender fara baza
stabilizatoare.

IN FUNCTIA MIXER CU TELURI DE
BATUT SAU DE FRAMANTAT:

« Utilizarea cu mana:
« Verificati ca aparatul sa fie
deconectat de la priza, ca selectorul
de viteza (a2) sa fie pe pozitia ,,0”
si sa nu fie conectat nici piciorul
de mixare, nici mini-tocatorul, nici
blenderul, in spatele aparatului.
Introduceti tijele fiecarui tel de
batut (b) sau de framantat (d) in
orificiile prevazute in acest scop si
blocati-le. Telurile de batut si cele
de framantat au o forma specifica,
telul de framantat sau de batut cu
reperul de orientare (f) trebuie sa
fie montat in stanga, in orificiul
cel mai mare (Fig. 1).
Conectati aparatul la priza:
- Aparatul dumneavoastra
este prevazut cu 5 viteze si
cu o functie turbo. incepeti
intotdeauna sa mixati sau sa
framantati pe pozitia 1, apoi pe

.

.

2,3, 4,5 (Fig. 2).

- Pentru a framanta aluaturi tari si
consistente, va recomandam sa
lucrati doar pe pozitia 5.

- De asemenea, puteti sa cresteti
viteza, selectand functia turbo.

Va recomandam, totusi, sa nu o
utilizati decéat pentru scurt timp
(maximum 30 s pentru aluaturile
consistente).

» Dupa ce ati terminat operatiunea,
puneti selectorul de viteza (a2) pe
pozitia ,,0”.

» Deconectati de la priza.

» Apasati apoi pe butonul de eliberare
(a1) pentru a elibera telurile de batut
sau de framantat.

« Utilizarea pe soclul (g):
(in functie de model)

« Verificati ca aparatul sa fie
deconectat de la priza, ca selectorul
de viteza (a2) sa fie pe pozitia ,,0” si
sa nu fie conectat piciorul de mixare.

* Introduceti tijele fiecarui tel de
batut (c) sau de framantat (e) in
orificiile prevazute in acest scop si
blocati-le. Telurile de batut si cele de
framantat au o forma specifica, telul
de framantat sau de batut cu reperul
de orientare (f) trebuie montat in
stanga, in orificiul cel mai mare
(Fig. 1).

* Asezati soclul (g) pe suprafata de
lucru:

- Pentru a ridica bratul, deblocati
apasand pe butonul (i) (Fig. 3).
- Pozitionati bolul (h) (Fig. 3).



- Deblocati bratul pentru a-I rabata,
apasand pe butonul (i) (Fig. 4).

- Montati mixerul, prevazut cu telurile
de framantat sau de batut, pe bratul
pivotant, pana cand auziti un clic
(Fig. 5).

Atentie:

INTRODUCETI MIXERUL,
POZITIONAND TELURILE DE
BATUT SAU DE FRAMANTAT iN
CANELURI (Fig. 5).

» Conectati aparatul la priza:

- Aparatul dumneavoastra este
prevazut cu 5 viteze si cu o functie
turbo. Incepeti intotdeauna s&
mixati sau sa framantati pe pozitia
1, apoi pe 2, 3, 4, 5 (Fig. 2).

- Pentru a framanta aluaturi tari si
consistente, va recomandam sa
lucrati doar pe pozitia 5.

- De asemenea, puteti sa cresteti
viteza, selectand functia turbo (a2).
Va recomandam, totusi, sa nu o
utilizati decéat pentru scurt timp
(maximum 30 s pentru aluaturile
consistente).

» Dupa ce ati terminat operatiunea,
puneti selectorul de viteza (a2) pe
pozitia ,,0”.

» Deconectati de la priza si actionati
butonul de deblocare (i) pentru a
ridica bratul pivotant. Apasati apoi
pe butonul de blocare al mixerului (j)
pentru a scoate mixerul din suport.

» Apasati apoi pe butonul de eliberare
(a1) pentru a elibera telurile de batut
sau de framantat.

IN FUNCTIA DE MIXARE (iN

FUNCTIE DE MODEL)

- Verificati ca aparatul sa fie
deconectat de la priza, ca selectorul
de viteza (a2) sa fie pe pozitia ,,0” si
ca telurile de batut sau de framantat
sa fie scoase din aparat.

- Ridicati trapa situata in spatele
aparatului si insurubati fard a forta
piciorul de mixare (I sau m) in sens
invers acelor de ceas (Fig. 6) pana
cand se aude clic.

Daca simtiti o anumita rezistenta in
momentul insurubarii, inseamna ca
piciorul nu este bine centrat.

Nu ezitati sa-l scoateti complet si
sa-l ingurubati corect.

- Conectati aparatul la priza:

- Introducet; piciorul de mixare in
preparat inainte de a pune aparatul
in functiune, in acest fel veti evita
improscarea.

- Puneti in functiune cu ajutorul
selectorului de viteza (a2), (Fig. 2),
mai intai pe pozitia 1, apoi pe 2,

3, 4, 5. Folositi functia Turbo (a2)
daca reteta necesita mai multa
putere.

- Inainte de a scoate piciorul de
mixare din preparat, opriti aparatul
(veti evita improscarea).

Scoaterea piciorului de mixare:
» Cand atj oprit, pe pozitia ,,0”,
deconectati aparatul si desurubati



piciorul de mixare (I sau m) rotind in
sensul acelor de ceas.

Nu utilizati piciorul de mixare:

« Intr-un vas asezat pe o sursa de
caldura.

* Nu-I puneti in functiune in gol, nici
cu cuburi de gheata, pentru tocarea
carnii crude, a fructelor uscate
(migdale, alune, etc.).

IN FUNCTIA MINI-TOCATOR DE 500

ML (IN FUNCTIE DE MODEL)

- Asezati bolul (n1) pe baza
stabilizatoare (q).

- Montati cutitul (n2) pe axul bolului
(n1).

- Puneti alimentele in bolul (n1), apoi
montati reductorul (n3).

« Verificati ca aparatul sa fie
deconectat, ca selectorul de viteza
(a2) sa fie pe pozitia ,,0” si ca
telurile de batut sau de framantat sa
fie scoase din aparat.

- Ridicati trapa situata in spatele
aparatului si puneti aparatul pe
reductorul (n3) al mini-tocatorului

- Conectati aparatul la priza, apoi
puneti-l in functiune cu ajutorul
selectorului de viteza (a2) (Fig. 2),
mai ntai pe viteza 1, apoi pe 2,

3, 4, 5. Folositi functia Turbo (a2),
daca refeta necesita mai multa
putere.

- Dupa ce ati terminat preparatul,
opriti aparatul, apoi deconectati-l de
la priza.

- Scoateti aparatul, apoi reductorul
(n3).

- Scoateti cutitul (n2), manipulandu-I
de partea din plastic.

- Dupa utilizare, scoateti preparatul.
- Nu puneti in functiune acest
accesoriu in gol.

IN FUNCTIA BOL BLENDER DE 800

ML (IN FUNCTIE DE MODEL)

- Asezati bolul (01) pe baza

stabilizatoare (q).

- Montati cutitul (02) pe axul bolului
(o1).

- Puneti alimentele in bolul (o1), apoi
montati capacul de etansare (03) si
reductorul (04).

« Verificati ca aparatul sa fie
deconectat, ca selectorul de viteza
(a2) sa fie pe pozitia ,,0” si ca
telurile de batut sau de framantat sa
fie scoase din aparat.

- Ridicati trapa situata in spatele
aparatului si puneti aparatul pe
reductorul (o4) al bolul blender.

- Conectati aparatul la priza, apoi
puneti in functiune cu ajutorul
selectorului de viteza (a2), (Fig. 2),
mai intai pe viteza 1, apoi pe 2, 3,
4,5.

Folositi functia Turbo (a2) daca
reteta necesita mai multa putere.

- Dupa ce ati terminat preparatul,
opriti aparatul, apoi deconectati-l de
la priza.

- Scoateti aparatul, apoi reductorul
(o4), apoi capacul (03).

- Scoateti cutitul (02), manipulandu-I
de partea din plastic.

- Dupa utilizare, scoateti preparatul.

- Nu puneti in functiune acest
accesoriu in gol.



CANTITATI SI TIMPI DE PREPARARE D

« Palete mixer pentru: sosuri, batut
albusuri, creme, maioneza si
amestecuri fluide (de ex. aluat de

« Carlige de framantat pentru: tipuri
de aluaturi vascoase precum cel de
pain, de pizza, aluat fraged si aluat

clatite). dens ce contine carne tocata.
Accesorii Cantitate maxima Cantitate maxima Cantlt_at%
maxima
Teluri din s&rma . « .
Spumi de albus 12 albusuri de oua 4 min 5
9 oua,
470 g faina,
oA s 470 g unt topit,
Te"g'hd'” sarma 470 g zahér, 5 min 5
ecurl 1 lingurita praf de copt,
2 varfuri de cutjt de sare,
1 pliculet de zahar vanilat
Carlige de framantat 288 gmlfalnai\,
cu sau fara suport apa, 3 min 5
Aluat de paine 10 g sare,
P 10 g drojdie de bere
55 s ON cu timp de
Picior de mixare 160 g legume fierte, repaus de minimum
Sups 240 g de supa 1 min Turbo
upa 9 P A nu se utiliza mai
mult de 5 ori
Mini-tocator 150 g miere cremoasa
. X . ) 3s Turbo
Caise cu miere 250 g caise moi
150 g de banane,
;‘::I:’s'ehr;dlf; 300 ml de lapte, 45 Turbo
6 cuburi de gheata




CURATAREA

.

.

Asigurati-va ca aparatul este
deconectat de la priza.
Curatati telurile de batut (b/c),
telurile de framantat (d/e), piciorul
de mixare (I/m), mini-tocatorul (n)
si bolul blender (o) imediat dupa
utilizare, pentru a evita ca resturile
de amestec de oua sau de ulei sa
ramana lipite sau sa se usuce.
Telurile (b/c), céarligele pentru
framantat (d/e), piciorul din plastic
sau metal al mixerului (I/m), bolul,
cutitul, baza stabilizatoare a mini-
tocatorului (n1/n2/q), precum
si bolul, cutitul, capacul si baza
stabilizatoare a blenderului (o1/
02/03/q) pot fi curatate sub apa,
folosind un burete si detergent de
vase lichid.
- Telurile (b/c), carligele pentru
framantat (d/e), bolul, cutitul
si baza stabilizatoare a mini-
tocatorului (n1/n2/q), precum
si bolul, cutitul, capacul si baza
stabilizatoare a blenderului (o1/02/
03/q) pot fi curatate in masina de
spalat vase.
Picioarele mixerului (I/m) pot
fi curdtate in masina de spalat
vase in cosul superior, cu lamele
orientate Tn sus.
Curatati soclul (g), reductorul
mini-tocatorului (n3), reductorul
blenderului (04), corpul (a) al
aparatului doar cu un burete umed
si uscati bine.
Nu spalati niciodata blocul motor in

masina de spalat vase.

* Nu utilizati bureti abrazivi sau
obiecte care contin parti metalice.

* Nu introduceti niciodata blocul motor
in apa. Stergeti-l cu o carpa uscata,
foarte putin umezita.

Atentie: picioarele de mixare
(I/m), cutitul mini-tocatorului (n2)
si cutitul bolului blender (02) au
lame foarte ascutite. Trebuie sa
luati masuri de precautie cand le
manipulati.
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POPIS

a. Srahaé
al. Tlac¢idlo na uvolnenie mieSacich
nastavcov a metliCiek
a2. Regulator rychlosti / turbo
b/c. Drétené metlicky na Sfahanie
redSich zmesi
(v zavislosti od modelu)
d/e. MieSacie nastavce na hnetenie
hustého cesta
(v zavislosti od modelu)
f. RozliSovacia znacka
g. Podstavec (v zavislosti od modelu)
h. Pracovna nadoba
(v zavislosti od modelu)
. Tla¢idlo na zaistenie / odistenie
oto¢ného ramena
(v zavislosti od modelu)

j- Tlacidlo na zaistenie / odistenie
Slahaca (v zavislosti od modelu)
k. Stierka (v zavislosti od modelu)
I. Plastovy tycovy mixér
(v zavislosti od modelu)

UVEDENIE DO PREVADZKY

* Prislusenstvo vyberte z obalu a
umyte ho teplou vodou.

m. Nerezovy tyCovy mixér
(v zavislosti od modelu)
n. Mini-sekac¢ s objemom 500 ml
(v zavislosti od modelu)
n1 Pracovna nadoba
n2 N6z
n3 Prevod
o. Mixér s pracovnou nadobou s
objemom 800 ml
(v zavislosti od modelu)
o1 Pracovna nadoba s odmerkou
02 N6z
03 Tesniace veko
04 Prevod
p. Pracovna nadoba s odmerkou
(v zavislosti od modelu)
g. Stabiliza¢na podlozka (v zavislosti
od modelu)
r. Vrchnak (v zavislosti od modelu)

Upozornenie: ty¢ovy mixér (I alebo
m), ako aj n6z mini-sekaca (n2)

a mixéra s pracovnou nadobou
(02) ma velmi ostré cepele. Pri
manipulacii s tymito sucast’ami
dbajte na zvySenu opatrnost.



POUZIVANIE PRISTROJA

Doélezité upozornenie:

METLICKY ALEBO MIESACIE
NASTAVCE NIKDY NEPOUZIVAJTE
SPOLU S TYCOVYM MIXEROM,
MINI-SEKACOM ALEBO MIXEROM
S PRACOVNOU NADOBOU.

Nepouzivajte maly sekacik a misku
na miesanie bez stabilizacnej
podlozky.

VO FUNKCII S'AHACA S
METLICKAMI ALEBO MIESACIMI
NASTAVCAMI:

* Pouzivanie v ruke:

« Skontrolujte, Ze zariadenie je
odpojené z elektrickej siete, Ze
prepinac rychlosti (a2) sa nachadza
v polohe ,,0“, a Ze k zadnej strane
zariadenia nie je pripevneny ani
ty€ovy mixér, ani mini-sekac, ani
mixér s pracovnou nadobou.

 TyCky kazdej metlicky (b) alebo
mieSacieho nastavca (d) zasurite
do otvorov uréenych na tento ucel
a zaistite ich. Metliéky a mieSacie
nastavce maju Specialny tvar:
miesSaci nastavec alebo metlicku s
rozliSovacou znackou (f) je nutné
umiestnit’ vfavo, do vacésieho otvoru
(obr. 1).

« Pristroj zapojte do elektrickej siete:

- Zariadenie je patrychlostné a
vybavené funkciou ,turbo®.
Miesat’ alebo hniest’ zacnite vzdy
v polohe 1, potom mézete zvysit’
rychlost’' na 2, 3, 4, 5 (obr. 2).

- Pri hneteni cesta s hustou alebo
tuhou konzistenciou odpori¢ame
pracovat iba v polohe 5.

- Rychlost' tiez mozete zvysit

prostrednictvom funkcie ,turbo*,
stlatenim prislusného tlacidla. Tuto
funkciu v§ak odporu¢ame pouzit
len kratkodobo (v pripade tuhého
cesta maximalne 30 sekund).

* Po skon€eni mieSania alebo
hnetenia vratte prepinac rychlosti
(a2) do polohy ,,0.

« Zariadenie odpojte z elektrickej
siete.

» Potom stlacte tlacidlo na uvolnenie
metliCiek alebo mieSacich nastavcov
(A1).

Pouzivanie na podstavci (g): (v

zavislosti od modelu)

Skontrolujte, Ze zariadenie je

odpojené z elektrickej siete, ze

prepinac rychlosti (a2) sa nachadza

v polohe ,,0%, a Ze k zariadeniu nie

je pripevneny tyCovy mixér.

Tycky kazdej metlicky (c) alebo

mieSacieho nastavca (e) zasurite

do otvorov ur€enych na tento ucel

a zaistite ich. Metlicky a miesacie

nastavce maju Specialny tvar:

miesaci nastavec alebo metlicku s

rozliSovacou znackou (f) je nutné

umiestnit’ vlavo, do vacésieho

otvoru (obr. 1).

Podstavec (g) umiestnite na

pracovnu plochu:

- Rameno odistite stla¢enim tlacidla
(i), aby ste ho mohli nadvihnuat
(obr. 3).

- Umiestnite pracovnu nadobu (h)
(obr. 3).

- Rameno odistite stlacenim tlacidla
(i) a sklopte dolu (obr. 4).

- Slahag vybaveny miesacimi
nastavcami alebo metlickami



umiestnite na oto¢né rameno tak,
aby ste poculi cvaknutie (obr. 5).
Upozornenie:
SIUAHAC ZASUNTE TAK, ABY
METLICKY ALEBO MIESACIE
NASTAVCE BOLI UMIESTNENE VO
VYREZOCH (obr. 5).

* Pristroj zapojte do elektrickej siete:

- Zariadenie je patrychlostné a
vybavené funkciou ,turbo“. Miesat
alebo hniest za€nite vzdy v polohe
1, potom mdzete zvysit rychlost na
2,3, 4,5 (obr. 2).

- Pri hneteni cesta s hustou alebo
tuhou konzistenciou odporu¢ame
pracovat iba v polohe 5.

- Rychlost tiez mbzete zvysit
prostrednictvom funkcie ,turbo®,
stlaéenim prislusného tlacidla (a2).
Tuto funkciu v8ak odporuc¢ame
pouzit' len kratkodobo (v pripade
tuhého cesta maximaine 30
sekund).

* Po skon&eni mieSania alebo
hnetenia vratte prepinac rychlosti
(a2) do polohy ,,0“.

 Zariadenie odpojte z elektrickej siete
a stlacte odistovacie tlacidlo (i),
aby bolo mozné nadvihnut otocné
rameno. Potom stlacte tlacidlo na
zaistenie Slahaca (j), aby ste Slahac¢
mohli vybrat' z podstavca.

» Potom stlacte tla¢idlo na uvolnenie
metliCiek alebo mieSacich nastavcov
(a1).

VO FUNKCII MIXERA (V

ZAVISLOSTI OD MODELU)

« Skontrolujte, Ze zariadenie je
odpojené z elektrickej siete, ze
prepinac rychlosti (a2) sa nachadza
v polohe ,,0“, a Ze k zariadeniu nie

su pripevnené mieSacie nastavce
alebo metlicky.

» Nadvihnite ochranny kryt, ktory
sa nachadza na zadnej strane
zariadenia a do otvoru zlahka
naskrutkujte ty¢ovy mixér (I alebo
m). TyCovy mixér otacajte proti
smeru hodinovych ruciciek (obr. 6),
az kym nebudete pocut cvaknutie.

Ak pri skrutkovani ty¢ového mixéra
pocitite odpor, znamena to, ze ty¢
nie je spravne nasunuta na zavit.

V takom pripade ty¢ uplne vyberte
a znovu spravne naskrutkujte.

* Pristroj zapojte do elektrickej siete:

- Ty€ovy mixér ponorte do pokrmu,
ktory chcete mixovat, a az potom
ho zapnite — vyhnete sa tak
vySplechovaniu spracovavanych
potravin.

- Zariadenie zapnite pomocou
prepinaca rychlosti (a2), (obr. 2),
najprv do polohy 1, potom rychlost
mozete zvysit na 2, 3, 4, 5. Ak si
priprava pokrmu vyzaduje vacsi
vykon, pouzite funkciu , Turbo“(a2).

- Skoér ako tyCovy mixér vyberiete zo
zmesi, zariadenie vypnite (vyhnete
sa tak striekancom).

Vybratie tyéového mixéra:

« Zariadenie vypnite (prepinac
rychlosti musi byt v polohe ,,0%),
odpojte z elektrickej siete a tyCovy
mixér (I alebo m) odskrutkujte
ota€anim v smere hodinovych
ruCiciek.

Ty€ovy mixér nepouzivajte:

* VV nadobe na zdroji tepla.

» Naprazdno, ani ho nepouzivajte
na drvenie kociek ladu, na sekanie



surového masa a suchych plodov
(mandle, lieskové orieSky a pod.).

VO FUNKCII MINI-SEKACA S
OBJEMOM 500 ML (V ZAVISLOSTI
OD MODELU)

- Zalozte misku (n1) na stabilizacnd
bazu (q).

- N6z (n2) umiestnite na stredovu os
pracovnej nadoby (n1).

- Do pracovnej nadoby (n1) viozte
potraviny a potom na nu zalozte
prevod (n3).

» Skontrolujte, Ze zariadenie je
odpojené z elektrickej siete, ze
prepinac rychlosti (a2) sa nachadza v
polohe ,,0¢, a Ze k zariadeniu nie su
pripevnené miesacie nastavce alebo
metlicky.

- Nadvihnite ochranny kryt, ktory
sa nachadza na zadnej strane
zariadenia, a zariadenie umiestnite
na prevod (n3) mini-sekaca.

- Zariadenie zapojte do elektrickej
siete a zapnite pomocou prepinaca
rychlosti (a2), (obr. 2), najprv do
polohy 1, potom rychlost mézete
zvysit na 2, 3, 4, 5. Ak si priprava
pokrmu vyzaduje vacsi vykon,
pouzite funkciu , Turbo“(a2).

- Ked ste skondili pripravu pokrmu,
zariadenie vypnite a potom odpojte
z elektrickej siete.

- Vyberte zariadenie, potom prevod
(n3).

- Vyberte n6z (n2): pri manipulacii
ho uchopte za plastovu Cast.

- Z pracovnej nadoby vyberte
spracované potraviny.

- Zariadenie nezapinajte
naprazdno.

VO FUNKCII MIXERA S
PRACOVNOU NADOBOU S
OBJEMOM 800 ML (V ZAVISLOSTI
OD MODELU)

- Zalozte misku (o01) na stabilizacnu
bazu (q).

- N6z (02) umiestnite na stredovu os
pracovnej nadoby (o01).

- Do pracovnej nadoby (o01) vlozte
potraviny, potom na fu zalozte
tesniace veko (03) a prevod (04).

» Skontrolujte, Ze zariadenie je
odpojené z elektrickej siete, Ze
prepinac rychlosti (a2) sa nachadza
v polohe ,,0“, a Ze k zariadeniu nie
su pripevnené mieSacie nastavce
alebo metlicky.

- Nadvihnite ochranny kryt, ktory
sa nachadza na zadnej strane
zariadenia, a zariadenie umiestnite
na prevod (o4) pracovnej nadoby
na mixovanie.

- Zariadenie zapojte do elektrickej
siete a zapnite pomocou prepinaca
rychlosti (a2), (obr. 2), najprv do
polohy 1, potom rychlost mézete
zvysit na 2, 3, 4, 5.

AK si priprava pokrmu vyZaduje
vacsi vykon, pouzite funkciu
,Turbo” (a2).

- Ked ste skongili pripravu pokrmu,
zariadenie vypnite a potom odpojte
z elektrickej siete.

- Vyberte zariadenie, potom prevod
(04) a nakoniec veko (03).

- Vyberte n6z (02): pri manipulacii
ho uchopte za plastovu Cast.

- Z pracovnej nadoby vyberte
spracované potraviny.

- Zariadenie nezapinajte
naprazdno.

o



MNOZSTVA POTRAVIN A DOBA PRIPRAVY D

» Metlicka: omacky, rozSlahané bielka,
krémy, majonézy a l'ahké cesto
(napr. palacinkové cesto).

obsahujuce mleté maso.

» MieSace: tazké cesto, napr.
chlebové cesto, cesto na pizzu,
krehké pecivo a husté cesto

PrisluSenstvo Maximalne mnozstvo Maximalny ¢éas |Rychlost’
Drétené metlicky na
Slahanie 12 vajeénych bielkov 4 min 5
Sneh z bielkov
9 vajec,
470 g muky,
Drétené metiicky na 470 g rozpusteného masla,
“n . 470 g cukru, .
Slahanie SRR . 5 min 5
A . 1 kévova lyzi¢ka kypriaceho
Piskétové cesto L L.
prasku do peciva,
2 Stipky soli,
1 vrectsko vanilkového cukru.
MieSace s alebo bez 500 g mky,
) 300 ml vody, )
zakladne ) 3 min 5
. 10 g soli,
Chlebové cesto .
10 g kvasnic
Zapnut (ON) na 55
L . . s, potom prestavka
Tyc0\{y mixér 160 g uvarenflaj zeleniny, minimalne 1 min. Turbo
Polievka 240 g vyvaru .
Zopakovat najviac
5-krat.
Mini-sekac 150 g krémovy med
Marhule na mede 250 g makké marhule 3s Turbo
Nadoba na 150 g bananu,
mixovanie 300 ml mlieka, 45 s Turbo
Mlieény kokteil 6 kociek ladu




CISTENIE

« Uistite sa, Ze zariadenie je naozaj
odpojené z elektrickej siete.

» Metlicky (b/c), mieSacie nastavce
(d/e), tyGovy mixér (I/m), mini-sekac
(n) a pracovnu nadobu na mixovanie
(o) ocistite ihned po pouziti, aby
na nich neostali prilepené zvysky
vajecnej alebo olejovej zmesi, ktoré
by mohli zaschnut.

» Metlicky (b/c), miesice (d/e),
plastovy a kovovy ponorny mixér
(I/m), misku, néz, stabilizacnu
bazu malého sekacika (n1/n2/q),
ako aj misku, ndz, tesniace veko a
stabilizaénu bazu mixéra (o1/02/
03/q) mozete umyvat pod vodou
pomocou $pongie a prostriedku na
umyvanie riadu.

- Metlicky (b/c), miesice (d/e),
miska, n6z a stabilizacna baza
malého sekacika (n1/n2/q), ako
aj miska, ndz, tesniace veko a
stabilizatna baza misky mixéra
(o1/02/03/q) sa mdézu umyvat v
umyvacke riadu.

Ponorné mixéry (I/m) sa moézu
umyvat v umyvacke riadu

v hornom kosiku, ¢epelami
smerujucimi nahor.

» Podstavec (g), prevod mini-sekaca
(n3), prevod mixéra (04), telo
(a) zariadenia Cistite iba vihkou
Spongiou a starostlivo utrite do
sucha.

* Blok motora v zZiadnom pripade
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Nepouzivajte drsné Spongie alebo
predmety obsahujlce kovové Casti.

* Blok motora nikdy neponarajte do

vody. Utrite ho suchou alebo mierne
navlhéenou handrickou.

Upozornenie: ty¢ové mixéry (I/m),
n6z mini-sekaca (n2) a n6z mixéra
(02) majua velmi ostré cepele. Pri
ich cisteni dbajte na zvysenu
opatrnost’.



s

OPIS

a. Mesalnik
a1. Gumb za izmet metlic in
stepalnikov
a2. Gumb za nastavljanje hitrosti
b/c. Veczi¢ne metlice za pripravo
lazjih zivil (odvisno od modela)
d/e. Stepalnik za tezko testo
(odvisno od modela)
f. Zatic
g. Nastavek (odvisno od modela)
h. Posoda (odvisno od modela)
i. Gumb za zaklepanje / odklepanje
vriljive rocice (odvisno od modela)
j. Gumb za zaklepanje / odklepanje
mesalnika (odvisno od modela)
k. Lopatica (odvisno od modela)
I. Plasticna noga mesalnika
(odvisno od modela)
m. Noga meSalnika iz nerjaveCega
jekla (odvisno od modela)

ZAGON

» Dodatke vzemite iz embalaze in jih
sperite s toplo vodo.

n. Mini sekljalnik 500ml
(odvisno od modela)
n1 Posoda
n2 Noz
n3 Reduktor
o. Posoda mesalnika 800ml
(odvisno od modela)
o1 Stozcasti vré
02 Noz
03 Tesnilni pokrov
04 Reduktor
p. Dozirna posoda (odvisno od
modela)
q. Podlaga za stabilizacijo (odvisno
od modela)
r. Pokrov (odvisno od modela)

Pozor: noga mesalnika (I ali m),
rezili mini sekljalnika (n2) in
mesalnika (02) so opremljeni z
nozi, ki so zelo ostri. Zato ravnajte
z njimi zelo previdno.



UPORABA APARATA

Pomembno:

NIKOLI HKRATI NE
UPORABLJAJTE METLIC

ALI STEPALNIKOV IN NOGE
MESALNIKA, MINI SEKLJALNIKA
ALI MESALNIKA S POSODO.

Dodatkov za mini sekljalnik ali
posodo mesalnika ne uporabljajte
brez podlage za stabilizacijo.

DELOVANJE MESALNIKA Z
METLICAMI ALI STEPALNIKI:

* Ro¢na uporaba:

« Preverite, ali je aparat izklopljen,
ali je stikalo za nastavitev hitrosti
(a2) v polozZaju “0” in ali na zadnji
del aparata ni priklju¢ena noga
mesalnika, mini sekljalnik ali posoda
mesalnika.

« Vstavite palice metlic (b) ali
stepalnikov (d) v temu namenjene
odprtine tako, da se zaskocijo.
Metlice in stepalniki so oblikovani
na poseben nacin, metlico ali
stepalnik z nastavkom (f) vstavite v
levo, vecjo odprtino (slika 1).

* Prikljucite aparat:

- Vas aparat ima 5 hitrosti in nacin
delovanja turbo. Zacnite sprva
z mesSanjem ali gnetenjem na
polozaju 1 natopa 2, 3,4, 5
(slika 2).

- Pri gnetenju tezkega testa in
kompaktnega testa priporo¢amo,

da uporabljate le polozaj 5.
- Hitrost lahko povecate tudi z
izbiro nacina delovanja turbo.
Priporo€amo, da uporabljate
napravo kratek ¢as (najve¢ 30 s pri
gostem testu).
» Po kon¢anem delu preklopite stikalo
za nastavitev hitrosti (a2) v polozaj
“0”.
Odklopite aparat.
Nato pritisnite na gumb za izmet
(a1) in s tem sprositite metlice ali
stepalnike

Uporaba s podstavkom (g):
(odvisno od modela)
Preverite ali je aparat odklopljen, ali
je stikalo za nastavitev hitrosti (a2)
v polozaju “0” in ali ni priklju¢ena
noga mesalnika.
Vstavite palice metlic (c) ali
stepalnikov (e) v temu namenjene
odprtine tako, da se zaskocijo.
Metlice in stepalniki so oblikovani
na poseben nacin, metlice ali
stepalnike z nastavkom (f) vstavite
v levo, torej vecjo odprtino (slika 1).
Namestite podstavek (g) na ravno
delovno povrsino:
- Nihajno roko dvignete tako, da jo
najprej sprostite z gumbom (i) (slika 3).
- Namestite posodo (h) (slika 3).
- Nihajno roko sprostite za
spuscanje tako, da pritisnete na
gumb (i) (slika 4).



- Namestite meSalnik opremljen
z metlicama ali stepalnikoma na
pomicéno rocico tako, da se zaskoci
(slika 5).

Pozor:

PRI NAMESCANJU MESALNIKA
NA NJEGOVO MESTO MORATA
BITI METLICI ALI STEPALNIKA V
REZAH (slika 5).

* Priklopite aparat:

- Va$ aparat ima 5 hitrosti in nacin
delovanja turbo. Zagnite sprva z
mesanjem ali gnetenjem pri hitrosti
1 nato pa nadaljujte z 2, 3, 4, 5
(slika 2).

- Pri gnetenju tezkega testa in
kompaktnega testa priporo¢amo,
da uporabljate le polozZaj 5.

- Hitrost lahko povecate tudi z izbiro
nacina delovanja turbo (a2).
Priporo€amo, da uporabljate
napravo kratek ¢as (najvec¢ 30 s pri
gostem testu).

* Po kon€anem delu preklopite stikalo
za nastavitev hitrosti (a2) v polozaj
“0”.

» Odklopite aparat in pritisnite na
gumb za sprostitev (i) za dvig
nihajne roke. Nato pritisnite na
gumb za sprostitev mesalnika (j) in
ga snemite z nosilca.

« Nato pritisnite na gumb za izmet
(a1) in s tem sprositite metlice ali
stepalnike.

DELOVANJE KOT PALICNI

MESALNIK

(ODVISNO OD MODELA)

* Preverite ali je aparat odklopljen, ali
je stikalo za nastavitev hitrosti (a2)
v polozaju “0” in ali niso priklju¢ene
metlice ali stepalniki.

* Dvignite loputo na zadniji strani
aparata in brez uporabe sile privijte
nogo mesalnika (I ali m) z vrtenjem
v nasprotni smeri urinih kazalcev
(slika. 6); na koncu boste zaslisali
klik.

Ce je privijanje tezavno, to pomeni,
da noga ni pravilno poravnana.

V tem primeru prekinite privijanje,
dvignite nogo in jo pravilno
poravnajte.

* Priklopite aparat:

- Nogo mesalnika potopite v
mesSanico Se preden pozenete
napravo, da se s tem izognete
brizganju.

- Vklopite aparat s preklopom stikala
za nastavitev hitrosti (a2), (slika
2), v polozaj 1 in nato 2, 3, 4, 5.
Uporabite funkcijo Turbo (a2), ¢e
potrebujete ve€ modi.

- Preden odstranite nogo meSalnika
iz meSanice, ustavite aparat (s tem
se boste izognili brizganju).

Odstranjevanje noge mesalnika:
* Ustavite aparat s preklopom v
polozaj “0”, ga odklopite in odvijte



nogo mesalnika (I ali m) z vrtenjem
v smeri urinih kazalcev.

Palicnega mesalnika ne

uporabljajte:

« V posodi na viru toplote.

* V praznem teku in za drobljenje
ledenih kock, sekljanje surovega
mesa ter suhih oreskov (mandlji,
lesniki itd.).

DELOVANJE KOT MINI

SEKLJALNIK 500ML (ODVISNO OD
MODELA)

- Posodo (n1) postavite na podlago
za stabilizacijo (q).

- Nataknite rezilo (n2) na os posode
(n1).

- Stresite Zivila v posodo (n1) in nato
namestite reduktor (n3).

* Preverite ali je aparat odklopljen, ali
je stikalo za nastavitev hitrosti (a2)
v polozaju “0” in ali niso priklju¢ene
metlice ali stepalniki.

- Dvignite loputo na zadnjem
delu aparata in ga namestite na
reduktor (n3) mini sekljalnika

- Vklopite aparat s preklopom stikala
za nastavitev hitrosti (a2), (slika
2), v polozaj 1 in nato 2, 3, 4, 5.
Uporabite funkcijo Turbo (a3), ¢e
potrebujete ve€ moci.

- Ko koncate z delom, ustavite
aparat in ga odklopite.

- Odstranite aparat in nato Se
reduktor (n3).

- Snemite rezilo (n2) tako, da ga

primete za plasti¢ni del.

- Po uporabi odstranite Zivila.

- Ta dodatek ne sme delovati, ¢e v
posodi ni zivil.

DELOVANJE S POSODO

MESALNIKA 800ML (ODVISNO OD
MODELA)

- Posodo (o01) postavite na podlago
za stabilizacijo (q).

- Nataknite rezilo (02) na os posode
(o1).

- Stresite Zivila v posodo (o1) ter
namestite tesnilni pokrov (03) in
reduktor (04).

* Preverite ali je aparat odklopljen, ali
je stikalo za nastavitev hitrosti (a2)

v polozaju “0” in ali niso priklju¢ene

metlice ali stepalniki.

- Dvignite loputo na zadnjem
delu aparata in ga namestite na
reduktor (04) meSalnika.

- Vklopite aparat s preklopom stikala
za nastavitev hitrosti (a2), (slika 2),
v polozaj 1in nato 2, 3, 4, 5.

Uporabite nacin delovanja Turbo

(a2), ¢e potrebujete ve€ mocdi.

- Ko konéate z delom, ustavite
aparat in ga odklopite.

- Odstranite aparat in reduktor (04)
ter nato $e pokrov (03).

- Snemite rezilo (02) tako, da ga
primete za plasti¢ni del.

- Po uporabi odstranite Zivila.

- Ta dodatek ne sme delovati, ¢e v
posodi ni zivil.

©



KOLICINE IN CAS PRIPRAVE

« Jaski za meSalnik:
beljakov, smetane, majoneze in
nezno premesamo (npr. mesanica

za palacinke).

omake, stepanje

vsebuje mleto meso.

« Stroj za gnetenje testa: razli¢nih vrst
testa, kot so za kruh, testo za pico,
hrustljavo testo in gosto testo ki

Dodatki

Maksimalna koli¢ina Maksimalen cas Hitrost
Ziéne metlice - ) )
Sneg iz beljakov 12 jajénih beljakov 4 min 5
9 jajc,
470 g moke,
.. . 470g stoplienega masla,
Ziéne metlice 470g sladkoria, 5 min 5
Kolaé e . .
1 €ajna Zlica pecilnega praska,
2 $¢epca soli,
1 vrecka vanilijevega sladkorja
Stroj za gnetenje testa 500g moke,
. h 300ml vode, .
s stojalom ali brez ) 3 min 5
10g soli,
Testo za kruh
10g kvasa
55 s VKLOP
z najmanj 1 minutnim
Noga mesSalnika 160g kuhane zelenjave, premorom Turbo
Juhe 240g jusne osnove Zaporedoma lahko
postopek ponovite
najvec 5-krat
Mini sekljalnik 150 g kremastega medu
Marelice z medom 250 g mehkih marelic 3s Turbo
. 150g banan,
P;ﬁ‘;‘éii";zs":'t';':a 300ml mieka 45s Turbo
P 6 kock ledu




CISCENJE

* Preverite ali je aparat odklopljen od
omrezja.

» Metlice (b/c), stepalnike (d/e), nogo
mesalnika (I/m), mini sekljalnik (n) in
posodo mesalnika (o) operite takoj
po uporabi, da se ostanki jajc ali olja
ne oprimejo ali zasusijo.

» Metlici za stepanje (b/c), nastavka

za gnetenje (d/e), plasti¢no in

mesalno nogo (I/m), posodo, rezilo
in podlago za stabilizacijo mini
sekljalnika (n1/n2/q) ter posodo,
rezilo, nepropustni pokrov in
podlago za stabilizacijo mesalnika

(o1/02/03/q) lahko operete s krpo z

vodo in Gistilom za pranje posode.

Metlici za stepanje (b/c), nastavka

za gnetenje (d/e), posodo, rezilo

in podlago za stabilizacijo mini

sekljalnika (n1/n2/q) ter posodo,

rezilo, nepropustni pokrov in
podlago za stabilizacijo mesSalnika

(o1/02/03/q) lahko operete v

pomivalnem stroju. MeSalni nogi

(I/m) lahko operete v pomivalnem

stroju na zgorniji kosari, z reziloma

obrnjenima navzgor.

Podstavek (g), reduktor mini

sekljalnika (n3), reduktor mesalnika

(o4), ohisje aparata (a) lahko ocistite

le z vlazno krpo in nato skrbno

osusite.

« Nikoli ne perite enote z motorjem v
pomivalnem stroju.

» Ne uporabljajte abrazivnih sredstev

.

ali predmetov, v katerih so kovinski
delci.

* Nikoli ne potopite enote z motorjem
v vodo. Obrisite jo s suho ali rahlo
vlazno krpo.

Pozor: noga mesalnika (I/m)

ter rezili mini sekljalnika (n2) in
mesalnika (02) so opremljeni z
nozi, ki so zelo ostri. Zato ravnajte

z njimi pri ¢iS¢enju zelo previdno.
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OPIS

a. Mikser
al. Taster za izbacivanje zZica i
dodataka za meSanje
a2. Taster za odabir brzine / turbo
blc. Zice za muéenije lakoh testa (u
zavisnosti od modela)
dle. Zice za me$enje teskih testa
(u zavisnosti od modela)
f. Bezbednosni Zljeb
g. Postolje (u zavisnosti od modela)
h. Posuda (u zavisnosti od modela)
i. Taster za blokiranje / deblokiranje
obrtnog kraka (u zavisnosti od
modela)
j- Taster za blokiranje / deblokiranje
miksera (u zavisnosti od modela)
k. Lopatica (zavisno od modela)
I. Plasti¢ni Stapni mikser
(u zavisnosti od modela)

PUSTANJE U RAD

« |zvadite pribor iz ambalaze i operite
ga toplom vodom i deterdzentom.

m. Stapni mikser od nerdajuceg &elika
(u zavisnosti od modela)
n. Mini seckalica 500ml
(u zavisnosti od modela)
n1 Posuda
n2 Noz
n3 Reduktor
o. Posuda blendera 800ml
(u zavisnossti od modela)
o1 Posuda sa mernim oznakama
02 Noz
03 Hermeticki poklopac
04 Reduktor
p. Posuda za doziranje
(u zavisnosti od modela)
g. Stabilna podloga (u zavisnosti od
modela)
r. Poklopac (u zavisnosti od modela)

Paznja: stapni mikser (I ili m) i noz
mini dodatka za mlevenje (n2) i
posude blendera (02) sadrze seciva
koja su veoma ostra. Potrebno je
veoma pazljivo njima rukovati.

o



UPOTREBA APARATA

Vazno:

NIKADA NE KORISTITE ZICE
ZA MESENJE | MUCENJE
ISTOVREMENO KAD | STAPNI
MIKSER, MINI SECKALICU ILI
BLENDER.

Nemoijte upotrebljavati mini seckalicu
niti posudu za blender bez stabilne
podloge.

FUNKCIJA MIKSERA SA ZICAMA
ZA MESENJE | MUCENJE:

* Ruéna upotreba:

* Proverite da li je aparat iskljucen
iz struje, da li je taster za odabir
brzine (a2) na poloZaju ,,0” i da sa
zadnje strane aparata nisu ukljuceni
ni Stapni mikser, mili seckalica ili
blender.

« Stavite Sipke svake Zice za mucenje
(b) ili meSenje (d) u za to predvidene
otvore i blokirajte. Zice za muéenje i
mesenje imaju specifi¢an oblik, zicu
sa bezbednosnim zljebom (f) treba
staviti levo, u veéi otvor (sl. 1).

« Ukljucite aparat:

- Aparat ima 5 brzina i funkciju turbo.
Uvek pocnite da mutite ili mesite u
polozaju 1, zatim 2, 3, 4, 5 (sl. 2).

- Za mesenje teskih i tvrdih testa,
preporucujemo vam da radite
iskljucivo u polozaju 5.

- Brzinu mozete povecati i
biranjem funkcije turbo. Ipak vam

preporucujemo da tu funkciju
koristite samo kratko (najvise 30 s
za tvrda testa).
* Nakon $to ste zavrsili sa radom,
postavite taster za odabir brzine (a2)
na polozaj ,,0”.
Iskljucite aparat iz struje.
Zatim pritisnite dugme za
izbacivanje (a1) da biste oslobodili
Zice za mucenje ili meSenje.

Upotreba na postolju (g):

(u zavisnosti od modela)

Proverite da li je proizvod iskljucen iz

struje, da li je taster za odabir brzine

(a2) u polozaju ,,0” i da Stapni

mikser nije ukljucen.

Stavite Sipku svake Zice za

mucenije (c) ili za meSenje (e) u za

to predvidene otvore i blokirajte.

Zice za muéenje i mesenje imaju

specifican oblik, zica za mesenje ili

mucenje na kojoj je bezbednosni

zljeb (f) mora se staviti levo, u veci

otvor (sl. 1).

Stavite postolje (g) na radnu

povrsinu:

- Da biste podigli naslon,
deblokirajte ga pritiskom na dugme
(i) (sl. 3).

- Postavite posudu (h) (sl. 3).

- Da biste spustili naslon,
deblokirajte ga pritiskom na dugme
(i) (sl. 4).

- Mikser u koji ste stavili Zice za

o



mesSenje ili za mucenje postavite
na obrtni naslon dok ne ¢ujete “klik”
(sl. 5).

Paznja:

MIKSER UKLOPITE NAKON
STO STE ZICE ZA MUCENJE ILI
MESENJE UVUKLI U OTVORE
(sl. 5).

« Ukljucite aparat:

- Aparat ima 5 brzina i funkciju turbo.
Uvek pocnite da mutite ili mesite u
polozaju 1, zatim 2, 3, 4, 5 (sl. 2).

- Za mesenije teskih i tvrdih testa,
preporucujemo vam da radite
iskljucivo u polozaju 5.

- Brzinu mozete povecati i biranjem
funkcije turbo (a2).

Ipak vam preporu¢ujemo da tu
funkciju koristite samo kratko
(najvise 30 s za tvrda testa).

» Nakon $to ste zavrsili sa radom,
postavite taster za odabir brzine (a2)
na polozaj ,,0”.

« IskljuCite aparat iz struje i aktivirajte
dugme za deblokiranje (i) da biste
podigli obrtni naslon. Zatim pritisnite
dugme za blokiranje miksera (j) da
biste skinuli mikser sa nosaca.

« Zatim pritisnite na dugme za
izbacivanje (a1) da biste oslobodili
Zice za mucenije ili meSenje.

FUNKCIJA MIKSERA
(U ZAVISNOSTI OD MODELA)

« Proverite da li je proizvod iskljuéen iz

struje, da li je taster za odabir brzine
(a2) u polozaju ,,0” i da li su Zice

za mucenje ili meSenje izvadene iz
aparata.

* Podignite vratanca koja se nalaze
na zadnjem delu aparata i zavrnite
bez forsiranja Stapni mikser (I ili m)
u smeru obrnutom od smera kazaljki
na satu (sl. 6) dok ne Skljocne.

Ukoliko osetite otpor prilikom
zavrtanja, znac¢i da Stapni mikser
nije pravilno uglavljen.

Izvadite mikser i ponovo ga
pravilno zavrnite.

* Ukljucite aparat:

- Stapni mikser spustite u smesu pre
nego $to ga pokrenete, tako cete
izbeci prskanje.

- Pokrenite mikser uz pritiskom na
taster za odabir brzine (a2), (sl. 2),
prvo u polozaj 1, zatim 2, 3, 4, 5.
Koristite funkciju Turbo (a2) ukoliko
smesa iziskuje vecu snagu.

- Pre nego $to izvadite Stapni mikser
iz smese, zaustavite ga (tako cete
izbeci prskanje).

Demontiranje Stapnog miksera:

» Kada je aparat zaustavljen, u
polozaju ,,0”, iskljucite ga i odvrnite
Stapni mikser (I ili m) okretanjem u
smeru kazaljki na satu.

Ne koristite Stapni mikser:

* U posudi na izvoru toplote.

* Ne pustajte Stapni mikser da radi

50)



na prazno, niti sa kockicama leda,

ne Koristite ga za mlevenje sirovog
mesa i suvog voca (bademi, leSnici
itd.).

EUNKCIJA MINI SECKALICE

500 ML

(U ZAVISNOSTI OD MODELA)

- Stavite posudu (n1) na stabilno
postolje (q).

- Stavite noz (n2) na osovinu
posude (n1).

- Stavite namirnice u posudu (n1), a
zatim postavite reduktor (n3).

* Proverite da li je aparat isklju¢en iz
struje, da li je taster za odabir brzine
(a2) u polozaju ,0” i da li su zZice
za mucenije ili meSenje izvu€ene iz
aparata.

- Podignite vratanca koja se nalaze
na zadnjem delu aparata i stavite
aparat na reduktor (n3) mini
seckalice.

- UkljuCite aparat u struju, a zatim ga
pokrenite pomocu tastera za odabir
brzine (a2) (sl. 2), prvo na brzinu
1, zatim 2, 3, 4, 5. Koristite funkciju
Turbo (a2) ukoliko smesa iziskuje
vec€u snagu.

- Kada je smesa gotova, zaustavite
aparat i iskljuCite ga iz struje.

- Skinite aparat, a zatim i reduktor
(n3).

- Izvucite noz (n2) drzeéi ga za
plasti¢ni deo.

- Nakon upotrebe izvadite hranu.

- Ne pustajte ovaj dodatak da radi
na prazno.

EUNKCIJA BLENDERA 800 ML

(U ZAVISNOSTI OD MODELA)

- Stavite posudu (01) na stabilno
postolje (q).

- Stavite noz (02) na osovinu
posude (o1).

- Stavite namirnice u posude
(o1), zatim postavite hermeticki
poklopac (03) i reduktor (04).

Proverite da li je proizvod iskljucen iz

struje, da li je taster za odabir brzine

(a2) u polozaju ,,0” i da li su Zice

za mucenije ili meSenje izvadene iz

aparata.

- Podignite vratanca koja se
nalaze na zadnjem delu aparata i
postavite aparat na reduktor (04)
posude blendera.

- Ukljucite aparat u struju, a zatim ga
pokrenite pomocu tastera za odabir
brzine, (a2), (sl. 2), prvo u brzini 1,
zatim 2, 3, 4, 5.

Koristite funkciju Turbo (a2) ukoliko

smesa iziskuje veéu snagu.

- Kada je smesa gotova, zaustavite
aparat i iskljucite ga iz struje.

- Skinite aparat, reduktor (04), a
zatim poklopac (03).

- lzvucite noz (02) drzeéi ga za
plasti¢ni deo.

- Nakon upotrebe izvadite hranu.

- Ne pustajte ovaj dodatak da radi
na prazno.



KOLICINE | VREME PRIPREME e

* Pribor za miksiranje:umaci, mucenje
belanaca, krem, majonez, laka testa
(smesa za palacinke).

« Zice za testo: za razlidite vrste testa,
za hleb, pizzu, za hrskava testa i
gusto testo sa mlevenim mesom.

Milk shake

6 kockica leda

Dodaci Maksimalna koli¢ina Maksimalno vreme | Brzina
Zice za lagane
smese 12 belanaca 4 min 5
Sneg od belanaca
9 jaja,
; 470 g brasna,
Zice za lagane 470 g istoplienog putera,
smese 470 g Secera, 5 min 5
PatiSpanj 1 kasicica praska za pecivo,
2 prstohvata soli,
1 kesica vanilin Secera
5 . 500 g brasna,
Zice za testo sa ili bez 300 ml vode, _
baze ) 3 min 5
Testo za hleb 10 g soli,
10 g pekarskog kvasca
555 ON sa
& - . pauzom od
Stapni mikser 160 g kuvanog povréa, Ny .
Corba 240 g bistre supe m|n|mqm_1 min. Turbo
Ne ponavljati viSe od
5 puta
Mini seckalica 150 g kremastog meda
Kajsije sa medom 250 g mekih kajsija 3s Turbo
150 g banana,
Posuda blendera 300 ml mleka, 45s Turbo




CISCENJE

* Proverite da li je aparat iskljuc¢en.

« Operite zice za mucenije (b/c),

Zice za meSenje (d/e), Stapni

mikser (I/m), mini seckalicu (n) i

posudu blendera (o) odmah nakon

upotrebe, kako biste izbegli da
ostaci meSavine jaja ili ulja ostanu
zalepljeni ili osuseni.

* Mozete prati Zice za mucenje (b/c),
Zice za testo (d/e), plasti¢ni i metalni
Stapni mikser (I/m), posudu, noz,
stabilno postolje mini-seckalice (n1/
n2/q) kao i €iniju, noz, hermeticki
poklopac i stabilno postolje blendera
(o1/02/03/q) vodom uz upotrebu
sundera i sredstva za pranje
sudova.

- Zice za mucéenije (blc), Zice za
testo (d/e), ¢inija, noz i stabilno
postolje mini-seckalice (n1/n2/q)
kao i €inija, noz i hermeticki
poklopac i stabilno postolje Cinije
blendera (0o1/02/03/q) mogu se
prati u masini za pranje sudova.
Stapni mikseri (I/m) mogu se
prati u masini za pranje sudova
u gornjoj korpi, sa ostricama
okrenutim nagore.

« Postolje (g), reduktor mini seckalice
(n3), reduktor blendera (04), telo
(a) aparata Cistite iskljuc¢ivo vlaznim
sunderom i pazljivo susite.

» Nikada ne perite blok motora u
masini za pranje posuda.

* Ne koristite abrazivne sundere,

niti predmete koji sadrze metalne
delove.

» Nikada ne potapajte blok motora u
vodu. BriSite ga suvom, ili vlaznom
krpom.

Paznja: stapni mikseri (I/m), noz
mini seckalice (n2) i noz blendera
(02) imaju veoma oStra seciva.
Pazljivo rukujte njima prilikom
ciscéenja.
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OPIS

a. Mikser
al. Tipka za izbacivanje mijeSalica
i metlica
a2. Izbornik brzine / turbo
b/c. ViSestruke metlice za lagane
smjese (ovisno o modelu)
d/e. Nastavak za teza tijesta
(ovisno o modelu)
f. Grani¢nik
g. Postolje (ovisno o modelu)
h. Posuda (ovisno o modelu)
i. Tipka za blokiranje/deblokiranje
okretnog kraka (ovisno o modelu)
j. Tipka za blokiranje/deblokiranje
miksera (ovisno o modelu)
k. Lopatica (ovisno o modelu)
I. Plasti¢ni Stap Stapnog miksera
(ovisno o modelu)

PUSTANJE U RAD

« Pribor izvadite iz ambalaze i operite
u vrucoj vodi.

m. Stopalo Stapnog miksera od inoxa
(ovisno o modelu)
n. Mala sjeckalica 500 ml
(ovisno o modelu)
n1 Posuda
n2 Noz
n3 Reduktor
o. Posuda blendera 800 ml
(ovisno o modelu)
o1 Mjerna posuda
02 Noz
03 Nepropusni poklopac
04 Reduktor
p. Posuda za doziranje (ovisno o
modelu)
g. Stabilna podloga (ovisno o modelu)
r. Poklopac (ovisno o modelu)

Oprez: nozevi Stapnog miksera
(I'ili m) i noz male sjeckalice (n2)

i posuda miksera (02) imaju vrlo
ostre nozeve. Mjere opreza moraju
se postivati prilikom rukovanja
njima.



UPORABA UREDAJA

Vazno:

NIKADA ISTOVREMENO NE
RABITE METLICE ILI MIJESALICE
I NASTAVAK STAPNOG MISKERA,
MALU SJECKALICU ILI POSUDU
BLENDERA.

Nemoijte rabiti mini sjeckalicu niti
posudu za blender bez stabilne
podloge.

PRILIKOM RADA MIKSERA S
METLICAMA ILI NASTAVCIMA ZA
TIJESTO:

* Ruéna upotreba:

* Provjerite je li uredaj iskljucen iz
struje, je li izbornik brzine (a2) u
polozaju “0” i da ni Stapni mikser,
ni mala sjeckalica ni blender nisu
priklju€eni sa straznje strane
uredaja.

» Umetnite Sipke svake metlice (b)

ili nastavaka za tijesto (d) u za

to predviden otvor i zabravite.
Nastavci imaju specifi¢an oblik,
nastavak s grani¢nikom (f) mora
se postaviti s lijeve strane, u veci
otvor (sl. 1).

« Ukljucite uredaj u elektri¢nu struju:

- Vas uredaj ima 5 brzina i jednu
turbo funkciju. Uvijek zapocnite
mijesati ili gnjeciti u polozaju 1
pa zatim 2, 3, 4, 5 (sl. 2).

- Za mijeSenje teskih i gustih tijesta

preporucujemo vam rad samo u
polozaju 5.
- Brzinu mozete i povecati
biraju¢i turbo funkciju. No ipak,
preporucujemo da je rabite samo
na kratko (najvise 30 s za gusta
tijesta).
» Kada zavrsite s radom, stavite birac
brzina (a2) u polozaj “0”.
* Iskopcajte iz struje.
« Zatim pritisnite tipku za izbacivanje
(a1) kako biste izvadili nastavke.

* Uporaba postolja (g): (Ovisno o
modelu)
* Provjerite je li uredaj iskljucen
iz struje, je li bira¢ brzine (a2) u
polozaju “0” i da nema Stapnog
miksera.
* Umetnite Sipke svake metlice (e)
ili mijeSalice (d) u za to predviden
otvor i zabravite. Nastavci imaju
specifi¢an oblik, nastavak s
graniénikom (f) mora se postaviti
s lijeve strane, u veci otvor (sl. 1).
* Postavite postolje (g) na radnu
povrsinu:
- Krak podignite pritiskom na tipku
(i) (sl. 3).
- Postavite posudu (h) (sl. 3).
- Deblokirajte krak kako biste ga
mogli preklopiti pritiskom na tipku

(i) (sl. 4).

©



- Postavite mikser s nastavcima na
okretni krak sve dok ne zacCujete
klik (sl. 5).

Oprez:
MIKSER UMETNITE TAKO DA SU
NASTAVCI U OTVORIMA (sl. 5)

* Ukljucite uredaj u elektricnu struju:

- Va$ uredaj ima pet brzina i
jednu turbo funkciju. MijeSanje
ili mijeSenje uvijek zapocinjite u
polozaju 1 pa zatim 2, 3, 4, 5 (sl.
2).

- Za mijeSenje teskih i gustih tijesta
preporucujemo vam rad samo u
polozaju 5.

- Brzinu mozete i poveéati odabirom
turbo funkcije (a2).

No ipak, preporu¢ujemo vam da je
rabite samo na kratko (najvise 30 s
za gusta tijesta).
» Kada zavrsite s radom, stavite
izbornik brzina (a2) u polozaj “0”.
« IskopCajte iz struje i pritisnite

tipku za deblokiranje (i) kako

biste podignuli okretni krak. Zatim

pritisnite tipku za blokiranje miksera

(j) kako biste izvadili mikser iz

nosaca.

« Zatim pritisnite tipku za izbacivanje

(a1) kako biste izvadili nastavke.

U NACINU RADA STAPNOG

MIKSERA (OVISNO O MODELU)

* Provjerite je li uredaj iskljucen iz
struje, je li izbornik brzine (a2) u

polozZaju “0” i da nema nastavaka.

* Podignite vrataca koja se nalaze
sa straznje strane uredaja i lagano
zavijte stopalo $tapnog miksera (I ili
m) u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu (sl. 6) sve dok ne
zacujete Klik.

Ako prilikom zavijanja osjetite
otpor to je zato Sto nastavak nije
dobro poravnat.

Slobodno ga izvadite i ponovno do
kraja zavijte.

* Ukljucite uredaj u elektriénu struju:

- Nastavak Stapnog miksera
uronite u smjesu prije nego $to ga
ukljucite, na taj ¢ete nacin izbjeéi
prskanje.

- Ukljucite pomocu izbornika brzine
(a2), (sl. 2), najprije u polozaju
1 pa zatim 2, 3, 4, 5. Funkciju
Turbo (a2) rabite ako je za recept
potrebno viSe snage.

- Prije nego $to izvadite Stapni
mikser iz smjese, iskljuCite uredaj
(na taj ¢ete nacin izbjeci prskanje).

Skidanje nastavka Stapnog
miskera:

» Kada je uredaj zaustavljen, u
polozZaju “07, iskljucite uredaj iz
struje i odvijte nastavak (I ili m)
okrec¢uc¢i ga u smjeru kazaljke na
satu.

Stapni mikser ne rabite:

* U posudi na izvoru topline.

o



* Ne rabite ga na prazno, ni za
drobljenja kockica leda, ni za
mljevenje sirovog mesa ni suhog
voca (badema, ljeSnjaka,...).

U NACINU RADA MALE

SJECKALICE 500 ML (OVISNO O

MODELU)

- Stavite posudu (n1) na stabilno
postolje (q).

- Stavite noz (n2) na osovinu
posude (n1).

- Namirnice stavite u posudu (n1), a
zatim postavite reduktor (n3).

* Provjerite je li uredaj iskljucen iz
struje, je li izbornik brzina (a2) u
polozaju “0” i da nastavci viSe nisu
prikljueni na uredaj.

- Podignite vrataSca koja se nalaze
sa straznje strane uredaja i
postavite uredaj na reduktor (n3)
male sjeckalice.

- Ukljucite uredaj pomocu izbornika
brzine (a2) (sl. 2), najprije u brzini
1, a zatim 2, 3, 4, 5. Funkciju
Turbo (a2) rabite ako je za recept
potrebno viSe snage.

- Kada je smjesa pripremljena,
zaustavite uredaj i iskopCajte ga iz
struje.

- Skinite uredaj pa zatim reduktor
(n3).

- Skinite noz (n2) drzeci ga za
plasti¢ni dio.

- Nakon uporabe, izvadite hranu.

- Ovaj nastavak ne rabite na
prazno.

U NACINU RADA S POSUDOM

BLENDERA 800 ML (OVISNO O
MODELU)

- Stavite posudu (01) na stabilno
postolje (q).

- Stavite noz (02) na osovinu
posude (o1).

- Namirnice stavite u posudu (o01),
a zatim postavite nepropusni
poklopac (03) i reduktor (03).

* Provjerite je li uredaj iskljucen iz

struje, je li izbornik brzine (a2) u
polozZaju “0” i da nastavci viSe nisu
priklju€eni na ureda;.

- Podignite vratasca koja se nalaze
sa straznje strane uredaja i
postavite uredaj na reduktor (04)
posude blendera.

- Uredaj ukljucite u struju i pokrenite
ga pomocu izbornika brzina (a2),
(sl. 2), najprije u brzini 1, a zatim
2,3,4,5.

Funkciju Turbo (a2) rabite ako je za
recept potrebno vise snage.

- Kada je smjesa pripremljena,
zaustavite uredaj i iskopCajte ga iz
struje.

- Skinite uredaj, reduktor (04) pa
poklopac (03).

- Skinite noz (02) drzeéi ga za
plasti¢ni dio.

- Nakon uporabe, skinite hranu.

- Ovaj nastavak ne rabite na
prazno.



KOLICINE | VRIJEME PRIPREME e

» Nastavci miksera: umaci, tuenje
bjelanjaka, kreme, majoneze i
lagano miksanje (npr. smjese za

» Nastavak za mijeSenje za: razne
vrste tijesta, kao Sto su tijesta za
kruh, tijesta za pizzu, za hrskava

palacinke). tijesta i gusta tijesta koja sadrze
mljeveno meso.
Pribor Maksimalna koli¢ina Maksimalno vrijeme | Brzina
ViSestruke metlice . . .
Snijeg bjelanjaka 12 bjelanjka 4 min 5
9jaja,
470 g brasna,
ViSestruke metlice 4709 OtOPIJeP °9 maslaca,
o 470 g Secera, :
Kola¢ Quatre o s M 5 min 5
1 mala Zli¢ica praska za
quarts .
pecivo,
2 prstohvata soli,
1 vrecica vanilin Secera
Nastavak za mijeSenje| 53%% ?ntl)r\f‘:::‘
sa ili bez postolja S 3 min 5
" 10 g soli,
Tijesto za kruh
10 g kvasca
A . 55 s uradu s prekidima
Stapni mikser 160 g kuhanog povréa, ook X
pJuha 340 9 tem%l?ca od najmanje 1 min Turbo
Ponoviti najvise 5 puta
Mala sjeckalica 150g kremastog meda 3s Turbo
Marelice s medom 250g mekanih marelica
150 g banana,
Posuda blendera 300 ml miijeka 45 Turbo

Milk shake

6 kockica leda

©




CISCENJE

* Provjerite je li uredaj iskljucen iz
struje.

« Ocistite metlice (b/c), nastavke
za tijesto (d/e), Stapni mikser
(I/m), malu sjeckalicu (n) i posudu
blendera (o) odmah nakon uporabe
kako se ostaci mjeSavine s jajima ili
uljem ne bi zalijepili ili osusili.

* Mozete prati metlice (b/c), nastavak
za tijesto (d/e), plasti¢ni i metalni
Stapni mikser (I/m), posudu, noz,
stabilno postolje mini sjeckalice (n1/
n2/q) kao i posudu, noz, hermeticki
poklopac i stabilno postolje blendera
(o1/02/03/q) vodom uz uporabu
spuzve i sredstva za pranje suda.

- Metlice (b/c), nastavke za tijesto
(d/e), posuda, noz i stabilno
postolje mini sjeckalice (n1/n2/q)
kao i posuda, noz, hermeticki
poklopac i stabilno postolje posude
blendera (01/02/03/q) mogu se
prati u perilici posuda.

Stopalo Stapnog miksera (I/m)
moze se prati u perilici posuda
u gornjoj kosari, sa ostricama
okrenutim prema gore.

« Postolje (g), reduktor male
sjeckalice (n3), reduktor blendera
(o4), i kuciste (a) uredaja Cistite
isklju€ivo vlaznom spuzvom i
pazljivo osusite.

* Blok motora nikada ne perite u
perilici posuda.

* Ne rabite oStre spuzve ni predmete s

o

metalnim dijelovima.

* Blok motora nikada ne uranjajte u
vodu. ObriSite ga gotovo suhom
krpom.

Oprez: stap miksera (I/m), noz male
sjeckalice (n2) i noz blendera (02)
imaju vrlo ostre nozeve. Prilikom
njihovog ¢iSéenja moraju se
postivati mjere opreza.
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KIRJELDUS

a. Vahustaja

al. Sétkumisvarraste ja visplite
valjutusnupp
a2. Kiiruse luliti / turbo

b/c. Mitmeharulised visplid kergesti
segatavate retseptide jaoks
(olenevalt mudelist)

d/e. Sétkumisvardad paksude
tainaste segamiseks (olenevalt
mudelist)

f. Juhik

g. Sokkel (olenevalt mudelist)

h. Nou (olenevalt mudelist)

i. P6ordhoova lukustamise/
lahtilukustamise nupp (oleneval
mudelist)

j. Vahustaja lukustamise/
lahtilukustamise nupp (olenevalt
mudelist)

k. Spaatel (olenevalt mudelist)

SEADME VOTMINE KASUTUSSE

« Votke tarvikud pakendist valja ja
peske need sooja veega puhtaks.

I. Plastikust mikserijalg
(olenevalt mudelist)
m. Roostevabast materjalist
mikserijalg (olenevalt mudelist)
n. Minihakkija 500 ml
(olenevalt mudelist)
n1 Noéu
n2 Nuga
n3 Reduktor
o. Blenderinéu 800 ml
(olenevalt mudelist)
o1 Mddédukann
02 Nuga
03 Tihendusega kaas
04 Reduktor
p- Doseerimisndu (olenevalt mudelist)
qg. Stabiliseeriv alus (olenevalt
mudelist)
r. Kaas (olenevalt mudelist)

Tahelepanu: mikserijalg (I voi

m), minihakkija nuga (n2) ja
blenderindu (02) on varustatud
teradega, mis on véga teravad.
Nende kasitsemisel tuleb olla eriti
ettevaatlik.
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SEADME KASUTAMINE

Tahtis teada:

MITTE MINGIL JUHUL KASUTADA
VISPLEID VOI SOTKUMISVARDAID
SAMAAEGSELT MIKSERI
JALAGA, MINIHAKKIJAGA VOI
BLENDERINOUGA.

Mitte kasutada minihakkijat ja
kannmikserit ilma stabiliseeriva
aluseta.

VAHUSTAMISE
FUNKTSIOON VISPLITE VOI
SOTKUMISVARRASTEGA:

» Kasutamine kasitsi:

* Veenduge, et toode on vooluvérgust
lahti Ghendatud, et kiiruse
|Uliti (a2) on asendis “0” ja et
seadme tahaossa ei ole haagitud
mikserijalga, minihakkijat ega
blenderit.

« Sisestage molema vispli jalad
(b) voi sGtkumisvarraste jalad (d)
selleks ettendhtud avadesse ja
lukustage need asendisse. Visplid
ja sotkumisvardad on unikaalse
kujuga, mis tdhendab, et juhikuga
(f) varustatud sotkumisvarras voi
vispel tuleb paigaldada vasakusse,
suuremasse avasse (joonis 1).

« Uhendage seade vooluvarku:

- Seadmel on viis tookiirust ja
funktsioon turbo. Segamist voi
s6tkumist alustada alati asendist 1
liilitades seejarel 2, 3, 4, 5 (joonis
2).

- Sitkete ja paksude tainaste
sotkumiseks soovitame teil tootada

vaid funktsioonil 5.

- Samas on teil véimalus lisada kiirust
valides selleks funktsiooni turbo.
Soovitame siiski teil kasutada seda
vaid luhiajaliselt (maksimaalselt 30
sekundit paksude tainaste korral).

 Parast tddoperatsiooni teostamist
suunake kiiruse luliti (a2) asendisse
“0”.

+ Uhendage seade vooluvérgust lahti.

 Seejarel vajutage valjutusnupule
(a1), millega vabastate visplid voi
sotkumisvardad.

» Kasutamine soklil (g): (Olenevalt
mudelist)

» Veenduge, et seade on vooluvorgust
lahti ihendatud, et kiiruse lUliti (a2)
on asendis “0” ja et mikserijalg ei
ole kulge haagitud.

» Sisestage mdlema vispli jalad
(c) voi sdtkumisvarraste jalad
(e) selleks ettenahtud avadesse
ja lukustage need asendisse.
Visplid ja s6tkumisvardad on
unikaalse kujuga, mis tdhendab,
et juhikuga (f) varustatud vispel
vOi segamisvarras tuleb sisestada
vasakusse, suuremasse avasse
(joonis 1).

 Asetage sokkel (g) to6tasapinnale:

- Hoova tdstmiseks vajutage nupule
(i) (joonis 3).

- Paigaldage oma kohale néu (h)
(joonis 3).

- Lukustage hoob lahti, vajutades
selleks nupule (i) (joonis 4).

- Paigaldage sdtkumisvarraste voi
visplitega varustatud vahustaja



pdordhoovale nii, et see lukustuks
oma kohale. Lukustumisel kdlab
iseloomulik heli (joonis 5).

Tahelepanu:

KINNITAGE VAHUSTAJA,
SELLEKS VISPLID VOI
SOTKUMISVARDAD SALKUDESSE
ASETADES (joonis 5).

+ Uhendage seade vooluvarku:

- Seadmel on 5 téokiirust ja
funktsioon turbo. Segamist voi
sotkumist alustada alati asendist 1,
seejarel valida 2, 3, 4, 5 (joonis 2).

- Sitkete ja paksude tainaste
sotkumiseks soovitame teil to6tada
vaid funktsioonil 5.

- Samas on teil vdimalus lisada
kiirust, valides selleks funktsiooni
turbo (a2).

Soovitame siiski teil kasutada seda
vaid luhiajaliselt (maksimaalselt 30
sekundit paksude tainaste korral).
* Parast tddoperatsiooni teostamist
suunake kiiruse lUliti (a2) asendisse
“0”.
« Uhendage seade vooluvérgust
lahti ja vajutage lahtilukustamiseks
nupule (i), mis véimaldab
pdordhooba Ules suunata. Seejarel
vajutage vahustaja lahtilukustamise
nupule (j), mis véimaldab vahustaja
lahtihaakimise aluselt.
« Seejarel vajutage valjutusnupule

(a1), millega vabastatakse visplid

vOi sétkumisvardad.

MIKSERI FUNKTSIOON
(OLENEVALT MUDELIST)

* Veenduge, et seade on vooluvdrgust
lahti ihendatud, et kiiruse IUliti (a2)
on asendis “0” ja et visplid voi
so6tkumisvardad on toidust valja
tostetud.

» Avage seadme tagaosas
olev luuk ja keerake, iima
selleks joudu rakendamata,
mikserijalg oma kohale (I v6i
m). Keerata vastupaeva (joonis
6) kuni asendisselukustumisele
iseloomuliku heli kostumiseni.

Juhul kui keeramine ei laabu
sujuvalt, on mikserijalg viltuses
asendis.

Keerake see taiesti lahti ja seejarel
uuesti 6iges asendis kinni.

+ Uhendage seade vooluvérku:

- Suunake enne kaimalulitamist
mikserijalg toidu sisse, millega
valdite toidu laialipaiskumist.

- Kaivitage seade kiirusevaliku lulitist
(a2), (joonis 2), alustades asendist
1 ja valides seejarel 2, 3, 4, 5.
Kasutage funktsiooni Turbo (a3)
juhul, kui toiduvalmistamine eeldab
suuremat vdimsust.

- Enne mikserijala valjatdstmist
toidust seisake seade (millega
valdite toidu laialipaiskumist).

Mikserijala eemaldamine:

* Seisake seade valides selleks
asendi “ 0”, Uhendage seade
vooluvorgust lahti ja keerake
mikserijalg lahti (I voi m) keerates
seda paripdeva.

Mitte kasutada mikserijalga:
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» Soojusallikal asuvas anumas.

« Arge laske sel tédtada tiihjalt,
mitte kasutada jadkuubikute
purustamiseks, toore liha
hakkimiseks ega kuivatatud
puuviljade (mandlid, pahklid jne)
purustamiseks.

500 ML MINIHAKKIJA

FUNKTSIOON (OLENEVALT
MUDELIST)

- Paigutage ndu (n1) stabiliseerivale
alusele (q).

- Kinnitage nuga (n2) ndu teljele
(n1).

- Asetage toiduained néusse (n1),
seejarel kinnitage reduktor (n3).

» Veenduge, et seade on vooluvorgust
lahti Ghendatud, et kiiruse valimise
1Uliti (a2) on asendis “0” ja et koik
visplid v&i s6tkumisvardad on toidu
seest valja tostetud.

- Avage seadme tagakiiljel olev
luuk ja paigaldage minihakkija
reduktorile (n3).

- Uhendage seade vooluvérku ja
kaivitage seade kiirusevaliku lilitist
(a2), (joonis 2), alustades asendist
1 ja valides seejarel 2, 3, 4, 5.
Kasutage funktsiooni Turbo (a2)
juhul, kui toiduvalmistamine eeldab
suuremat voimsust.

- Parast t66 16petamist seisake
seade ja Uhendage seade
vooluvdrgust lahti.

- Eemaldage seade, seejarel
reduktor (n3).

- Eemaldage nuga (n2), kasitsedes
seda noa plastikosast kinni hoides.

- Parast kasutamist puhastada
toidust.

- Mitte lasta sellel tarvikul tiihjalt
tootada.

800 ML BLENDERINOU

FUNKTSIOON (OLENEVALT
MUDELIST)

- Paigutage ndu (o1) stabiliseerivale
alusele (q).

- Kinnitage nuga (02) ndu teljele
(o1).

- Pange toiduained ndusse (o1),
seejarel paigaldage tihenduskaas
(03) ja reduktor (04).

» Veenduge, et seade on
vooluvérgust lahti ihendatud,
et kiiruse valimise llliti (a2) on
asendis “0”, et kdik visplid voi
sdtkumisvardad oleks toidu seest
vélja tostetud asendis.

- Avage seadme tagakiiljel olev
luuk ja paigaldage blenderinéu
reduktorile (04).

- Uhendage seade vooluvérku ja
kaivitage seade kiiruse valimise
lilitist (a2), (joonis 2), alustades
kiirusega 1, lllitades seejarel
kiirustele 2, 3, 4, 5.

Kasutage funktsiooni Turbo (a2)
juhul, kui toiduvalmistamine eeldab
suuremat voimsust.

- Parast opertsioonidega I6petamist
seisake seade ja Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

- Eemaldage seade, reduktor (04),
seejarel kaas (03).

- Eemaldage nuga (02), kasitsedes
seda noa plastikosast kinni hoides.

- Parast kasutamist puhastada
toidust.

- Mitte lasta sellel tarvikul tiihjalt
tootada.



KOGUSED JA VALMISTUSAJAD S

« Visplitega valmistad: kastmed,
munavalgevahu, kreemid, majoneesi
ja kerged tainad (nt krepitaina).

* Tainakonksudega valmistad: rasked
tainad nagu leiva- ja saiatainas,
pitsatainas, muretainas ja hakkliha
sisaldavad paksud tainad.

Tarvikud Maksimaalne kogus Maksimaalne aeg Kiirus
Mitmeharulised
visplid 12 munavalget 4 min 5
Pisarakook
9 muna,
470 g jahu,
Mitmeharulised 470 g sulavéid,
visplid 470 g suhkrut, 5 min 5
Keeks 1 teelusikatais kiipsetuspulbrit,
2 napuotsatait soola,
1 kotike vaniljesuhkrut
. 500 g jahu,
Tamakonkstj_d‘ koos 300 mi vett, _
alusega voi iima 3 min 5
Saiataigen 10 g soola,
10 g kipsetusparmi
55 s ON vahemalt
. " J— Uheminutilise
",VEI; I:::;”ua lg 160g I;j%detujl_l;crm]ogi;tlwlju, puhkeperioodiga Turbo
PP g pulong Mitte korrata ule viie
korra
_M|n|h§kkua 150 g kreemjat mett 35 Turbo
Aprikoosid meega | 250 g kuivatatud aprikoose
o 150 g banaani,
:'I‘f::fg;fe‘:l 300 ml piima, 45s Turbo
6 jadkuubikut




PUHASTAMINE

* Veenduge, et seade on vooluvorgust
lahti Ghendatud.

» Puhastage visplid (b/c),
sotkumisvardad (d/e), mikserijalg
(I/m), minihakkija (n) ja blenderindu
(o) kohe parast kasutamist, millega
valdite vahustatud muna voi
olijaadnuste kleepumist ja kuivamist
tarvikute kilge.

« Visplid (b/c), segamisvardad (d/e),
metallist ja plastist mikserijalg (I/m),
ndu, nuga, minihakkija stabiliseeriv
alus (n1/n2/q) nagu ka ndu, nuga,
tihenduskaas ja kannmikseri
stabiliseeriv alus (01/02/03/q)
pestakse puhtaks jooksva vee all
pesukasna ja ndudepesuvahendi
abil.

- Visplid (b/c), segamisvardad
(d/e), ndu, nuga ja minihakkija
stabiliseeriv alus (n1/n2/q) nagu
ka ndu, nuga, tihenduskaas ja
kannmikseri stabiliseeriv alus
(o1/02/03/q) on pestavad ka
ndudepesumasinas.
Mikserijalgu (I/m) on lubatud pesta
ndudepesumasina ulemises korvis,
terad Ulespoole asetatuna.

« Sokkel (g), minihakkija reduktor
(n3), blenderi reduktor (04), seadme
korpus (a) puhastada ainult niiske
kasnaga ja kuivatada need hoolikalt.

* Mootoriploki pesemine
ndéudepesumasinas ei ole lubatud.

 Mitte kasutada hddruvaid voi

metallosakesi sisaldavaid
néudepesukasnu.

» Mootoriplokki mitte mingil juhul
vette kasta. Puhastage see kergelt
niisutatud lapiga puhkides.

Tahelepanu: mikserjala (I/m),
minihakkijanoa (n2) ja blenderinoa
(02) terad on vaga teravad. Nende
puhastamisel tuleb olla eriti
ettevaatlik.

©
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APRAKSTS

a. Mikseris

al. Taustind maisitaju un putotaju
atbrivoSanai
a2. Atruma regulators / turbo

b/c. Daudzzaru putotaji viegliem

maisijumiem (nemot véra modeli)

d/e. Maisitaji smagam miklam

(atkariba no modela)

f. Regulators

g. Pamatne (atkariba no modela)

h. Trauks (atkariba no modela)

i. Stativa nostiprinasanas/
atbrivo$anas poga (atkariba no
modela)

j. Miksera nostiprinaSanas/
atbrivo$anas poga (atkariba no
modela)

k. Lapstina (atkariba no modela)

I. Plastmasas blendera uzgalis
(atkariba no modela)

DARBA SAKSANA

* Iznemiet piederumus no iepakojuma
un nomazgajiet tos silta adenr.

m. NerUsé€josa térauda blendera
uzgalis (atkariba no modela)
n. Mazais smalcinatajs 500ml
(atkariba no modeja)
n1 Trauks
n2 Asmens
n3 Reduktors
o. Blendera trauks 800 mi
(atkariba no modeja)
o1 Trauks ar mérvienibu skalu
02 Asmens
03 Necaurlaidigs vaks
04 Reduktors
p. Mértrauks (atkaribd no modela)
g. Stabilizéjosa pamatne (atbilstosi
modelim)
r. Vaks (atbilstoSi modelim)

Uzmanibu: blendera uzgala (I
vai m), maza smalcinataja (n2)
un blendera trauka (02) asmeni
ir loti asi. Ar tiem ir jarikojas |oti
uzmanigi.

©



IERICES IZMANTOSANA

Svarigi:

PUTOTAJUS UN MAISITAJUS
NEKAD NEIZMANTOJIET
VIENLAICIGI AR BLENDERA
UZGALI, MAZO SMALCINATAJU
VAI BLENDERA TRAUKU.

Nelietojiet tadus piederumus ka
maza izméra smalcinatajs un
blendera bloda bez stabiliz€josas
pamatnes.

MIKSERA FUNKCIJA AR
PUTOTAJIEM VAI MAISITAJIEM:

e LietoSana ar roku:

» Parbaudiet vai ierice ir atslégta no
stravas, vai atruma regulators (a2)
ir pozicija “0” un, vai iericei nav
pievienots blendera uzgalis, mazais
smalcinatajs vai blendera trauks.

« Katra putotaja (b) vai maisitaja (d)
kajinu ievietojiet tai paredzéetaja
atveré un nostipriniet. Putotajiem
un maisitajiem ir ipasa forma —
maisitajs vai putotajs ar regulatoru
(f) ir jaievieto kreisaja pusé, lielakaja
atveré (1. attéls).

* Pieslédziet ierici stravai:

- Jasu iericei ir paredzéti pieci
atrumi un turbo funkcija. Vienmeéer
saciet maisiSanu vai micisanu ar
1. poziciju, péc tam 2., 3., 4., 5. (2.
attels).

- Micot smagas un blivas miklas,
iesakam jums izmantot tikai

5.poziciju.

- Jus varat art palielinat atrumu,
izvéloties turbo funkciju. Tomér to
ir ieteicams izmantot tikai Tslaicigi
(blflvam miklam ne vairak ka 30
sekundes).

» Kad darbiba ir pabeigta, novietojiet
atruma regulatoru (a2) pozicija “0”.

* Atslédziet no stravas.

* Piespiediet uz atbrivoSanas taustina
(a1), lai atbrivotu putotajus vai
maisitajus.

* LietoSana uz pamatnes (g):
(atkariba no modeja)

« Parliecinieties vai ierice ir atslégta
no stravas, vai atruma regulators
(a2) ir pozicija “0” un, vai nav
pievienots blendera uzgalis.

« Katra putotaja (c) vai maisitaja (e)
kajinu ievietojiet tai paredzétaja
atveré un nostipriniet. Putotajiem
un maisitajiem ir ipasa forma
— maisitajs vai putotajs ar
regulatoru (f) ir jaievieto kreisaja
pusé, lielakaja atvere (1. attéls).

* Novietojiet pamatni (g) uz darba
virsmas:

- Lai paceltu stativu, atbrivojiet to,
nospiezot pogu (i) (3. attéels).

- Novietojiet trauku(h) (3. attéls).

- Lai nolaistu stativu, atbrivojiet to,
nospiezot pogu (i) (4. attéls).

- Mikseri, kuram ir uzstaditi maisitaji
vai putotaji, novietojiet uz stativa,



[1dz izdzirdat klikski (5. attéls).

Uzmanibu:

MIKSERI UZSTADIET, PUTOTAJUS
VAI MAISITAJUS IEVIETOJOT
IEDOBES (5. attéls).

« Pieslédziet ierici stravai:

- JUsu iericei ir paredzéti 5 atrumi
un turbo funkcija. Vienmér saciet
maisi$anu vai micisanu ar 1.
poziciju, péc tam 2., 3., 4., 5. (2.
attéels).

- Micot smagas un blivas miklas,
iesakam jums izmantot tikai 5.
poziciju.

- JUs varat arf palielinat atrumu,
izvéloties turbo funkciju (a2).
Tomeér to ir ieteicams izmantot tikai
Tslaicigi (bltlvam miklam ne vairak
ka 30 sekundes).

» Kad darbiba ir pabeigta, novietojiet
atruma regulatoru (a2) pozicija “0”.

« Atslédziet ierici no stravas un
piespiediet atbrivo§anas pogu (i), lai
paceltu stativu. Péc tam nospiediet
miksera nostiprinaS§anas pogu (j) lai
nonemtu mikseri no balsta.

» Piespiediet uz atbrivoSanas taustina
(a1), lai atbrivotu putotajus vai
maisitajus.

BLENDERA FUNKCIJA (ATKARIBA

NO MODELA)

« Parliecinieties, vai ierice ir atslégta
no stravas, vai atruma regulators
(a2) ir pozicija “0” un, vai nav

pievienoti putotaji vai maisitaji.

* Paceliet aizslietni, kas atrodas
ierices aizmuguré un nespiezot
pieskravéjiet blendera uzgali (1
vai m) pretéji pulkstena raditaja
virzienam (6. attéls), lidz izdzirdat
klikski.

Ja skruvésanas laika jatat
pretestibu, tas nozimé, ka uzgalis
nav precizi ievietots.

Drosi iznemiet un ieskravéjiet to no
jauna pareizi.

* Pieslédziet ierici stravai:

- legremdéjiet blendera uzgali
maisijuma pirms ta ieslégsanas, lai
izvairitos no $lakstiSanas.

- ledarbiniet ierici, izmantojot atruma
regulatoru (a2), (2. attéls), vispirms
1. pozicija, péc tam 2., 3., 4., 5..

Ja gatavojamajiem produktiem
ir nepiecieSama lielaka jauda,
izmantojiet Turbo (a2) funkciju.

- Izslédziet ierici pirms blendera
uzgala iznpemSanas no maisijuma
(lai izvairitos no $|akstiSanas).

Blendera uzgala nonemsana:

» Kad slédzis ir pozicija “0”, atslédziet
ierici no stravas un atskravéjiet
blendera uzgali (I vai m), pagriezot
pulkstena raditaja virziena.

Neizmantojiet blendera uzgali:

* Trauka uz siltuma avota.

* Nelaujiet tam darboties tuksgaita,
neizmantojiet ledus gabalinu,

©



svaigas galas vai kaltétu aug|u
(mandelu utt.) smalcinasanai.

MAZA SMALCINATAJA 500

ML FUNKCIJA (ATKARIBA NO

MODELA)

- Novietojiet tvertni (n1) uz
stabilizéjo$as pamatnes (q).

- Asmeni (n2) novietojiet uz trauka
ass (n1).

- lelieciet produktus trauka (n1) un
uzlieciet reduktoru (n3).

« Parliecinieties vai ierice ir atslégta
no stravas, vai atruma regulators
(a2) ir pozicija “0” un vai iericei nav
pievienoti putotaji vai maisitaji.

- Paceliet aizslietni, kas atrodas
ierices aizmugure, un novietojiet
ierici uz maza smalcinataja
reduktora (n3).

- Pieslédziet ierici stravai un
iedarbiniet ierici, izmantojot atruma
regulatoru (a2), (2. attéls), vispirms
1. pozicija, péc tam 2., 3., 4., 5..
Ja gatavojamajiem produktiem
ir nepiecieSama lielaka jauda,
izmantojiet Turbo (a2) funkciju.

- Kad gatavos$ana ir pabeigta,
apturiet ierici un atslédziet to no
stravas.

- Nonemiet ierici un reduktoru (n3).

- Iznemiet asmeni (n2), turot aiz
plastmasas dalas.

- Péc izmantoSanas iznemiet gatavo
produktu.

- Nedarbiniet So piederumu
tuksgaita.

o

BLENDERA TRAUKA 800 ML
FUNKCIJA (ATKARIBA NO
MODELA)

- Novietojiet tvertni (o1) uz
stabilizéjosas pamatnes (q).

- Asmeni (02) novietojiet uz trauka
ass (o1).

- lelieciet trauka (o01) produktus,
uzlieciet necaurlaidigo vaku (03)
un reduktoru (04).

« Parliecinieties vai ierice ir atslégta
no stravas, vai atruma regulators
(a2) ir pozicija “0” un vai iericei nav
pievienoti putotaji vai maisTtaji.

- Paceliet aizslietni, kas atrodas
ierices aizmuguré, un novietojiet
ierici uz blendera trauka reduktora
(o4).

- Pieslédziet ierici stravai un
iedarbiniet to, izmantojot atruma
regulatoru (a2), (2. attéls), vispirms
1. pozicija, péc tam 2., 3., 4., 5.
Ja gatavojamajiem produktiem
ir nepiecieSama lielaka jauda,
izmantojiet Turbo (a2) funkciju.

- Kad gatavosana ir pabeigta,
apturiet ierici un atslédziet to no
stravas.

- Nonemiet ierici, reduktoru (04) un
vaku (03).

- lznemiet asmeni (02), turot aiz
plastmasas dalas.

- Péc izmantoSanas iznemiet gatavo
produktu.

- Nedarbiniet So piederumu
tuksgaita.



PRODUKTU DAUDZUMS UN GATAVOSANASIZAIKSID

» Miksera putoSanas slotinas:
mércém, olas baltuma sakul$anai,
kréma uzputoSanai, majonézes un
vieglas miklas (pieméram, pankiku

» Miklas aki: blivas miklas, pieméram,
maizes miklas, picu miklas, smilSu
miklas jauk$anai, ka art biezas
miklas, kas satur malto galu,

miklas) pagatavoS$anai. pagatavo$anai.
Piederumi Maksimaalne kogus Maksimalais Atrums
daudzums
Daudzzaru putotaji . .
Kulti olu baltumi 12 olu baltumi 4 min 5
9 olas,
470 g miltu,
= 470 g kauseéta sviesta,
Daut_jz_zaru p_utotau 470 g cukura, 5 min 5
Piraga mikla . =
1 téjkarote cepama pulvera,
2 8kipsnas sals,
1 pacina vanilas cukura
SLs . 500 g miltu,
Miklas aki ar vai bez 300 ml adens, _
pamatnes = 3 min 5
. - 10 g sals,
Maizes mikla
10 g rauga
55 s darbibas
Blendera uzgalis 160 g varitu darzenu, [ wsma% vienas mintites
Zupa 240 g buliona ’ partraukumu Turbo
P g bul Ne vairak ka
piecas reizes
Mazais smalcinatajs 150g krémigs medus 35 Turbo
Aprikozes ar medu| 250g mikstas aprikozes
150 g bananu,
Blendera trauks 300 ml piena, 45 s Turbo

Piena kokteilis

6 ledus gabalini




TIRISANA B

« Parliecinieties, ka ierice ir atslégta trauku mazgajama masina.
no stravas. * Nelietojiet abrazivus siklus vai

« Putotajus (b/c), maisitajus (d/e), priekSmetus ar metala dajam.
blendera uzgali (I/m), mazo » Nekad nelieciet motora bloku GdenT.
smalcinataju (n) un blendera Notiriet to ar sausu vai nedaudz
trauku (o) nomazgajiet uzreiz mitru lupatinu.
péc izmanto$anas, lai uz tiem
nepiekalstu olu vai tauku atliekas. Uzmanibu: blendera uzgalu (I/m),

« JUs varat mazgat lapstinas (b/c), maza smalcinataja (n2) un blendera
maisitajus (d/e), plastmasas trauka (02) asmeni ir |oti asi.
un metala blendera kaju (I/m), TirSanas laika ar tiem ir jarikojas
maza smalcinataja tvertni, nazi loti uzmanigi.

un stabilizé€joSo pamatni (n1/
n2/q), ka art blendera tvertni,

nazi, ddensizturigo parsegu un
stabilizéjoSo pamatni (o1/02/03/q)
zem teko8a tdens ar sukli un trauku
mazgasanas Iidzekli.

Lapstinas (b/c), maisitajus (d/e),
maza smalcinataja tvertni, nazi

un stabilizéjoSo pamatni (n1/
n2/q), ka ar1 blendera tvertni,

nazi, ddensizturigo parsegu un
stabilizéjoSo bazi (01/02/03/q) var
mazgat trauku mazgajama masina.
Miksera lapstinas (I/m) var mazgat
trauku mazgajamas masinas
augséja nodalljuma ar asmeniem uz
augsu.

Pamatni (g), maza smalcinataja
reduktoru (n3), blendera reduktoru
(o4) un ierices korpusu (a) tiriet
vienigi ar mitru stkli un rapigi
nosusiniet.

» Nekad nemazgajiet motora bloku



®

APRASYMAS

a. Plaktuvas
a1l. Minkytuvy ir plaktuvy
iSstimimo mygtukas
a2. Greicio reguliatorius / ,Turbo®
b/c. Keliy viely plaktuvai lengviems
patiekalams (pagal modelj)
d/e. Minkytuvai sunkiai teslai (pagal
modelj)
f. Kreipiklis
g. Cokolis (pagal modelj)
h. Indas (pagal model;j)
i. Uzrakinimo mygtukas / sukamosios

rankenos atrakinimas (pagal modelj)

j- Plaktuvo uzrakinimo / atrakinimo
mygtukas (pagal modelj)
k. Mentelé (pagal modelj)
I. Plastikiné maiSytuvo koja (pagal
modelj)
m. Nertdijanciojo plieno maiSytuvo
koja (pagal modelj)

PARUOSIMAS NAUDOTI

« ISimkite priedus i$ pakuotés ir
iSplaukite Siltu vandeniu.

n. Mazasis smulkintuvas 500 ml
(pagal modelj)
n1 Indas
n2 Peilis
n3 Reduktorius
o. MaiSytuvo indas 800 ml (pagal
modelj)
o1 Indas su padalomis
02 Peilis
03 Sandarus dangtelis
04 Reduktorius
p. Dozavimo indas (pagal modelj)
g. Stabilizuojamasis pagrindas (pagal
modelj)
r. Dangtelis (pagal modelj)

Démesio: maisytuvo kojos (I arba
m) ir mazojo maiSytuvo (n2) bei
maisytuvo indo (02) peiliy geleztés
yra labai astrios. Jais naudojantis
reikia imtis atsargumo priemoniy.



APARATO NAUDOJIMAS

Svarbu.

NIEKADA NENAUDOKITE
PLAKTUVY ARBA MINKYTUVUY
KARTU SU MAISYTUVO KOJA,
MAZUOJU SMULKINTUVU ARBA
MAISYTUVO INDU.

Mazo smulkintuvo priedy ir
maisytuvo indo nenaudokite be
stabilizuojamojo pagrindo.

PLAKANT PLAKTUVAIS ARBA
MINKYTUVAIS:

* Naudojimas rankiniu bidu:

« Patikrinkite, ar aparatas atjungtas
nuo tinklo, ar greicio pasirinkimo
svirtis (a2) yra padétyje ,,0“ ir kad
kitoje aparato puséje neprijungta
nei maiSytuvo koja, nei mazasis
smulkintuvas, nei maiSytuvas.
|kiSkite kiekvieno plaktuvo (b) arba
minkytuvo (d) strypus j jiems skirtas
angas ir uzfiksuokite. Plaktuvy ir
minkytuvy forma yra specifiné,
minkytuvas arba plaktuvas su
kreipkikliu (f) turi bati kiSami
kairéje, j didesne anga (1 pav.).
* Jjunkite aparata:

- Jusy aparate yra 5 greiciai ir
viena funkcija ,, Turbo“. Visada
pradékite maisSyti arba minkyti
nuo 1 padéties, paskui 2, 3,4, 5
(2 pav.).

- Kai minkote sunkig ir tirSta tesla,
rekomenduojame dirbti tik padétyje
5.

- Taip pat galite didinti greitj
pasirinkdami funkcijg , Turbo®.
Taciau jg naudoti rekomenduojame
tik trumpai (ne ilgiau kaip 30 sek.,
jei tesla yra tirsta).

* Baige naudotis aparatu, nustatykite
greicio pasirinkimo svirtj (a2) ties
padétimi ,,0“.

* Atjunkite.

» Paskui paspauskite iS§stimimo
mygtuka (a1) , kad atlaisvintuméte
plaktuvus arba minkytuvus.

* Cokolio naudojimas (g): (pagal
modelj)

« Patikrinkite, ar aparatas atjungtas,
ar greicio pasirinkimo svirtis (a2)
yra padétyje ,,0 ir ar neprijungta
maisytuvo koja.

« |kiSkite kiekvieno plaktuvo (c) arba
minkytuvo (e) strypus j jiems skirtas
angas ir uzfiksuokite. Plaktuvy ir
minkytuvy forma yra specifiné,
minkytuvas arba plaktuvas su
kreipikliu (f) turi bati kiSami
kairéje, j didesne anga (1 pav.).

« Pastatykite cokolj (g) ant darbinio
pavir§iaus:

- Norédami pakelti rankena,
atlaisvinkite jg paspausdami
mygtuka (i) (3 pav.).

- Uzdékite indg (h) (3 pav.).

- Dorédami nuleisti rankena,
atlaisvinkite jg paspausdami
mygtuka (i) (4 pav.).

- Uzdékite plaktuva su minkytuvais
arba plakikliais ant sukamosios



rankenos, kol pasigirs
spragteléjimas (5 pav.).

Démesio.

IKISKITE PLAKTUVA |]STATYDAMI
PLAKTUVUS ARBA MINKYTUVUS |
|DUBAS (5 pav.).

* Jjunkite aparata:

- JUsy aparate yra 5 greiciai ir viena
funkcija , Turbo®. Visada pradékite
maisyti arba minkyti nuo padéties

1, paskui nustatykite 2, 3, 4, 5 (2
pav.).

- Kai minkote sunkig ir tirSta tesla,
rekomenduojame dirbti tik padétyje
5.

- Taip pat galite didinti greit]
pasirinkdami funkcijg , Turbo“ (a2).
Taciau jg naudoti rekomenduojame
tik trumpai (ne ilgiau kaip 30 sek.,
jei tesla yra tirSta).

« Baige naudotis aparatu, nustatykite
greicio pasirinkimo svirtj (a2) ties
padétimi ,,0“.

« Atjunkite ir paspauskite atfiksavimo
mygtukg (i), norédami pakelti
sukamajg rankeng. Paskui
paspauskite plakiklio uzfiksavimo
mygtuka (j), kad iStrauktuméte
plaktuva i$ laikiklio.

» Tada paspauskite iSstimimo
mygtuka (a1), kad atlaisvintuméte
plaktuvus arba minkytuvus.

MAISYTUVO VEIKIMAS (PAGAL
MODEL])

« Patikrinkite, ar aparatas atjungtas,
ar greicio pasirinkimo svirtis (a2)

yra padétyje ,,0“ ir ar plaktuvai bei
minkytuvai yra itraukti i$ aparato.

« Pakelkite kitoje aparato puséje
esantj liukg ir nenaudodami jégos
sukite maisytuvo koja (I arba m)
prie$ laikrodzio rodykle (6 pav.), kol
pasigirs spragteléjimas.

Jei sukdami pajuntate
pasipriesinima, vadinasi, kojos
padétis netinkama.

ISimkite ja visiSkai ir prisukite
tinkamai.

* Jjunkite aparata:

- Panardinkite maiSytuvo kojg j
ruoSiamg patiekalg prie$ jjungdami
aparatg, taip iSvengsite taSkymosi.

- Jjunkite naudodami greicio
pasirinkimo svirtj (a2), (2 pav.),

i pradziy nustate padetyje 1,
paskui 2, 3, 4, 5. Funkcijg ,Turbo®
(a2) naudokite, jei receptui reikia
didesnio galingumo.

- Prie$ iStraukdami maiSytuvo kojg
i ruo8iamo patiekalo, iSjunkite
aparatg (taip iSvengsite taskymosi).

Maisytuvo kojos i§émimas:

* ISjunge aparatg, padétyje ,,0“
atjunkite jj ir iSsukite maisytuvo
koja (I arba m) sukdami laikrodzio
rodykliy kryptimi.

Nenaudokite maiSytuvo kojos:

* Inde, kuris kaitinamas ant ugnies.

» Nenaukite tuscigja eiga, su ledo
kubeliais, Zaliai mésai, dZiovintiems
vaisiams smulkinti (migdolams,
rieSutams ir pan.).



MAZOJO SMULKINTUVO VEIKIMAS

500 ML (PAGAL MODEL])
- |dékite indg (n1) | stabilizuojamajj
pagrindg (q).

- Uzdékite peilj (n2) ant indo asies
(n1).

- Sudékite maisto produktus j indg
(n1), paskui uzdékite reduktoriy (n3).
« Patikrinkite, ar aparatas atjungtas,
ar greicio pasirinkimo svirtis (a2)
yra padétyje ,,0“ ir ar plaktuvai bei
minkytuvai yra iStraukti i$ aparato.

- Pakelkite kitoje aparato puséje
esantj liukg ir uzdékite aparatg ant
mazojo smulkintuvo reduktoriaus
(n3).

- ljunkite aparata, paskui paleiskite
ji nustatydami greicio pasirinkimo
svirtj (a2) (2 pav.) i$ pradziy ties
greiciu 1, paskui ties 2, 3, 4, 5.
Funkcijg , Turbo* (a2) naudokite, jei
receptui reikia didesnio galingumo.

- Paruo$e patiekala, iSjunkite
aparatg ir jj atjunkite.

- Nuimkite aparatg, paskui
reduktoriy (n3).

- IStraukite peilj (n2) suéme uz
plastikinés dalies.

- Baige naudotis aparatu nuimkite
nuo jo maista.

- Neleiskite Siam priedui veikti
tusciaja eiga.

MAISYTUVO INDO VEIKIMAS

800 ML (PAGAL MODELY])

- |dékite indg (o1) j stabilizuojamajj
pagrinda (q).

- Uzdékite peilj (02) ant indo asies
(o1).

- Sudékite maisto produktus j indg
(o1), paskui uzdékite sandarinimo
dangtj (03) ir reduktoriy (o4).

« Patikrinkite, ar aparatas atjungtas,
ar greicio pasirinkimo svirtis (a2)
yra padétyje ,,0“ ir ar plaktuvai bei
minkytuvai yra iStraukti i$ aparato.

- Pakelkite kitoje aparato puséje
esantj liukg ir uzdékite aparatg ant
maisytuvo indo reduktoriaus (04).

- ljunkite aparata, paskui paleiskite
ji nustatydami greicio pasirinkimo
svirtj (a2), (2 pav.) i$ pradziy ties
greiciu 1, paskui ties 2, 3, 4, 5.
Funkcijg , Turbo” (a2) naudokite, jei
receptui reikia didesnio galingumo.

- Paruose patiekala, iSjunkite aparatg
ir jj atjunkite.

- Nuimkite aparata, reduktoriy (o4),
paskui dangtelj (03).

- |8traukite peilj (02) suéme uz
plastikinés dalies.

- Baige naudotis aparatu nuimkite
nuo jo maista.

- Neleiskite Siam priedui veikti
tusciaja eiga.



KIEKIAI IR RUOSIMO TRUKME

« Sluotelés: padazams, kiausinio
baltymams, majonezui ir skystai
teslai (pvz., blyny) iSplakti.

* Teslos kabliai: sunkiai minkomai
teSlai, pvz., duonos, picos, trapiajai
ir pyrageéliy su kapota mésa teslai,

gaminti.
Priedai Didziausias kiekis llgiausia trukmé Greitis
Keliy viely plaktuvai e .
Kiauinio baltymai 12 kiausinio baltymy 4 min. 5
9 kiausiniai,
470 g milty,
470 g cukraus,
Keliy viely plaktuvai 470 g lydyto sviesto, 5 min 5
Biskvitai 1 arbat. Saukstelis cheminiy ’
mieliy,
2 Ziupsneliai druskos,
1 maiSelis vanilinio cukraus
Teslos kabliai su 500 g milty,
pagrindu ir be 300 ml vandens, 3 min 5
pagrindo 10 g druskos, ’
Tesla duonai 10 g konditeriniy mieliy
55 sek. JJ.
. . . . su ne mazesne kaip
Malsyt_u vo koja 160 g virty dqrz_owq, 1 min. pertraukta »Turbo”
Sriuba 240 g sultinio g )
Nenaudoti daugiau
kaip 5 kartus
Maz_a3|s 150 g minkstos
smulkintuvas . " "
. . konsistencijos medaus 3 sek. »Turbo
Abrikosai su s )
X 250 g minksty abrikosy
medumi
- . 150 g banany,
M_alsytuvo m‘.j“’fls 300 ml pieno, 45 sek. ,Turbo”
Pieno kokteilis .
6 ledukai




VALYMAS

« |sitikinkite, kad aparatas iSjungtas.

* Plaktuvus (b/c), minkytuvus (d/e),
maisytuvo kojg (I/m), mazajj
smulkintuva (n) ir maisytuvo inda (o)
nuplaukite i$ karto po naudojimo,
kad kiausSiniy arba aliejaus misiniai
neprilipty arba nepridzity.

» Mazo smulkintuvo plakimo menteles
(b/c), maiSymo menteles (d/e),
plastiking ir metaling maiSytuvo kojele
(I/m), inda, peiliukg ir stabilizuojamajj
pagrindg (n1/n2/q), taip pat
maisytuvo inda, peiliuka, dangtelj su
tarpine ir stabilizuojamajj pagrinda
(o1/02/03/q) galima plauti vandeniu
naudojant kempine ir indy ploviklj.

- Mazo smulkintuvo plakimo menteles
(b/c), maiSymo menteles (d/e), inda,
peiliuka ir stabilizuojamajj pagrindg
(n1/n2/q), taip pat maiSytuvo inda,
peiliuka, dangtelj su tarpine ir
stabilizuojamajj pagrindg (o1/02/
03/q) galima plauti indaplovéje.
Maisytuvo kojeles (I/m) galima
plauti indaplovéje; jie turi bati jdéti
j virSutinj krep§j peiliukus pasukus
j virsy.

 Cokolj (g), mazojo smulkintuvo
reduktoriy (n3), maisytuvo
reduktoriy (o4), aparato korpusg (a)
plaukite tik sudrékinta kempine ir
juos kruop$¢iai iSdziovinkite.

 Niekada neplaukite variklio skyriaus
indaplovéje.

» Nenaudokite abrazyviy kempiniy

arba daikty, kuriuose yra metaliniy
daliy.

 Niekada nenardinkite variklio bloko
i vandenj. Nusluostykite jj Siek tiek
sudrékintu skuduréliu.

Démesio: maisytuvo kojos (I/m),
mazojo smulkintuvo (n2) ir
maisytuvo (02) peiliy geleztés yra
labai astrios. Juos plaunant reikia
imtis atsargumo priemoniuy.
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OPIS URZADZENIA

a. Mikser
al. Przycisk uwalniajgcy
mieszadta i trzepaczki
a2. Przetacznik predkosci / turbo

b/c. Trzepaczki-ubijaki do lekkich

ciast (zaleznie od modelu)

d/e. Mieszadta do ciezkich ciast

(zaleznie od modelu)

f. Zebatka umieszczona na lewym
mieszadle/trzepaczce

g. Podstawa (zaleznie od modelu)

h. Misa (zaleznie od modelu)

i. Przycisk blokowania / odblokowania
ramienia obrotowego (zaleznie od
modelu)

j. Przycisk blokowania / odblokowania
miksera (zaleznie od modelu)

k. Szpatutka (zaleznie od modelu)

I. Koncowka miksujaca plastikowa
(zaleznie od modelu)

URUCHOMIENIE

» Wyja¢ akcesoria z opakowania i
umy¢ ciepta woda.

m. Koncéwka miksujgca ze stali
nierdzewnej (zaleznie od modelu)
n. Mini-rozdrabniacz 500 ml
(zaleznie od modelu)
n1. Pojemnik
n2. N6z
n3. Reduktor
o. Blender 800 ml (zaleznie od
modelu)
o1. Pojemnik blendera z podziatkg
02. N6z
03. Szczelna pokrywka
04. Reduktor
p- Pojemnik z podziatka
(zaleznie od modelu)
g. Baza stabilizujgca (zaleznie od
modelu)
r. Pokrywa (zaleznie od modelu)

Uwaga: ostrze koncéwki miksujacej
(I lub m), n6z mini-rozdrabniacza
(n2) i n6z blendera (02) sg bardzo
ostre. Podczas korzystania z nich
nalezy zachowac¢ szczegolng
ostroznosé.



UZYTKOWANIE URZADZENIA

Wazna uwaga:

NIGDY NIE UZYWAC
TRZEPACZEK LUB MIESZADEL
W TYM SAMYM CZASIE CO
KONCOWKI MIKSUJACEJ,
MINI-ROZDRABNIACZA CZY
BLENDERA.

Nie uzywaj akcesoriéw mini
siekacza i misy blendera bez
podstawy stabilizujgce;.

FUNKCJA MIKSERA, Z
TRZEPACZKAMI LUB
MIESZADLAMI

* Uzytkowanie reczne

» Upewnic sig, ze urzgdzenie jest
odfgczone od sieci, ze przetgcznik
predkosci (a2) jest w potozeniu
,0”, oraz ze do urzadzenia nie jest
podtgczona koncoéwka miksujaca,
mini-rozdrabniacz ani blender.

* Umiescic¢ trzonki trzepaczek (b)
lub mieszadet (d) w otworach
przewidzianych do tego celu, a
nastgpnie zablokowac je. Trzepaczki
i mieszadta maja specyficzne
ksztalty: mieszadto lub trzepaczka
z zebatka (f) powinny zostac¢
umieszczone po lewej stronie, w
wiekszym otworze (rys. 1).

» Podigczy¢ urzgdzenie.

- Urzadzenie posiada 5 predkosci
obrotowych oraz przycisk turbo.
Ubijanie lub mieszanie nalezy
zawsze zaczyna¢ w pozycji 1, a
nastepnie przetacza¢ na 2, 3,4, 5
(rys. 2).

- Do ciast ciezkich, o bardzo gestej
konsystenciji, zalecane jest

korzystanie wytgcznie z pozycji 5.

- Mozna réwniez zwigkszy¢
predkosé, wciskajgc przycisk turbo.
Zaleca sie jednak, by korzystac z
niego krétko (najwyzej 30 sekund w
przypadku gestych ciast).

» Po zakonczeniu pracy ustawic
przetacznik predkosci (a2) w pozyciji
5,07,

 Odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

» Nastepnie wcisng¢ przycisk
uwalniajacy (a1), aby wysunaé
trzepaczki lub mieszadta.

Uzytkowanie na podstawie (g)

(zaleznie od modelu)

Upewnic sie, ze urzadzenie jest

odtgczone od sieci, ze przetacznik

predkosci (a2) jest w potozeniu

,»0”, oraz ze do urzgdzenia nie jest

podtgczona koncowka miksujgca.

Umiesci¢ trzonki trzepaczek (c)

lub mieszadet (e) w otworach

przewidzianych do tego celu, a

nastepnie zablokowac je. Trzepaczki

i mieszadta maja specyficzne

ksztalty: mieszadto lub trzepaczka

z zebatka (f) powinny zostaé

umieszczone po lewej stronie, w

wigkszym otworze (rys. 1).

» Ustawi¢ podstawe (g) na blacie.

- Aby unies¢ ramie, odblokowac je
wciskajac przycisk (i) (rys. 3).

- Ustawi¢ mise (h) (rys. 3).

- Odblokowa¢ ramie, aby je opuscic,
wciskajac przycisk (i) (rys. 4).

- Na ramieniu obrotowym umiesci¢
mikser z zatozonymi mieszadtami
lub trzepaczkami (o wiasciwym

@ zamocowaniu $wiadczy odgtos



klikniecia) (rys. 5).

Uwaga:

PRZY ZAKLADANIU MIKSERA
NA RAMIE NALEZY WSUNAC
TRZEPACZKI LUB MIESZADLA W
WYCIECIA PRZEZNACZONE DO
TEGO CELU (Fig. 5).

» Podigczy¢ urzgdzenie.

- Urzadzenie posiada 5 predkosci
obrotowych oraz przycisk turbo.

Ubijanie lub mieszanie nalezy
zawsze zaczynac¢ w pozycji 1, a
nastepnie przetgcza¢ na 2, 3, 4, 5
(rys. 2).

- Do ciast ciezkich, o bardzo gestej
konsystenciji, zalecane jest
korzystanie wytacznie z pozycji 5.

- Mozna réwniez zwigkszy¢ predkosc,
wciskajac przycisk turbo (a2).

Zaleca sie jednak, by korzystac z
niego krétko (najwyzej 30 sekund w
przypadku gestych ciast).

» Po zakonczeniu pracy ustawi¢
przetacznik predkosci (a2) w pozyciji
,»0”.

» Odtgczy¢ urzadzenie od sieci i
wcisngc¢ przycisk odblokowujgcy
(i), aby unies¢ ramie obrotowe.
Nastepnie wcisng¢ przycisk blokady
miksera (j), aby zdja¢ mikser z
podstawy.

» Nastgpnie wcisngc¢ przycisk
uwalniajacy (a1), aby wysunaé
trzepaczki lub mieszadta.

FUNKCJA MIKSOWANIA

(ZALEZNIE OD MODELU)

» Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest
odtgczone od sieci, ze przetgcznik
predkosci (a2) jest w potozeniu

,»0”, oraz ze do urzagdzenia nie sg
podigczone trzepaczki ani mieszadta.
*» Unies¢ klapke znajdujaca sie z
tytu urzadzenia i (nie uzywajgc
nadmiernej sity) wkreci¢ koncowke
miksujgca (I lub m) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara (rys. 6). O wiasciwym
zamocowaniu swiadczy odgtos
klikniecia.

Jezeli podczas wkrecania
koncoéwki czué opor, oznacza to, ze
koncoéwka jest zle ustawiona.
Nalezy wéwczas jg wyjac i
poprawnie wkreci¢ na nowo.

* Podtgczyc¢ urzadzenie.

- Przed uruchomieniem urzgdzenia
nalezy zanurzy¢ koncéwke
miksujgcg w przygotowywanym
produkcie — pozwoli to unikngé
zachlapan.

- Wigczy¢ urzadzenie za pomocg
przetgcznika predkosci (a2), (rys.
2), zaczynajgc od pozycji 1, a
nastepnie przetaczac na 2, 3, 4,
5. Jesli przygotowywana masa
wymaga uzycia wigkszej mocy,
uzy¢ przycisku turbo (a2).

- Przed wyjeciem koncowki
miksujgcej z masy nalezy
zatrzymac urzadzenie (pozwoli to
unikng¢ zachlapan).

Zdejmowanie koncéwki miksujacej

* Po zatrzymaniu urzgdzenia, w
pozycji ,0”, nalezy je odtaczy¢ od
sieci i wykreci¢ koncowke miksujaca
(I lub m), obracajgc jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

o



Koncoéwki miksujacej nie mozna

uzywac:

* W pojemniku ustawionym na zrodle
ciepta.

« ,na pusto”; w naczyniu zawierajgcym
kostki lodu; do rozdrabniania
surowego miesa; do siekania
twardych owocéw (migdaty, orzechy
laskowe itp.).

MINI-ROZDRABNIACZ 500 ML

(ZALEZNIE OD MODELU)

- Umies¢ miske (n1) na podstawie
stabilizujacej (q).

- Umiesci¢ néz (n1) w pojemniku
(n4).

- Umiesci¢ produkty zywnosciowe
w pojemniku (n1), a nastepnie
zatozy¢ reduktor (n3).

* Upewnic sie, ze urzadzenie jest
odtgczone od sieci, ze przetgcznik
predkosci (a2) jest w potozeniu
,»,0”, oraz ze do urzadzenia nie

sg podtgczone trzepaczki ani
mieszadta.

- Unies¢ klapke znajdujgca sie z tytu
urzadzenia i zatozy¢ urzadzenie na
reduktor (n3) mini-rozdrabniacza.

- Podtgczy¢ urzagdzenie do sieci, a
nastepnie wigczy¢ je za pomoca
przetgcznika predkosci (a2), (rys.
2), zaczynajgc od pozycji 1, a
nastepnie przetagczac na 2, 3, 4,
5. Jesli wymagane jest uzycie
wigkszej mocy, wcisng¢ przycisk
turbo (a2).

- Po zakonczeniu rozdrabniania
wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie
odtgczy¢ je od sieci.

- Zdjac¢ urzadzenie, a nastepnie
reduktor (n3).

- Usunaé noz (n2), trzymajac go za

@

plastikowg czesc.
- Wyja¢ produkty spozywcze.
- Nie wiacza¢ przy pustym
pojemniku.

FUNKCJA BLENDERA 800 ML

(ZALEZNIE OD MODELU)

- Umie$¢ miske (o1) na podstawie
stabilizujgcej (q).

- Umiesci¢ n6z (02) w pojemniku
(o1).

- Umiesci¢ produkty zywnosciowe w
pojemniku (o1), zatozy¢ szczelng
pokrywke (03), a nastepnie
reduktor (04).

» Upewnic sig, ze urzgdzenie jest
odtgczone od sieci, ze przetgcznik
predkosci (a2) jest w potozeniu
,»0”, oraz ze do urzgdzenia nie

sg podtgczone trzepaczki ani
mieszadta.

- Uniesc¢ klapke znajdujacy sie z tytu
urzgdzenia i zatozy¢ urzgdzenie na
reduktor (04) blendera.

- Podigczy¢ urzgdzenie do sieci, a
nastepnie wigczy¢ je za pomocg
przetacznika predkosci (a2), (rys.
2), zaczynajac od pozycji 1, a
nastepnie przetaczac na 2, 3, 4, 5.

Jesli wymagane jest uzycie wigkszej
mocy, wcisng¢ przycisk turbo (a2).

- Po zakonczeniu pracy wytaczy¢
urzadzenie, a nastepnie odigczy¢

je od sieci.

- Zdja¢ urzadzenie, reduktor (o4), a
nastepnie pokrywke (03).

- Usuna¢ néz (02), trzymajac go za
plastikowg czesc.

- Wyja¢ produkty spozywcze.

- Nie wiaczaé¢ przy pustym
pojemniku.



ILOSCI PRODUKTOW | CZASY PRZYGOTOWANIAWD

 Trzepaczki do: soséw, ubijania
biatka jaj na piane, kremow,
majonezu i lekkich ciast (np. ciasta

nalesnikowego).

» Mieszadta do: ré6znych rodzajow
ciezkich ciast takich jak ciasto
chlebowe, ciasto na pizze, kruche

ciasto i geste ciasto z mielonym

migsem.
Akcesoria Maksymalna ilos¢ Maksymalny czas |Predkos¢
Trzepaczki-ubijaki . . .
Piana z biatek Biatka z 12 jaj 4 min 5
9jaj,
470 g maki,
470 g stopionego masta,
Trzepaczki-ubijaki 470 g cukru, 5 min 5
Babka 1 tyzeczka proszku do
pieczenia,
2 szczypty soli,
1 torebka cukru waniliowego
. 500 g maki,
Mieszadta, 300 ml wody, _
z podstawg lub bez . 3 min 5
Ciasto na chleb 10 g soll,
10 g drozdzy piekarskich
55 s w pozycji
Koncowka 160 g gotowanvch warz ON, z co najmniej
miksujgca 99 e yw, 1 minutg przerwy Turbo
240 g bulionu ] P
Zupa Nie wigcza¢ wiecej
niz 5 razy
Mini-rozdrabniacz 150 g ptynnego miodu
Morele z miodem 250 g miekkich moreli 3s Turbo
150 g bananow,
Kokt 300 ml mieka, 455 Turbo
I y 6 kostek lodu

52/



CZYSZCZENIE

* Upewnic sie, ze urzagdzenie jest
odfgczone od sieci.

* Trzepaczki (b/c), mieszadta (d/e),
koncowke miksujgca (I/m), mini-
rozdrabniacz (n) i blender (o)
nalezy myc¢ od razu po uzyciu,
aby pozostatosci mieszanin
zawierajgcych jajka lub olej nie
zaschty lub nie przywarty do
powierzchni akcesoridw.

* Mozesz oczysci¢ przyrzady do

ubijania piany (b/c), malaksery

(d/e), plastikowa i metalowa stopke

miksera (I/m), miske, néz, baze

stabilizujacg mini siekacza (n1/n2/q)
oraz miske, noz, szczelng pokrywe
oraz baze stabilizujgcg blendera

(o1/02/03/q) w wodzie przy uzyciu

gabki i ptynu do mycia naczyn.

- Przyrzady do ubijania piany (b/c),
malaksery (d/e), miska, néz, baza
stabilizujgca mini siekacza (n1/
n2/q) jak rowniez miska, néz,
szczelna pokrywa oraz baza
stabilizujgca miski blendera (o1/
02/03/q) mogg by¢ wstawiane do
zmywarki do naczyn.

Stopy miksera (I/m) mogg by¢
myte w zmywarce, w gérnym
koszu, ostrzami ku goérze.

Podstawe (g), reduktor mini-

rozdrabniacza (n3), reduktor

blendera (04) i korpus (a)

urzadzenia mozna wytgcznie

przetrze¢ wilgotng gabka, a

nastepnie starannie wytrze¢ do

sucha.

 Nigdy nie my¢ bloku silnika w

.

zmywarce do naczyn.

* Nie stosowac¢ szorstkich ggbek
ani przedmiotéw zawierajgcych
elementy metalowe.

* Nigdy nie zanurza¢ bloku silnika w
wodzie. Mozna go przetrze¢ suchg
lub lekko wilgotng szmatka.

Uwaga: ostrze koncowki miksujacej
(I/m), n6z mini-rozdrabniacza (n2)

i n6z blendera (02) sg bardzo

ostre. Podczas ich mycia nalezy
zachowac szczego6lng ostroznosc¢.

©
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DESCRIPTION

a. Mixer
al. Ejection button to remove
kneaders or beaters
a2. Speed control/ turbo button
b/c. Multi-blade beaters for light
preparations
(depending on model)
d/e. Kneaders for heavy dough
(depending on model)
f. Metal collar
g. Base (depending on model)
h. Bow! (depending on model)
i. Hinged arm lock/unlock button
(depending on model)
j. Mixer lock/unlock button (depending
on model)
k. Spatula (depending on model)
1. Plastic blender shaft (depending on
model)

BEFORE FIRST USE

* Remove the accessories from their
packaging and clean using warm
water.

m. Stainless steel blender shaft
(depending on model)
n. 500 ml mini-chopper
(depending on model)
n1 Bowl
n2 Blade
n3 Reducer
0. 800 ml blender bowl
(depending on model)
o1 Graduated bowl
02 Blade
03 Leak-tight lid
04 Reducer
p. Measuring bowl! (depending on
model)
q. Stabilising base (depending on
model)
r. Lid (depending on model)

Attention: The blender shaft (I or m)
and the blade of the mini-chopper
(n2) and of the blender bowl (02)
are very sharp. Care should be taken
when handling.



USING THE APPLIANCE

Important:

NEVER USE THE BEATERS OR KNEADERS
AT THE SAME TIME AS THE BLENDER
SHAFT, MINI-CHOPPER OR BLENDER
BOWL.

Do not use the mini chopper or the
blender bow! accessories without the
stabilising base.

MIXER FUNCTION WITH
BEATERS OR KNEADERS:

* Manual use (without the base):
¢ Check that the appliance is
unplugged, that the speed control

(a2) is set to “0” and that there

is neither blender shaft, nor mini-

chopper nor blender connected to

the back of the appliance.

¢ Insert the rods of each beater (b) or
kneader (d) info the corresponding
holes and lock info place. The

beaters and kneaders have a

specific shape. The kneader or

beater equipped with the metal
collar (f) should be positioned to
the left into the biggest hole (Fig.

1).

* Connect the appliance:

- Your appliance has 5 speed levels
and a turbo button. Always begin
mixing or kneading at speed 1
initially, then move to speed 2, 3, 4
or 5 (Fig. 2).

- To knead thick dough, we
recommend using speed 5 only.

- You can also increase the speed
by pressing the turbo button. We

however recommend that you use
it only briefly (a maximum of 30
seconds for thick dough).

* Aftfer finishing, set the speed control

(a2) to “0”.

* Disconnect.

* Then press the ejection button (al) to
remove the beaters or kneaders.

 Using with the base (g):
(depending on model)
* Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is set to “0” and that there is no
blender shaft.
* Insert the rods of each beater (¢) or
kneader (e) into the corresponding
holes and lock into place. The
beaters and kneaders have a
specific shape. The kneader or
beater with the metal collar (f)
should be positioned to the left, in
the biggest hole (Fig. 1).
* Place the base (g) on the worktop:
- To raise the arm, unlock by pressing
the button (i) (Fig. 3).

- Position the bowl (h) (Fig. 3).

- Press the button (i) to unlock the
arm and lower it (Fig. 4).

- Place the mixer fitted with the
kneaders or beaters on the hinged
arm until you hear it click into place

(Fig. 5).

Note:

INSERT THE MIXER BY POSITIONING
THE BEATERS OR KNEADERS IN THE
NOTCHES (Fig. 5).



* Connect the appliance:

- Your appliance has 5 speed levels
and a turbo button. Always begin
mixing or kneading at speed 1
initially, then move to speed 2, 3, 4
or 5 (Fig. 2).

- To knead thick dough, we
recommend using speed 5 only.

- You can also increase the speed by
pressing the turbo button (a2);

We however recommend that you
use it only briefly (a maximum of 30
seconds for thick dough).

After finishing, set the speed control

(a2) to “0”.

Disconnect and press the unlock

button (i) to raise the hinged arm.

Then press the mixer unlock button (j)

fo remove the mixer from its stand.

Then press the ejection button (al) to

remove the beaters or kneaders.

BLENDER FUNCTION

(DEPENDING ON MODEL)

* Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is set to “0” and that the beaters
or kneaders have been removed
from the appliance.

« Lift the panel at the back of the
appliance and screw the blender
shaft (I or m) anfi-clockwise without
forcing it until you hear a click (Fig.
6).

If you feel resistance when screwing
in, this means that shaft is not
correctly aligned.

You should remove it completely and
screw it in again correctly.

* Connect the appliance:

- Dip the blender shaft into the
preparation before starting the
appliance to avoid splashing.

- Start using the speed control (a2),
(Fig. 2), initially af speed 1 then 2, 3,
4, 5. Use the Turbo button (a2) if the
recipe requires more power.

- Stop the appliance before
removing the blender shaft from the
preparation (to avoid splashing).

Removing the blender shaft:

* Stop the appliance by selecting
*0”, disconnect it and unscrew the
blender shaft (I or m) by turning
clockwise.

Do not use the blender shaft:

* In a container on a heat source.

* Do not use it empty or with ice
cubes, to chop raw meat, dried fruit
(almonds, hazelnuts, efc.).

500ML MINI-CHOPPER

FUNCTION

(DEPENDING ON MODEL)

- Place the bowl (n1) on the stabiliser
base (q).

- Fit the blade (n2) on the shaft of the
bowl (n1).

- Place the food in the bowl (n1) and
then fit the reducer (n3).

* Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is set to *“0” and that the beaters
or kneaders are no longer on the
appliance.

- Lift the panel at the back of the
appliance and place the appliance
on the reducer (n3) of the mini-

sc)



chopper.

- Connect the appliance and start
using the speed control (a2),

(Fig. 2), initially at speed 1 then 2, 3,
4, 5. Use the Turbo button (a2) if the
recipe requires more power,

- Once the preparation is finished,
stop the appliance and disconnect
it.

- Remove the appliance and then the
reducer (n3).

- Remove the blade (n2) holding it by
the plastic part.

- After use, remove the food.

- Do not operate this accessory
empty.

800ML BLENDER BOWL

FUNCTION

(DEPENDING ON MODEL)

- Place the bowl (o1) on the stabiliser
base (q).

- Fit the blade (02) on the shaft of the
bowl (o1).

- Place the food in the bowl (01) and
then fit the leak-tight lid (03) and the
reducer (04).

* Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is set to “0” and that the beaters
or kneaders are no longer on the
appliance.

- Liff the panel at the back of the
appliaonce and place the appliance
on the reducer (04) of the blender
bowl.

- Connect the appliance and start
using the speed control (a2),

(Fig. 2), initially at speed 1 then 2,
3,4,5.
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Use the Turbo button (a?2) if the
recipe requires more power.

- Once the preparation is finished,
stop the appliance and disconnect
it.

- Remove the appliance, the reducer
(04) and then the lid (03).

- Remove the blade (02) holding it by
the plastic part.

- After use, remove the food.

- Do not operate this accessory
empty.



QUANTITIES AND PREPARATION TIMES D

* Mixer whips for: sauces, beaten egg
whites, creams, mayonnaise , sponge
mixtures and light batters (e.g. crepe

containing minced meat.

* Kneaders for: types of heavy dough
such as bread dough, pizza dough,
shortcrust pastry and thick dough

batters).
Accessories Maximum quantity Maximum time Speed
Multi-blade
beaters . .
Whipped egg 12 egg whites 4 min 5
whites
9 eggs.
470 g plain flour,
Multi-olade 470 g softened butter,
470 g caster sugar, .
beaters 1 teaspoon baking powder, 5 min 5
Sponge cake 2 pinches of salt,
1 sachet vanilla sugar or
1 teaspoon vanilla extract
500 g white bread flour,
300 ml warm water,
Kneaders 11/2 teaspoon salt,
with or without base 10 g fresh yeast 3 min 5
Bread dough (or for UK only:
use 1 x 7g sachet active or
easy bake yeast)
55 sec ON
with a rest fime
Blender shaft 160 g cooked vegetables, of 1 min af least Turbo
Soup 240 ml stock Do not operate
more than & times
consecutively
Mini-chopper
Apricots with 122(? c;(e;grgy :ggg Y 3 sec Turbo
honey 9 P
150 g banana,
B'ﬁ;ﬁig:&"‘" 300 mi milk, 45 sec Turbo
6 ice cubes




CLEANING

* Make sure that the appliance is
unplugged.

» Clean the beaters (b/¢), kneaders
(d/e). blender shaft (1/m), mini-
chopper (n) and blender bow!

(o) immediately affer use fo avoid

remains of mixtures with egg or oil

sticking or drying on them.

* You can wash the beaters (b/c),
kneaders (d/e), the plastic and metal
blender shaft (I/m), bowl, blade, mini
chopper stabilising base (n1/n2/q)
and the bowl, blade, sealing lid and
stabilising base of the blender (01/
02/03/q) in water with a sponge and
some washing-up liquid.

- The beaters (b/¢). kneaders (d/e),
bowl, blade and mini chopper
stabilising base (n1/n2/q) and
the bowl, blade, sealing lid and
stabilising base of the blender bowl
(01/02/03/q) can be placed in
the dishwasher.

The blender shaft (I/m) can be
washed in the top basket of the
dishwasher with the blades
facing upwards.

* Blades are very sharp, ensure care is
taken when placing and removing
the blades from the dishwasher.

» Clean the base (g). the reducer of
the mini-chopper (n3). the reducer of
the blender (04), the appliance body
(a) only with a damp sponge and dry
thoroughly.

* Never wash the motor unit in the
dishwasher.

* Do not use scouring pads or objects

containing metal parts.

* Never immerse the motor unit in
water. Wipe with a dry or slightly
damp cloth.

Attention: The blender shafts (I or
m), the blade of the mini-chopper
(n2) and the blade of the blender
(02) are very sharp. Care should
be taken when cleaning them.

o
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BESCHRIJVING

a. Klopper
al. Uitwerpknop voor de kneders en
gardes
a2. Snelheidsregelaar / turbo
b/c. Meerarmige gardes voor lichte
bereidingen
(afhankelijk van het model)
d/e. Kneders voor zwaar deeg
(afhankelijk van het model)
Veiligheidsvoorziening
. Voet (afhankelijk van het model)
. Kom (afhankelijk van het model)
Knop voor de vergrendeling/
ontgrendeling van de draaiarm
(afhankelijk van het model)

j. Knop voor de vergrendeling/
ontgrendeling van de klopper
(afhankelijk van het model)

k. Spatel (afhankelijk van het model)

I. Plastic mixervoet
(afhankelijk van het model)

INGEBRUIKNAME

* Neem de accessoires uit de
verpakking en reinig ze met warm
water.

moQ ™

m. Roestvrijstalen mixervoet (afhankelijk
van het model)
n. Minihakker 500 ml
(afhankelijk van het model)
n1 Kom
n2 Mes
n3 Verloopstuk
o. Blenderkom 800 ml
(afhankelijk van het model)
o1 Maatkom
02 Mes
03 Waterdicht deksel
04 Verloopstuk
p. Doseerkom
(afhankelijk van het model)
q. Stabiliserende basis (afhankelijk van
het model)
r. Deksel (afhankelijk van het model)

Opgelet: de messen van de
mixervoet (I of m), van de
minihakker (n2) en van de
blenderkom (02) zijn vlijmscherp.
Gebruik ze uiterst voorzichtig!



GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Belangrijk:

GEBRUIK DE GARDES OF KNEDERS
NOOIT TEGELIJKERTIJD MET DE
MIXERVOET, DE MINIHAKKER OF DE
BLENDERKOM.

Gebruik de kleine hakmolen en de
blenderkom niet zonder de
stabiliserende basis voor de
mengkom.

IN DE FUNCTIE ‘KLOPPER MET
GARDES OF KNEDERS’:

* Manueel gebruik:
» Controleer of de stekker van het
apparaat is uitgetrokken, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand
‘0’ staat en er geen mixervoet,
minihakker of blender aan het
product vastzitten.
* Steek de staafjes van elke garde
(b) of kneder (d) in de speciaal
daarvoor gemaakte openingen
en zet vast. De gardes en de
kneders hebben een specifieke
vorm. De kneder of garde met de
veiligheidsvoorziening (f) moet
links worden geplaatst in de
grootste opening (Afb. 1).
 Steek de stekker in het stopcontact:
- Uw apparaat heeft 5 snelheden
en een turbofunctie. Begin altijd te
mengen of te kneden in stand 1 en
vervolgens 2, 3, 4, 5 (Afb. 2).

- Voor het kneden van zwaar en
stevig deeg raden we altijd aan om
enkel te werken in stand 5.

- U kunt de snelheid ook opvoeren
door de turbofunctie te kiezen. We
raden u echter aan deze slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 sec voor
stevig deeg).

Als u klaar bent, zet u de

snelheidsregelaar (a2) in stand ‘0°.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Druk op de uitwerpknop (al) om de

gardes of kneders los fe maken.

Gebruik op de voet (9):
(afhankelijk van het model)
Controleer of de stekker uit

het stopcontact is, of de

snelheidsregelaar (a2) in stand

‘0’ staat en er geen mixervoet is

aangesloten.

Steek de staafjes van elke garde

(c) of kneder (e) in de speciaal

daarvoor gemaakte openingen

en zet deze vast. De gardes en de

kneders hebben een specifieke

vorm. De kneder of garde met de
veiligheidsvoorziening (f) moet
links worden geplaatst in de

grootiste opening (Afb. 1).

Zet de voet (g) op het aanrecht:

- Tilde arm op door deze te
ontgrendelen met een druk op de
knop (i) (Afb. 3).

- Plaats de kom (h) (Afb. 3).

- Sla de arm neer door deze te
ontgrendelen met een druk op de
knop (i) (Afb. 4).

- Zet de klopper met de kneders of
gardes op de draaiarm fot u een klik
hoort (Afb. 5).



Opgelet:

PLAATS DE KLOPPER DOOR DE
GARDES OF KNEDERS IN DE GLEUVEN
TE STEKEN (Afb. 5).

 Steek de stekker in het stopcontact:

- Uw apparaat heeft 5 snelheden
en een turbofunctie. Begin altijd te
mengen of te kneden in stand 1 en
vervolgens 2, 3, 4, 5 (Afb. 2).

- Voor het kneden van zwaar en
stevig deeg raden we altijd aan om
enkel te werken in stand 5.

- U kunt de snelheid ook opvoeren
met behulp van de turbofunctie
(a2).

We raden u echter aan deze slechts
kort te gebruiken (maximaal 30 sec
voor stevig deeg).

* Als u klaar bent, zet u de
snelheidsregelaar (a2) in stand “0°.

* Trek de stekker uit het stopcontact
en druk op de ontgrendelingsknop
(i) om de draaiarm op te tillen. Druk
dan op de vergrendelingsknop van
de klopper (j) om de klopper uit de
houder te halen.

* Druk op de uitwerpknop (al) om de
gardes of kneders los tfe maken.

MIXERFUNCTIE (AFHANKELIJK

VAN HET MODEL)

» Controleer of de stekker uit
het stopcontact is, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand 0’
staat en de gardes of kneders zijn
verwijderd.

* Til het klepje achterop het apparaat
op en schroef de mixervoet (I of m)
zonder te forceren en tegen de klok

in vast (Afb. 6), fot u een klik hoort.

Als u tijdens het schroeven
weerstand voelt, zit de voet er niet
helemaal recht in.

Neem hem er weer helemaal uit en
schroef opnieuw vast.

» Steek de stekker in het stopcontact:

- Zet de mixervoet in de bereiding
voor u het apparaat inschakelt
anders zal het eten opspatten.

- Schakel in met behulp van de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),
eerst in stand 1 en vervolgens 2, 3,
4, 5. Gebruik de turbofunctie (a2)
als de bereiding meer kracht vereist.

- Schakel het apparaat uit voordat u
de mixervoet uit de bereiding neemt
(om opspattingen te voorkomen).

De mixervoet verwijderen:

* Zet het apparaat in stand “0°, trek de
stekker uit het stopcontact en schroef
de mixervoet (I of m) fegen de klok
in los.

Gebruik de mixervoet niet:

* In een houder op een warmtebron.

* Als hij leeg is en gebruik hem niet voor
ijsblokjes, rauw viees of gedroogde
vruchten (amandelen, hazelnoten
enz.).

IN DE FUNCTIE ‘MINIHAKKER
500 ML’ (AFHANKELIJK VAN
HET MODEL)
- Zet de kom (n1) op de
stabiliserende basis (q).
- Zet het mes (n2) op de as van de
kom (n1).




- Doe de ingrediénten in de kom (n1)

en plaats het verloopstuk (n3).
» Controleer of de stekker uit

het stopcontact is, of de

snelheidsregelaar (a2) in stand 0’

staat en de gardes of kneders niet

meer aan het product vastzitten.

- Til het klepje achteraan het
apparaat op en zet het apparaat
op het verloopstuk (n3) van de
minihakker.

- Steek de stekker in het
stopcontact en schakel in met de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),
eerst in stand 1 en vervolgens 2, 3,
4, 5. Gebruik de turbofunctie (a2)
als de bereiding meer kracht vereist.

- Als de bereiding klaar is, schakelt
u het apparaat uit en trekt u de
stekker uit het stopcontact.

- Verwijder het apparaat en dan het
verloopstuk (n3).

- Verwijder het mes (n2) aan het
plastic onderdeel.

- Neem de voeding na gebruik eruit,

- Laat dit accessoire niet leeg
werken.

IN DE FUNCTIE ‘BLENDERKOM
800 ML’ (AFHANKELIJK VAN
HET MODEL)

- Zet de kom (o1) op de
stabiliserende basis (q).

- Zet het mes (02) op de as van de
kom (o1).

- Doe de ingrediénten in de kom
(o1) en plaats dan het waterdichte
deksel (03) en het verloopstuk (04).

» Controleer of de stekker uit
het stopcontact is, of de

2/

snelheidsregelaar (a2) in stand ‘0’
staat en de gardes of kneders niet
meer aan het product vastzitten.

- Til het klepje achterop het
apparaat op en zet het apparaat
op het verloopstuk (04) van de
blenderkom.

- Steek de stekker in het
stopcontact en schakel in met de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),
eerst in snelheid 1 en vervolgens 2,
3,4,5.

Gebruik de turbofunctie (a2) als de
bereiding meer kracht vereist.

- Als de bereiding klaar is, schakelt
u het apparaat uit en frekt u de
stekker uit het stopcontact.

- Verwijder het apparaat, het
verloopstuk (04) en dan het deksel
(03).

- Verwijder het mes (02) aan het
plastic onderdeel.

- Neem er de voeding na gebruik uit.

- Laat dit accessoire niet leeg
werken.



HOEVEELHEDEN EN BEREIDINGSTIUD

* Kloppers voor: sauzen, opgeklopt
eiwit, room, mayonaise en licht
beslag (bijv. pannenkoekenbeslag).

* Kneedhaken voor: zware
deegsoorten zoals brooddeeg,
pizzadeeg, kruimeldeeg en dikke

deeg met gehakt.

Accessoires Maximumhoeveelheid Maximumtijd ISneIheid
Meerarmige gardes
Opgeklopt 12 eiwitten 4 min 5
eiwit
9 eieren,
470 g bloem,
. 470 g gesmolten boter,
Meero@g(eegmdes 470 g sulker, 5 min 5
1 1l bakpoeder,
2 snufies zout,
1 zakje vanillesuiker
Kneedhaken met of 500 g bloem,
300 ml water, .
zonder voetstuk 10 g zout 3 min 5
Brooddeeg 10 g bakkersgist
55 seconden ON
! T een rusttijd van
Mixervoet 160 g gekookte groenten, met -
f minstens T minuut Turbo
Soep 240 g bouillon Doe dit niet
meer dan 5 keer
Minihakker . .
. 150g romige honing
Abnl:‘oze_n met 250g zachte abrikozen 3s Turbo
oning
Blenderkom 150 g banaan,
Milkshake 300 mil melk 6 ijsblokjes 45s Turbo




REINIGING

» Controleer of de stekker van het
apparaat uit het stopcontact is.

¢ Reinig de gardes (b/¢), de kneders
(d/e). de mixervoet (1/m), de
minihakker (n) en de blenderkom (o)
meteen na gebruik om te vermijden
dat restjes ei of olie gaan kleven of
opdrogen.

* U kunt de kloppers (b/¢), de kneders

(d/e). de plastic en de metalen

staafmixer (1/m), de kom, het mes,

de stabiliserende basis van de kleine
hakmolen (n1/n2/q) en de kom,
het mes, het afsluitdeksel en de
stabiliserende basis van de blender

(o1/02/03/q) onder de kraan

plaatsen. Maak alles met een spons

en afwasmiddel schoon.

- De kloppers (b/¢), de kneders
(d/e). de kom, het mes en de
stabiliserende basis van de kleine
hakmolen (n1/n2/q) en de
kom, het mes, het afsluitdeksel
, de staafmixers (I/m) en de
stabiliserende basis van de
blenderkom (01/02/03/q) mogen
in de vaatwasser schoongemaakt
worden.

De staafmixers (I/m) mogen in de

vaatwasser schoongemaakt worden.

Plaats de onderdelen in het bovenste

mandje met de messen naar boven.

Reinig de voet (@), het verloopstuk

van de minihakker (n3), het

verloopstuk van de blender (04) en
de behuizing (a) van het apparaat
enkel met een vochtige spons en
droog zorgvuldig af.

* Reinig het motorblok nooit in de
vaatwasser.

* Gebruik geen schuursponsje
of voorwerpen met metalen
onderdelen.

* Dompel het motorblok nooit onder in
water. Reinig het met een droge of
lichtjes vochtige doek.

Opgelet: de messen van de
mixervoeten (I/m), de minihakker
(n2) en de blenderkom (02) zijn
vlijmscherp. Gebruik ze uiterst
voorzichtig!
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BESKRIVELSE

a. Handmikser

al. Eject-knap fil udigsning af piskeris
og dejkroge

a2. Hastighedsveelger / furbo

b/c. Ballonpiskeris til lette tilberedninger

(afhcengig af modellen)
d/e. Dejkroge til tunge filberedninger
(afhcengig af modellen)

f. Bredbladet piskeris

g. Sokkel (afhcengig af modellen)

h. Skél (afhcengig af modellen)

i. Knap fil at I&se / friggre vippearmen
(afhcengig af modellen)

j- Knap fil at I&se / frigare hdndmikseren
(afhcengig af modellen)

k. Skraber (afhcengig af modellen)

I. Blenderfod i plast
(afhcengig af modellen)

m. Blenderfod i rustfrit stél
(afhcengig af modellen)

IBRUGTAGNING

* Tag tilbehgrsdelene ud af
emballagen, og skyl dem i varmt
vand.

n. Minihakker 500 ml
(afhceengig af modellen)
n1 Skaél
n2 Kniv
n3 Tilslutningsdel

o. Blenderskal 800 ml
(afhcengig af modellen)
o1 Skél med gradinddeling
02 Kniv
03 Tcetsiddende Iag
o4 Tilslutningsdel

p. Doseringsskal
(afhcengig af modellen)

q. Skridsikker sokkel (afhcengigt af
modellen)

r. Lag (afhacengigt af modellen)

Vigtigt: Blenderfoden (I eller m),
kniven i minihakkeren (n2) og
blenderskdlen (02) indeholder meget
skarpe knive. Vcer derfor meget
forsigtig, nér de héndteres.



BRUG

Vigtigt:

BRUG ALDRIG PISKERISENE ELLER
DEJKROGENE PA SAMME TID SOM
BLENDERFODEN, MINIHAKKEREN ELLER
BLENDERSKALEN.

Brug ikke minihakkeren og
blenderskdlen uden den skridsikre
sokkel.

BRUG AF HANDMIKSEREN
MED PISKERISENE ELLER
DEJKROGENE:

¢ Handholdt position:

 Kontroller, at ledningen er taget ud

af apparatet, at hastighedsvoelgeren

(a2) stér pd position *0”, og at

hverken blenderfod, minihakker

eller blender er tilsluttet bag ved

apparatet.

Stik hvert piskeris (b) eller hver dejkrog

(d) ind i &bningerne, og I&s fast.

Piskerisene og dejkrogene har

en specifik form, dejkrogen eller

piskeriset med det bredbladede

piskeris (f) skal scettes ind i venstre

dbning (den storste) (fig. 1).

Tilslut apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheder og
en turbo-funktion. Start altid med
at piske eller celte i position 1 og
derefter 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- Vi anbefaler kun at arbejde i position
5 fil ot celte tung og tyk dej.

- Man kan ogsé @gge hastigheden
ved af bruge furbo-funkfionen. Vi
anbefaler dog kun at bruge denne
funktion kort (i maks. 30 sek. til tyk

.

dej).

* Nér blandingen er faerdig, scettes
hastighedsveelgeren (a2) pd position
»0”.

* Tag stikket ud.

* Tryk derefter pd& eject-knappen
(al) for at friggre piskerisene og
dejkrogene.

* Brug pd soklen (g): (afhcengig
af modellen)

 Kontroller, af ledningen er taget ud
af apparatet, at hastighedsvoelgeren
(a2) stér pd position *0” og af der
ikke er nogen blenderfod.

« Stik hvert piskeris (€) eller hver dejkrog
(e) ind i &bningerne, og I&s fast.
Piskerisene og dejkrogene har
en specifik form. Dejkrogen eller
piskeriset med det bredbladede
piskeris (f) skal scettes ind i vensire
dbning (den storste) (fig. 1).

« Stil soklen (g) p& kakkenbordet:

- Tryk pd knappen (i) for at Izfte
armen op (fig. 3).

- Anbring skélen (h) (fig. 3).

- Tryk pd knappen (i) for at skubbe
armen ned igen (fig. 4).

- Stil hé&ndmikseren med piskeris eller
dejkroge pd vippearmen, indfil der
kan hares et kiik (fig. 5).

Vigtigt:

ANBRING HANDMIKSEREN SALEDES,

AT PISKERISENE ELLER DEJKROGENE

PLACERES | INDHAKKENE (fig. 5).

e Tilslut apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheder og
en turbo-funkfion. Start altid med



at piske eller celte i position 1 og
derefter 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- Vi anbefaler kun at arbejde i position
5 til at celte tung og tyk de;j.

- Man kan ogsd gge hastigheden ved
at bruge turbo-funktionen (a2).
Vi anbefaler dog kun at bruge
denne funktion kort (i maks. 30 sek.
fil tyk dej).

* Nér blandingen er fcerdig, scettes
hastighedsvaelgeren (a2) pd position
»0”.

* Tag stikket ud, og tryk pé&
udlgserknappen (i) for at Igfte
vippearmen op. Tryk derefter p&
h&ndmikserens udigserknap (j) for at
tage hdndmikseren ud af holderen.

* Tryk derefter pd eject-knappen
(al) for at frigare piskerisene og
dejkrogene.

BRUG AF HANDMIKSEREN

SOM BLENDER (AFHANGIG AF

MODEL)

» Kontroller, at ledningen er taget ud
af apparatet, at hastighedsveelgeren
(a2) stér pd position *0* og at
piskerisene eller dejkrogene er taget
ud.

* Lgft klappen bag pd apparatet, og
skru blenderfoden (I eller m) forsigtigh
mod uret (fig. 6), indtil der kan hares
et Kiik.

Hvis du fgler en modstand, nér du
skruer blenderfoden pd, sd er det
fordi, den ikke er sat ordentligt pé.
Tag den helt ud og skru den
ordentligt pa igen.

« Tilslut apparatet:

- Dyb blenderfoden ned i blandingen,
inden du starter apparatet, for at
undgd sprgjt.

- Start apparatet ved hjcelp af
hastighedsvcelgeren (a2), (fig. 2).
farst i position 1 og derefter 2, 3, 4,
5. Brug turbo-funktionen (a2), hvis
opskriften krcever mere styrke.

- Sluk for apparatet, inden du tager
blenderfoden op af blandingen, for at
undga sprgjt.

Aftagning af blenderfoden:

¢ Nér den er sat i position *0” tages
apparatet ud af stik, og blenderfoden
(I eller m) skrues af med uret.

Brug aldrig blenderfoden:

¢ | en container p& en varmekilde.

* Til at knuse isterninger eller fil at
hakke rét ked, mandler, ngdder osv.
Blenderfoden mé& ikke kgre ubelastet.

BRUG AF HANDMIKSEREN

SOM MINIHAKKER 500 ML

(AFHANGIG AF MODELLEN)

- Anbring skélen (n1) p& den skridsikre
sokkel (q).

- Scet kniven (n2) pd skdlens akse
(n1).

- Kom ingredienserne ned i
skélen (n1), og loeg derefter
filslutningsdelen (n3) pad.

* Kontroller, at ledningen er taget ud
af apparatet, at hastighedsvoelgeren
(a2) star pd position *0* og at
piskerisene eller dejkrogene er taget
ud.

- Laft klappen bag pd apparatet,
og stil apparatet p& minihakkerens

o



filslutningsdel (n3).

- Tilslut apparatet, og start det ved
hjcelp af hastighedsvoelgeren
(a2) (fig. 2), farst p& hastighed 1
og derefter 2, 3, 4, 5. Brug turbo-
funktionen (a@2), hvis opskriften
kroever mere styrke.

- Stands apparatet, ndr blandingen er
foerdig, og tag stikket ud.

- Tag apparatet og derefter
tilslutningsdelen (n3) ud.

- Tag kniven (n2) ud, samtidig med at
du holder pd plastdelen.

- Heeld filberedningen ud of
beholderen efter brug.

- Brug aldrig apparatet uden
ingredienser.

BRUG AF Hi\NDMﬂIKSEREN

SOM BLENDERSKAL 800 ML

(AFHANGIG AF MODELLEN)

- Anbring skélen (o1) p& den skridsikre
sokkel (q).

- Scet kniven (02) pd skdlens akse
(o1).

- Kom ingredienseme i skdlen (o1), og
scet derefter det taetsiddende &g
(03) og tilslutningsdelen (o4) pa.

» Kontroller, at ledningen er taget ud
af apparatet, at hastighedsvoelgeren
(a2) stér pd position *0” og af
piskerisene eller dejkrogene er taget
ud.

- Laft klappen bag pé apparatet,
og stil apparatet pd blenderskdlens
tilslutningsdel (04).

- Tilslut apparatet, og start det ved
hjcelp af hastighedsveelgeren (a2)
(fig. 2). forst p& hastighed 1 og
derefter 2, 3, 4, 5.

o

Brug turbo-funktionen (a2), hvis
opskriften kraever mere styrke.

- Stands apparatet, ndr blandingen er
foerdig, og fag stikket ud.

- Tag apparatet, filslutningsdelen (04)
og derefter I&get (03) af.

- Tag kniven (02) ud ved at holde p&
plastdelen.

- Heeld filberedningen ud of
beholderen efter brug.

- Brug aldrig apparatet uden
ingredienser.



MAZNGDE OG TILBEREDNINGSTID

* Piskeris til: Saucer, ceggehvider,
cremer, mayonnaise og tynd dej
(f.eks. dej til crépe).

* Dejspiraler til: Diverse typer tung dej,
s@isom brgddej, pizzadej, mgrdej og

tyk dej indeholdende hakket kgd.

6 isterninger

Tilbehgrsdele Maks. maengde Maks. tid Hastighed
Ballonpiskeris
Piskede ) .
eggehvider 12 ceggehvider 4 min 5
9 ceg,
470 g mel,
Ballonpiskeris 470 g smeltet smar,
san d‘;‘q e' 470 g sukker, 5min 5
9 1 tsk. bagepulver,
2 knsp. salt,
7.5 g vanillesukker
- 500 g mel,
Dejspiraler med eller 300 mi vand, .
uden fod 10g salt 3 min 5
Brgddej 10 g ger
55 sek. p&
1 koat t 24 «ON» med mindst 1
Poerod |1 00koo gm0 20| T inspase | o
g Gentag hgjst
5gange
Minihakker .
Abrikoser med ]2‘2%9 f)rlzr;eeto';)cr)irl:glsl? 3 sek Turbo
honning 9
. 150 g banan,
Bﬁ:ﬁﬁ:&g' 300 mi meelk, 45 sek Turbo

©



RENGORING

 Sgrg for, at ledningen er taget ud af
apparatet.

* Vask piskerisene (b/¢), dejkrogene
(d/e). blenderfoden (1/m),
minihakkeren (n) og blenderskalen
(o) straks efter brug for at undgd at
rester af ceg eller olie tarrer ind og
scetter sig fast.

* Piskerisene (b/c). dejkrogene (d/e),

blenderfoden i plast og blenderfoden

i rustfrit stél (1/m), skdlen, kniven,

den skridsikre sokkel til minihakkeren

(n1/n2/q) samt sk&len, kniven, det

toetsiddende 1&g og den skridsikre

sokkel fil blenderen (o1/02/03/q)
kan vaskes i vand med en svamp og
opvaskemiddel.

- Piskerisene (b/c), dejkrogene
(d/e). skélen, kniven, den skridsikre
sokkel til mininakkeren (n1/
n2/q) samt skélen, kniven, det
toetsluttende Iadg og den skridsikre
sokkel til blenderen (o1/02/03/q)
kan vaskes i opvaskemaskinen.
Blenderfgdderne (I/m) kan vaskes i
opvaskemaskinen i den gverste kurv
med knivene vendt opad.

Soklen (g). minihakkerens

filslutningsdel (n3), blenderens

filslutningsdel (04), og selve
apparatet (@) mé kun vaskes med en
fugtig svamp og skal tarres grundigt.

¢ Motorblokken mad aldrig vaskes i
opvaskemaskinen.

* Brug aldrig skuresvampe eller stéluld.
* Dyp aldrig motorblokken ned i vand.
Tar den af med en tgr eller let fugtig

klud.

Vigtigt: Blenderfgdderne (1/m),
kniven i minihakkeren (n2) og kniven
i blenderen (02) er meget skarpe.
Vcer derfor meget forsigtig, nér du
vasker dem.

©



@

BESKRIVELSE

a. Piskeenhet
al. Utlgserknapp for eltekroker og
visper
a2. Hastighetsbryter/turbo
b/c. Ballongyvisp for lette blandinger
(avhengig av modell)
d/e. Eltekroker for tunge deiger
(avhengig av modell)
f. Ring
g. Sokkel (avhengig av modell)
h. Beholder (avhengig av modell)
i. Knapp for & I&se/utigse dreiearmen
(avhengig av modell)
j- Knapp for & I&se/utlgse piskeenheten
(avhengig av modell)
k. Slikkepoftt (avhengig av modell)
1. Mikserfot av plast
(avhengig av modell)
m. Mikserfot av stél
(avhengig av modell)

IGANGSETTING

* Ta tilbehgrsdelene ut av emballasjen,
og vask dem i varmt vann.

n. Minihakker 500 ml
(avhengig av modell)
n1 Beholder
n2 Kniv
n3 Reduksjonsdel
o. Blenderkanne 800 ml
(avhengig av modell)
o1 Kanne med gradering
02 Kniv
03 Tett lokk
04 Reduksjonsdel
p. Doseringskanne
(avhengig av modell)
q. Stabiliserende base (avhengig av
modell)
r. Lokk (avhengig av modell)

NB: mikserfoten (I eller m), kniven i
minihakkeren (n2) og blenderkannen
(02) er sveert skarpe. Du mé veere
forsiktig ved handtering av knivene.



BRUKSANVISNING

Viktig:
VISPENE ELLER ELTEKROKENE MA
IKKE BRUKES SAMTIDIG SOM
MIKSERFOTEN, MINIHAKKEREN ELLER
BLENDERKANNEN.

Minihakkeren eller blenderkannen
ma ikke brukes uten den sklisikre
sokkelen.

BRUKE APPARATET MED
VISPENE ELLER ELTEKROKENE:

* Handholdt posisjon:

» Kontroller at produktet er frakoblet, at

hastighetsbryteren (a2) stér i posisjion

*0” og at mikserfoten, minihakkeren

eller blenderkannen ikke er tilkoblet

bak pd produktet.

Stikk pinnen pé vispen (b) eller

eltekroken (d) i hullet som passer, og

I&s den fast. Vispene og eltekrokene

har en spesiell form - vispen eller

eltekroken med ringen (f) skal
settes til venstre i det storste hullet

(Fig. 1).

Koble til apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheter og
en turbofunksjon. Begynn alltid &
blande eller elte pd posisjon 1, s&
2, 3, 4, 5 (Fig. 2).

- Ved elting av funge og store deiger
anbefaler vi & bruke posisjon 5 hele
tiden.

- Du kan ogsé gke hastigheten ved &
velge turbofunksjonen. Vi anbefaler
imidlertid at den kun brukes kortvarig
(hayst 30 sek for store deiger).

¢ Nér blandingen er ferdig, settes
hastighetsbryteren (a2) i posisjon “0%.

* Koble fra apparatet.

* Trykk s& pd& utlgserknappen (at) for &
I@se ut vispene eller eltekrokene.

* P& sokkelen (g) (avhengig av
modell):

 Kontroller at produktet er frakoblet, at
hastighetsbryteren (a2) stér i posisjon

*0” og at mikserfoten ikke er filkoblet.

* Stikk pinnen pd& vispen (¢) eller
eltekroken (e) i hullet som passer, og

I&s den fast. Vispene og eltekrokene

har en spesiell form - vispen eller

eltekroken med ringen (f) skal
settes til venstre i det stgrste hullet

(Fig. 1).

« Sett sokkelen (g) p& arbeidsbenken:

- L&s opp armen og laft den opp ved
& trykke pd& knappen (i)

(Fig. 3).

- Sett p& plass beholderen (h)
(Fig. 3).

- Lds opp armen og senk den ved &
trykke p& knappen (i) (Fig. 4).

- Seft piskeenheten utstyrt med
eltekrokene eller vispene pd
dreiearmen, og skyv til du hgrer et
klikk (Fig. 5).

NB:

SETT PA PLASS PISKEENHETEN OG
PLASSER VISPENE ELLER ELTEKROKENE |
INNSNITTENE (Fig. 5).

©



* Koble til apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheter og
en furbofunksjon. Begynn alltid &
blande eller elte pd posision 1, s& 2,
3, 4, 5 (Fig. 2).

- Ved elting av tfunge og store deiger
anbefaler vi & bruke posisjon 5 hele
tiden.

- Du kan ogsé gke hastigheten ved &
velge turbofunksjonen (a2).
Vi anbefaler imidlertid at den
funksjonen kun brukes kortvarig
(hgyst 30 sek for store deiger).

Naér blandingen er ferdig, settes

hastighetsbryteren (a2) i posisjon “0%.

Koble fra apparatet, og trykk

pa utlgserknappen (i) for &

Izfte dreiearmen. Trykk s& pd&

utigserknappen for piskeenheten (j)

for & ta den av sokkelen.

* Trykk s& pd& utigserknappen (al) for &
I@se ut vispene eller eltekrokene.

BRUKE APPARATET MED
BLENDER (AVHENGIG AV
MODELL)

* Kontroller at produktet er frakoblet, at
hastighetsbryteren (a2) stér i posisjon
“0” og at vispene eller eltekrokene
er tatt ut.

* Lgft luken bak p& apparatet og
skru mikserfoten (I eller m) lett mot
klokken (Fig. 6) innfil du harer et klikk.

Hvis du kjenner motstand nér foten
skrus pd, betyr det at den er satt p&
litt skeivt.

Skru den gjerne helt av fgr den settes
pé plass igjen.

* Koble til apparatet:

- Seft mikserfoten ned i blandingen
for du slér pd apparatet, slik at du
unngar sprut,

- 8l& p& apparatet med
hastighetsbryteren (a2), (Fig.

2), ferst i posisjon 1, sé@ 2, 3, 4, 5.
Bruk funksjonen Turbo (a2) hvis
oppskriffen krever mer styrke.

- Sl& av apparatet fgr du tar
mikserfoten ut av blandingen (slik af
du unngér sprut).

Slik tas mikserfoten ut:

* Med apparatet stanset, bryteren satt
i posisjon *“0” og frakoblet, skru I@s
mikserfoten (I eller m) ved & vri den
med klokken.

Mikserfoten skal ikke brukes:

* | en beholder p& en varmekilde.

e P& fomgang, med isbiter, for & kverne
r&tt kjigtt eller ngtter.

BRUKE APPARATET MED
MINIHAKKER 500 ML
(AVHENGIG AV MODELL)

- Plasser bollen (n1) p& den
stabiliserende basen (q).

- Sett kniven (E2) p& aksen fil
beholderen (E1).

- Ha ingrediensene i beholderen (nT),
og sett p& reduksjonsdelen (n3).



» Kontroller at produktet er frakoblet, at
hastighetsbryteren (a2) star i posision
“0” og at vispene eller eltekrokene
er taft ut.

- Laft opp luken bak p& apparatet, og
sett apparatet pd reduksjonsdelen
(n3) til minihakkeren.

- Koble til apparatet og sl& det p&
med hastighetsbryteren (a2)

(Fig. 2). fgrst p& hastighet 1, s& p&
2, 3, 4, 5. Bruk funksjonen Turbo (a2)
hvis oppskriften krever mer styrke.

- Nér blandingen er ferdig, sl& av
apparatet og koble deft fra.

- Laft av apparatet, deretter
reduksjonsdelen (n3).

- Ta ut kniven (n2) ved & drai
plastdelen.

- Til slutt tar du ut ingrediensene.

- Denne tilbehgrsdelen ma ikke gé
p& tomgang.

BRUKE APPARATET MED
BLENDERKANNE 800 ML
(AVHENGIG AV MODELL)

- Plasser bollen (o1) p& den
stabiliserende basen (q).

- Setft kniven (02) p& aksen fil kannen
(o).

- Ha ingrediensene i kannen (o1),
seft s& pd det tetfte lokket (03) og
reduksjonsdelen (04).

* Kontroller at produktet er frakoblet, at
hastighetsbryteren (a2) stér i posisjon
“0” og at vispene eller eltekrokene
er tatt ut.

- Laft opp luken bak p& apparatet, og
sett apparatet pd reduksjonsdelen
(04) til blenderkannen.

- Koble til apparatet og slé det p&

©

med hastighetsbryteren (a2),
(Fig. 2), forst p& hastighet 1, s& p&
2,3,4,5.
Bruk funksjonen Turbo (a2) hvis
oppskriffen krever mer styrke.

- Nér blandingen er ferdig, sl& av
apparatet og koble deft fra.

- Lgft av apparatet, reduksjonsdelen
(04), deretter lokket (03).

- Ta ut kniven (02) ved & drai
plastdelen.

- Til slutt tar du ut ingrediensene.

- Denne tilbehgrsdelen mé ikke g&
pé tomgang.



MENGDER OG TILBEREDNINGSTIDER

* Mikserpisker til: sauser, pisking av
eggehviter, krem, majones og rgrer
(f.eks. pannekakergre).

« Eltere til: alle typer tung deig som
brgddeig, pizzadeig, mgrdeig og tykk
deig som inneholder kjgtt.

Tilbehgrsdeler Maksimal mengde Maksimal tid | Hastighet
Ballongvisp
Piskede 12 eggehviter 4 min 5
eggehviter
9egg.
470 g mel,
. 470 g smeltet smar,
Ballongvisp )
Formkake 470 g sukker, 5min 5
1 ts bakepulver,
2 klyper sailf,
2 ts vaniliesukker
Eltere med eller uten 500 g mel,
3 dlvann, .
base 10g salt 3 min 5
Brgddeig 10 g gicer
555 ON med en
Mikserfot 160 g kokte grgnnsaker, 240 MViefid pa minst
Suppe g buljong/kraft 1 min Turbo
MG ikke gjentas mer
enn 5 ganger
Minihakker . .
. 150 g kremaktig honning
Apr;‘kose_r med 250 g myke aprikoser 3 sek Turbo
onning
150 g banan,
B"“:n”iﬁg;"‘:;‘e”e 3 dl melk, 45 sek Turbo
6 isbiter

©



RENGJORING

» Sgrg for at apparatet er frakoblet.

* Rengjer vispene (b/c), eltekrokene
(d/e), mikserfoten (1/m),
minihakkeren (n) og blenderkannen
(o) straks etter bruk for & unngé at
rester etter egg eller olje sitter fast eller
tarker.

* Ballongvispene (b/c¢), eltekrokene
(d/e). mikserfgttene i plast og
metall (I/m), bollen, kniven og
minihakkerens stabiliserende base
(n1/n2/q) s& vel som bollen, kniven,
det tette lokket og blenderkannens
stabiliserende base kan vaskes
under vann med en svamp og
oppvaskmiddel.

- Ballongvispene (b/c¢), eltekrokene
(d/e). bollen, kniven og
minihakkerens stabiliserende base
(n1/n2/q) s& vel som bollen, kniven,
deft fette lokket og blenderkannens
stabiliserende base (o1/02/

03/q) kan vaskes i oppvaskmaskin.
Mikserfgttene (1/m}) kan vaskes i den
gverste skuffen i oppvaskmaskinen,
med knivene vendt oppover.

* Sokkelen (g), reduksjonsdelen til
minihakkeren (n3), reduksjonsdelen fil
blenderen (04) samt selve apparatet
(a) rengjgres kun med en fuktig kiut.
Tark grundig.

* Motorenheten maé aldri vaskes i
oppvaskmaskin.

» Skuresvamper eller kluter som
inneholder metalldeler, mé& ikke
brukes.

¢ Motorenheten md& aldri dyppes ned
i vann. Tgrk den av med en tarr eller
lett fuktet kiut.

NB: Mikserfoten (I/m), kniven i
minihakkeren (n2) og i blenderen
(02) er sveert skarpe. Handter
knivene forsiktig.

©
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BESKRIVNING

a. Elvisp
al. Knapp for att frigéra degkrokar
och vispar
a2. Hastighetsreglage / turbo
b/c. Ballongvisp for smeter
(beroende pd& modell)
d/e. Degkrokar fér degar
(beroende p& modell)
Héger/vénster-skiljare

. Sockel (beroende pd& modell)

. Bunke (beroende p& modell)
Frigéringsknapp for att lyfta och
séinka visphdllaren
(beroende pd& modell)

j- Elvispens frigdringingsknapp

(beroende pd modell)
k. Spatel (beroende p& modell)
I. Stavmixer i plast

(beroende pd modell)

~oQ ™

FORSTA ANVANDNINGEN

* Plocka ut filloehéren ur
férpackningarna och tvétta dem i
varmt vatten.

m. Stavmixer i rostfritt stél
(beroende p& modell)

n. Minihackare 500 mi
(beroende p& modell)
n1 Skdl
n2 Kniv
n3 Anslutningsdel

o. Mixerbdgare 800 ml
(beroende p& modell)
o1 Graderad bégare
02 Kniv
03 Tatningslock
04 Anslutningsdel

p. Graderad b&gare
(beroende pd& modell)

q. Halksaiker sockel (beroende pd
modell)

r. Lock (beroende p& modell)

Varning: stavmixern (I eller m)

och minihackarens (n2) och
mixerbdgarens (02) skdrredskap har
mycket vassa blad. Vidtag Iampliga
skyddséatgdrder nar detta hanteras.



ANVANDA APPARATEN

Viktigt:
ANVAND ALDRIG VISPARNA

ELLER DEGKROKARNA OCH
STAVMIXERN, MINIHACKAREN ELLER
MIXERBAGAREN SAMTIDIGT.

Anvand inte filloehéren
minihackare och mixerbdgare utan
den halks&kra sockeln.

ANVANDNING AV ELVISPEN
MED VISPARNA ELLER
DEGKROKARNA:

¢ For hand:

» Kontrollera aft apparaten ér
frdnkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérilége “0” och att varken
stavmixern, minihackaren eller mixern
ar ansluten bak p& produkten.

* Forin visparnas (b) eller degkrokarnas
(d) skaft i avsedda hél och I&s dem
pd plats. Visparna och degkrokarna
har en speciell form: degkroken
eller vispen med héger/vénster-
skiljaren (f) ska sitta p& vanster
sida, i det storsta halet (fig. 1).

* S4tt kontakten i eluttaget:

- Apparaten har 5 hastighetsidgen
och en turbofunktion. Bérja alltid
att blanda eller knéda i lage 1
och sedan 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- For att att kndda tyngre degar,
rekommenderar vi att endast arbeta
ilédge 5.

- Hastigheten kan okas ytterligare
med turbofunktionen. Vi
rekommenderar dock att detta
l&ge endast anvands under kortare

sekvenser (hodgst 30 s for fasta
degan).
* N&r du &r fardig med elvispen, stall
hastighetsreglaget (a2) i l&ge “0”.
* Dra ut sladden.
* Tryck darefter pd frigéringsknappen
(al) for att lossa visparna eller
degkrokarna.

* Anvdandning pé sockeln (g):
(beroende pa modell)

* Kontrollera aft produkten inte &ar
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérildge “0” och att stavmixern
inte &r inkopplad.

 Forin visparnas (e) eller degkrokarnas
(e) skaft i avsedda hdl och I&s dem
pd plats. Visparna och degkrokarna
har en speciell form: degkroken
eller vispen med héger/vénster-
skiljaren (f) ska sitta pé vénster
sida, i det stérsta halet (fig. 1).

* Placera sockeln (g) pd& kdksbanken:
- Foér aft lyfta armen, frigér denna

genom att trycka pé& knappen (i)
(fig. 3).

- Placera bunken (h) (fig. 3).

- For atft séinka ned armen, frigdr
denna genom att trycka p&
knappen (i) (fig. 4).

- Montera elvispen med degkrokarna
eller visparna pd& visphdllaren s& att
deft Klickar fill (fig. 5).

Varning:
SKJUT IN ELVISPEN MED VISPARNA
ELLER DEGKROKARNA I SPAREN

(fig. 5).



 Satt kontakten i eluttaget:

- Apparaten har 5 hastighetsiégen
och en turbofunktion. Bérja alltid
aff blanda eller knédda ilédge 1 och
sedan 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- For att att kndda tyngre degar,
rekommenderar vi att endast arbeta
ilage 5.

- Hastigheten kan okas ytterligare
med turbofunktionen (a2).

Vi rekommenderar dock att detta
l&ge endast anvands under kortare
sekvenser (hogst 30 s for fasta
degarn).
* N&r du aér fardig med elvispen, stall
hastighetsreglaget (a2) i l&ge “0”.
 Dra uf kontakten och tryck pd
frigdringsknappen (i) for att lyfta

visphd&llararmen. Tryck darefter p&

elvispens frigdringsknapp (j) for att

plocka loss elvispen fran hallaren.
* Tryck ddrefter pd frigdringsknappen

(al) for att lossa visparna eller

degkrokarna.

ANVI'iNDNINC-‘: AV MIXERN

(BEROENDE PA MODELL)

 Kontrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérilége “0” och att vispamna
eller degkrokarna tagits ut ur
apparaten.

* Lyft upp luckan bak p& apparaten
och skruva férsiktigt in stavmixern (1
eller m) moturs (fig. 6) fills det klickar
fill.

Om du kdnner att det tar emot nér du
skruvar in stavmixern, beror detta pé&
att den inte forts in rakt.

Tveka inte att ta ut den helt och ait
skruva tillbaka den korrekt.

* Satt kontakten i eluttaget:

- F&r ner stavmixern i beredningen
innan du satter ig&ng apparaten for
aft undvika sténk.

- Satt igéng apparaten med
hastighetsreglaget (a2), (fig. 2),
forstilédge 1 och sedan 2, 3, 4,

5. Om receptet kréver mer kraft,
anvéand laget Turbo (a2).

- Sté&ng av apparaten innan
stavmixern lyfts upp ur beredningen
(for aft undvika stank).

Bortmontering av stavmixern:

* N&r apparaten stannat, stéll den
iladge *0”, dra ut natuttaget och
skruva loss stavmixern (I eller m)
genom att vrida den medurs.

Anvand inte stavmixern:

| en behdllare ovanpd en varmekdalla.

e L&t den infe gé& tom och hacka inte
isbitar, ratt kott eller nétter (mandel,
hasselndtter, m.m.) med den.



ANVANDNING AV
MINIHACKAREN PA 500 ML

ANVANDNING AV
MIXERBAGAREN PA 800 ML

(BEROENDE PA MODELL)

- Stdll bunken (n1) pd& den halksékra
sockeln (q).

- Fast kniven (n2) p& skdlens (n1)
drivaxel.

- Lagg livsmedlen i skélen (n1) och
satt pd locket (anslutningsdel n3).

¢ Kontrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget

(a2) stérilage “0” och att visparna

eller degkrokarna plockats bort fréin

apparaten.

- Lyft upp luckan bak pé& apparaten
och stall apparaten pd
minihackarens anslutningsdel (n3).

- Anslut apparaten och saft darefter
pd den med hastighetsreglaget
(a2) (fig. 2) - forst p& hastigheten 1
och sedan 2, 3, 4, 5. Om receptet
kr&ver mer kraft, anvand laget Turbo
(a2).

- Nd&r beredningen ar klar, sténg av
apparaten och dra ut sladden ur
uttaget.

- Plocka ut apparaten och avidgsna
ddrefter anslutningsdelen (n3).

- Plocka bort kniven (n2). Ta endast i
plastdelen.

- Plocka ut maten efter anvé&ndning.

- Kér inte apparaten med detta
tillbehdr dé skdlen &r tom.

(BEROENDE PA MODELL)

- Stéill bagaren (o1) pd den halksékra
sockeln (q).

- Fast kniven (02) p& bagarens (o1)
drivaxel.

- L&gg livsmedien i b&garen (o1)
och saft pd t&tningslocket (03) och
anslutningsdelen (04).

* Konftrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) starilége *“0” och att visparna
eller degkrokarna plockats bort fréin
apparaten.

- Lyft upp luckan bak p& apparaten
och stdll apparaten pé&
mixerbdgarens anslutningsdel (04).

- Anslut apparaten och satt darefter
pé& den med hastighetsreglaget
(a2), (fig. 2), forst p& hastigheten 1
ochsedan 2, 3, 4, 5.

Om receptet kréver mer kraft,
anvand l&get Turbo (a2).

- Né&r beredningen &r kiar, sténg av
apparaten och dra ut sladden ur
uttaget.

- Plocka ut apparaten och avidgsna
ddrefter anslutningsdelen (04) och
locket (03).

- Plocka bort kniven (02). Ta endast i
plastdelen.

- Plocka ut maten efter anvéndning.

- Kor inte apparaten med detta
tillbehor dé skalen &r tom.




MANGDER OCH BEREDNINGSTIDER

« Kn&dare for: tung deg som t.ex.
bréddeg, pizzadeg, mérdeg och fjock
deg som innehdller malet kott.

e Mixervispar for: séser, vispade
aggvitor, kr&dmer, majonnds och I&tta
smeter (f.ex. smet for creps).

Tilloehor Maxméngd Manxtid Hastighet
Ballongvispar . ) )
Aggviteskum 12 &ggvitor 4min 5
9 &gy,
470 g mjdl,
Rallongvispar 470 g smdlt smér,
Sockerkaka 470 g socker. Smin 5
1 sk bakpulver,
2 nypor salt,
2 tsk vanilisocker
s 500 g mjol,
Kn&dare med eller
utan bos 3001 cr)nglgvs(gflien, 3 min 5
Bréddeg 10.g jast
555 ON
Stavmixer 160 g kokta grénsaker, ?T::i:sltor ?I\cinnl Turbo
Soppa 240 g buljiong Uoprona nogst
5 génger
Minihackare .
- 150 g kré&dmig honung
Aprikoser med ; ! 3g Turbo
honung 250 g mjuka aprikoser
; . 150 g bananer,
M&(i?'zt;:gge 300 ml mjolk, 455 Turbo
6 isbitar

@




RENGORING

 Forsdkra dig om att apparaten inte ar
inkopplad.

* Diska visparna (b/¢). degkrokarna
(d/e). stavmixern (1/m),
minihackaren (n) och mixerbagaren
(0) omedelbart effer anvéndning
fér att undvika att rester av agg eller
matolja torkar fast och blir kvar.

* Visparna (b/¢). degkrokarna (d/e).
stavmixern i plast eller metall (1/m),
bunken, kniven, minihackarens
halks&kra sockel (n1/n2/q) samt
bé&gare, kniv, tétningslocket och den
halksakra sockeln till mixern (01/02/
03/q) kan rengdras i vatten med en
svamp och diskmedel.

- Vispamna (b/¢). degkrokarna (d/e).
bunken, kniven och den halksékra
sockeln till mininackaren (n1/n2/q)
samt b&gare, kniv, t&tningslocket
och den halks&kra sockeln till mixern
(01/02/03/q) kan rengdras i vatten
med en svamp och diskmedel.
Stavmixerna (I/m) kan rengéras i
diskmaskin i den évre Iddan, med
bladen uppdt.

* Anvé&nd endast en fuktig svamp
for att torka ren sockeln (g),
minihackarens anslutningsdel (n3),
mixerns anslutningsdel (04), sjélva
apparaten (a) och torka noggrant.

* Rengdr aldrig motorenheten i
diskmaskin.

¢ Anvénd inte svampar med skrubbyta
eller foremdl med metalldelar for att
rengdra apparaten.

* Nedsdnk aldrig motorenheten i
vatten. Torka av den med en torr eller
|&ft fuktad trasa.

Varning: stavmixerna (I/m)

och minihackarens (n2) och
mixerbdgarens (02) skdrredskap har
mycket vassa blad. Vidtag Iampliga
skyddsatgdrder nar de ska rengoras.

®
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KUVAUS

a. Vatkain
al. Vispildiden ja taikinakoukkujen
irotuspainike
a2. Nopeudensaddin/
Turbo-toiminto
b/c. Tihedt lankavispil&t kevyiden
seosten sekoittamiseen
(mallikohtainen)
d/e. Taikinakoukut raskaiden
taikinoiden vaivaamiseen
(mallikohtainen)
f. Varmistin
g. Alusta (mallikohtainen)
h. Kulho (mallikohtainen)
i. Py&rivan varren lukitus-/ avauspainike
(mallikohtainen)

j. Vatkaimen lukitus/avauspainike
(mallikohtainen)

k. Lasta (mallikohtainen)

KAYTTOONOTTO

* Ofa lisétarvikkeet ulos
pakkauksestaan ja pese ne
lampimalid vedelld ennen
ensimmdaist& kayttdkertaa.

I. Muovinen sauvasekoifin
(mallikohtainen)
m. Ter&ksinen sauvasekoitin
(mallikohtainen)
n. Minisilppuri, 500 ml
(mallikohtainen)
n1 Kulho
n2 Leikkuuter&
n3 Kiinnityskappale
o. Tehosekoitin, 800 ml
(mallikohtainen)
o1 Sekoitusmittakulho
02 Leikkuuterd
03 Tiivis kansi
o4 Kiinnityskappale
p- Annostelukulho (mallikohtainen)
g. Vakaa alusta (mallikohtainen)
r. Kansi (mallikohtainen)

Huomaa: sauvasekoitin (I tai m)

ja minisilppurin leikkuuterda (n2)
sekd tekosekoittimen leikkuuterd
(02) ovat erittdin terdvid. Noudata
varotoimenpiteitd niité kdsitellessasi.



LAITTEEN KAYTTO

Tarkedaa:

ALA KOSKAAN KAYTA VISPILOITA
TAI TAIKINAKOUKKUJA SAMAAN
AIKAAN KUIN SAUVASEKOITINTA,
MINISILPPURIA TAI TEHOSEKOITINTA.

Aley kéytd minisilppurin ja
tehosekoittimen lis&tarvikkeita
iiman vakaata alustaa.

VATKAUSTOIMINTO VISPILOILLA

TAI TAIKINAKOUKUILLA:

¢ Kasikaytto:

* Varmista, etté tuotteesta on
katkaistu virta, ettd nopeudenvalitsin
(a2) on asennossa *0” ja ettei
sauvasekoitinta, minisilopuria eiké
tehosekoitinta ole kytketfty tuotteen
takaosaan.

* Vie jokaisen vispil&n (b) tai
taikinakoukun (d) varret niille
tarkoitettuihin aukkoihin ja lukitse
ne. Vispildt ja taikinakoukut ovat
fietyn muotoisia. Varmistimella
(f) varustettu taikinakoukku tai
vispild on laitettava vasemmaille,
suurempaan reikadn (kuva 1).

* Kytke laitteeseen virta.

- Laitteessa on viisi nopeuita
ja turbo-toiminto. Aloita aina
sekoittamaan tai vaivaamaan
nopeudella 1 ja siirry sitten vasta
nopeuteen 2, 3, 4 tai 5 (kuva 2).

- Jos vaivaat raskasta ja tivisté
taikinaa, suosittelemme kayttamadn
vain nopeusasetusta 5.

- Voit myé&s liséitd nopeutta
valitsemalla turbo-toiminnon. Sité

suositellaan kuitenkin ké&ytettévéksi
vain lyhyité aikoja (enint. 30 s
kiinteille taikinoille).
* Kun olet valmis, aseta
nopeudenvalitsin (@2) asentoon *0”.
* Katkaise laitteen virta.
 Paina sitten irrotuspainiketta (at),
jolloin vispil&t ja taikinakoukut
vapautuvat.

Alustakdyttoé (g): (mallikohtainen)
Varmista, ettd tuotteesta on katkaistu
virta, ett& nopeudenvalitsin (@2) on
asennossa 0 ja ettd sauvasekoitin ei
ole kytkettynd.

Vie jokaisen vispildn (e) tai

taikinakoukun (e) varret niille

tarkoitettuihin reikiin ja lukitse

ne. Vispildt ja taikinakoukut ovat

tietyn muotoisia. Varmistimella

(f) varustettu taikinakoukku tai

vispild on laitettava vasemmalle,

suurempaan reikaan (kuva 1).

Aseta alusta (g) tydtasolle.

- Poista lukitus varren nostamista
varten painamalla painiketta (i)
(kuva 3).

- Aseta kulho (h) paikalleen (kuva 3).

- Avaa varren lukitus sen laskemista
varten painamalla painiketta (i)
(kuva 4).

- Aseta taikinakoukuilla tai vispil&illé
varustettu vatkain k&antyvédn
varteen niin, ettd kuulet
napsahduksen (kuva 5).



Huomio:

ASENNA VATKAIN ASETTAMALLA
VISPILAT TAI TAIKINAKOUKUT LOVIIN
(kuva 5).

* Kytke laitteeseen virta.

- Laitteessa on viisi nopeutta ja turbo-
toiminto. Aloita sekoittaminen tai
vaivaaminen aina nopeudella 1 ja
vaihda sitten nopeuteen 2, 3, 4 tai 5
(kuva 2).

- Jos vaivaat raskasta ja tiivisté
taikinaa, suosittelemme kaytamadn
vain nopeusasetusta 5.

- Voit my&s lisétd nopeutta
valitsemalla turbo-toiminnon (a2).
Sit¢y suositellaan kuitenkin
kaytettavdaksi vain lyhyitd aikoja
(enint. 30 s kiinteille taikinoille).

* Kun olet valmis, aseta

nopeudenvalitsin (@2) asentoon *0”.

» Katkaise laitteesta virta ja

paina painiketta (i) nostaaksesi

k&dntyvan varren. Poista sitten

tukivatkain painamalla vatkaimen

lukituspainiketta (j).

e Paina sitten irrotuspainiketta (at),
jolloin vispil&t ja taikinakoukut
vapautuvat.

SAUVASEKOITINTOIMINTO

(MALLIKOHTAINEN)

* Varmista, ettd tuotteesta on katkaistu
virta, ett& nopeudenvalitsin (a2)
on asennossa *0” ja ettd vispil&at tai
taikinakoukut on irrotetftu.

* Nosta laitteen takana olevaa
luukkua ja kierr& pakottamartta
sauvasekoitinta (I tai m)
vastapdivadn (kuva 6), kunnes kuulet
napsahduksen.

Jos sekoitinta kiertdessdsi tunnet
vastuksen, osat eivét ole kunnolla
paikallaan.

Irrota tarvittaessa sekoitin kokonaan
ja kierrd se oikein paikoilleen.

* Kytke laitteeseen virta.

- Jotta valtat roiskumisen, upota
sauvasekoitin seokseen ennen
laitteen ké&ynnistamistd.

- K&ynnistd laite nopeudenvalitsimella
(a2), (kuva 2), siirr¢ sitten
nopeutfeen 1 ja sitten nopeuteen
2, 3, 4 tai 5. Valitse Turbo (a2), jos
tarvitset enemman tehoa.

- Sammuta laite, ennen kuin nostat
sauvasekoittimen pois seoksesta
(jotta valtét roiskumisen).

Sauvasekoittimen irrotus:

* Kun laite on sammutettuna eli
nopeudenvalitsin on asennossa
»0”, katkaise laitteesta virta ja
kierr& sauvasekoitin (I tai m) irti
kaantamalld sitcs mydtéapdivaan.

Al& kaytd sauvasekoitinta:

* Astiassa ldmpdldhteen padlld.

o Al& kaytd ilman sekoitettavia aineita
Alaké jadkuutioiden kanssa, aléka
myoskadn raa’an lihan, kuivattujen
hedelmien, mantelien tai pdhkindiden
jne. paloitteluun.

500 ML:N
MINISILPPURITOIMINTO
(MALLIKOHTAINEN)
- Aseta kulho (n1) vakaan alustan
(q) padile.
- Aseta leikkuuterd (n2) kulhon (n1)
akselille.
- Aseta ainekset kulhoon (n1) ja




asenna sitten kiinnityskappale (n3).
* Varmista, ettd tuotteen virta on
katkaistuna, ettéd nopeudenvalitsin

(a2) on asennossa *0” ja ettei

tuotteessa ole endd vispilditd ja

taikinakoukkuja.

- Nosta koneen takana sijaitsevaa
luukkua ja aseta laite minisilppurin
kiinnityskappale(n3).

- Kytke laitteeseen virta ja k&ynnist&
se sitten siirtdmalla nopeudenvalitsin
(a2) (kuva 2) ensin nopeudelle
1 ja sitten nopeudelle 2, 3, 4 tai
5. Valitse Turbo (a2), jos tarvitset
enemmadn tehoa.

- Kun olet valmis, sasnmuta laite ja
katkaise siitd virta.

- Irrota ensin laite ja sitten
kiinnityskappale (n3).

- Poista leikkuuterd (n2) pitden kiinni
muovisesta osasta.

- Poista ruoka kayton jalkeen.

- A1& kayta tatd lisatarviketta
tyhjé@na.

800 ML:N
TEHOSEKOITINTOIMINTO
(MALLIKOHTAINEN)
- Aseta sekoitusmittakulho (o1)
vakaan alustan (q) padile.
- Aseta leikkuuterd (02) kulhon (oT)
akselille.
- Aseta ruoat kulhoon (o1) ja
asenna sitten tiivis kansi (03) ja
kiinnityskappale (04).

* Varmista, ettd tfuotteen virta on
katkaistu, ettéd nopeudenvalitsin (a2)
on asennossa *0” ja etftei tuotteessa
ole endd vispilditd ja taikinakoukkuja.
- Nosta koneen takana

sijaitsevaa luukkua ja aseta laite
tehosekoittimen kiinnityskappale
(04).

- Kytke laitteeseen virta ja k&ynnist&
se nopeudenvalitsimella (a2), (kuva
2), ensin nopeudella 1 ja sitten
nopeudella 2, 3, 4 tai 5.

Valitse Turbo (a2), jos tarvitset
enemmadn tehoa.

- Kun olet valmis, sarnmuta laite ja
katkaise siitd virta.

- Irrota laite, kiinnityskappale (04) ja
kansi (03).

- Poista leikkuuterd (02) pit&en kiinni
muovisesta osasta.

- Poista ruoka kayton jalkeen.

- Al kayta tata lisatarviketta
tyhjana.



MAARAT JA VALMISTUSAJAT e

* Vispil&t: kastikkeet, munanvalkuaisen

» Taikinakoukut: raskaat taikinat kuten
vaahdotus, kerma, majoneesi ja

leipataikinat, pizzataikina, voitaikinat
kevyet taikinat (esim. ohukaistaikinat).

ja paksut taikinat, joissa on jauhelihaa.
Lisatarvikkeet Enimmdismadara Enimmadisaika |Nopeus
Tihec Ior_1kowspllo 12 kananmunanvalkuaista 4 min 5
Valkuaisvaahto
9 kananmunaa,
470 g jauhoja,
L i 470 g sokeria,
Tined lankavispila 470 g voisulag, 5 min 5
Sokerikakku oo o
1 teelusikallinen leivinjauhetta,
2 hyppysellistés suolaa,
1 1kl vaniljasokeria
Taikinakoukut 502 §| J\f‘::g’a'
jalustalla tai iiman 10g suoloé: 3 min 5
LeipGtaikina 10 g leivinhilvaa
55 sekuntia kerrallaan.
Sauvasekolfin | 160 g keitettyjd vinanneksia, | HI¢8 Valissa minuutin
N s tauko jajatka. Toista | Turbo
Keitto 240 g lientd . o
t&md& maksimissaan 5
kertaa.
Minisilppuri .
. . 150 g hunajaa
Aprikooseja o ) ) 3s Turbo
hunajan kanssa 250 g pehmeit& aprikooseja
. 150 g banaania,
Teh;?;eelingln 3 dl maitoa, 45s Turbo
6 jadkuutiota

®



PUHDISTUS

* Varmista, ettd laite on irrotettu
verkkovirrasta.

 Puhdista vispilat (b/¢), taikinakoukut
(d/e), sauvasekoitin (1/m),
minisilppuri (n) ja tehosekoitin (o)
valittdmasti kayton jalkeen, jotta
kananmuna- tai 6ljysekoitusten
jaamat eivat j&d kiinni tai kuivu
laitfeeseen.

« Voit puhdistaa lankavispilat (b/¢),
taikinakoukut (d/e), muovisen
ja metallisen sauvasekoittimen

(I/m), minisilopurin kulhon,

leikkuuterdn ja vakaan alustan

(n1/n2/q) sekd& tehosekoittimen

sekoitusmittakulhon, leikkuuterén,

kannen ja vakaan alustan (o1/02/

03/q) juoksevan veden alla sienell&

ja astianpesuaineelia.

- Lankavispilat (b/¢), taikinakoukut
(d/e), minisilppurin kulho,
leikkuuterd ja vakaa alusta (n1/
n2/q) sekd& tehosekoittimen

sekoitusmittakulho, leikkuuterd, kansi

ja vakaa alusta (01/02/03/q)

voidaan pestd astianpesukoneessa.

Sauvasekoittimet (I/m) voidaan
pestd astianpesukoneen yl&tasolla
terat yléspain.

* Pese alusta (g). minisilppurin

kiinnityskappale (n3), tehosekoittimen
kiinnityskappale (04) ja laitteen runko

(a) vain kostealla sienellé ja kuivaa
huolellisesti.

« Aléy koskaan pese moottoriyksikkded
astianpesukoneessa.

* Al& kayter hankaavia sienid tai
metalliosia sisaltévid esineitd.

« Al& upota moottoriyksikkde veteen.
Pyyhi se kuivalla tai hieman kostealla
linalla.

Huomaa: sauvasekoittimet (1/m),
minisilppurin leikkuuterd (n2) ja
tekosekoittimen leikkuuteré (02) ovat
erittdin terdvid. Niiden puhdistuksen
aikana on noudatettava
varotoimenpiteitd.

®
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ACIKLAMA

a. Mikser
al. Yogurma ve ¢irpma uclarini
¢lkarma dugmesi
a2. Hiz kontrol/ turbo dugmesi
b/c. Hafif karigimlar igin ¢cok kanatl
cirpicilar (modele gore degisir)
d/e. Sert hamurlar igin yogurucular
(modele gore degisir)
f. Metal halka
g. Taban (modele gére degisir)
h. Hazne (modele gore degisir)
i. Hareketli kol kilitteme/kilit agma
digmesi (modele gore degisir)
j- Mikser kilitteme/kilit agma digmesi
(modele gore degisir)
k. Spatula (modele gore degisir)
I. Plastik blender kolu
(modele gore degisir)

iLK KULLANIMDAN ONCE

* Aksesuarlari paketlerinden ¢ikarin
ve Ilik suyla yikayin.

m. Paslanmaz celik blender kolu
(modele gore degisir)
n. 500 ml mini dograyici
(modele gore degisir)
n1 Hazne
n2 Bicak
n3 Daraltici
0. 800 ml blender haznesi
(modele goére degisir)
o1 Dereceli hazne
02 Bigak
03 Sizdirmaz kapak
04 Daraltic
p. Olcme haznesi
(modele gore degisir)
g. Dengeleyici taban (modeline gore)
r. Kapak (modeline gore)

Dikkat: Blender kolu (I veya m)
ve mini dograyicinin bigagi (n2)
ve blender haznesinin bigagi (02)
c¢ok keskindir. Bunlar kullanirken
dikkatli olmaniz gerekir.



CiHAZI KULLANMA

Onemli:

CIRPMA VEYA YOGURMA UCLARINI
HIGBIR ZAMAN BLENDER KOLU, MiNi
DOGRAYICI VEYA BLENDER HAZNESI
iLE AYNI ANDA KULLANMAYIN.

Mini rondo aksesuarlarini ve blender
haznesini denge tabani olmadan
kullanmayin.

CIRPMA VEYA YOGURMA

UCLARIYLA KARISTIRMA
FONKSIYONU:

* Manuel kullanim:

« Cihazin figten cikarildigindan,
hiz kontrol digmesinin (a2) “0”
konumunda oldugundan ve cihazin
arkasinda blender kolunun, mini
dograyicinin veya blender’in takili
olmadigindan emin olun.

* Her bir girpma (b) veya yogurma
(d) ucunu uygun deliklere takin ve
sabitleyin. Cirpma ve yogurma
uclarinin belirli bir sekli vardir.
Metal halka (f) bulunan yogurma
veya cirpma ucu soldaki biiyiik
delige yerlestirilmelidir (Sek. 1).

« Cihaz prize takin:

- Cihaziniz 5 hiz kademesine ve
bir turbo diigmesine sahiptir.
Her zaman baslangi¢ i¢in 1. hiz
kademesinde ¢irpmaya veya
yogurmaya baslayin ve ardindan
2, 3, 4 veya 5. hiz kademelerine
gegin (Sek. 2).

- Sert hamurlari yogurmak igin
yalnizca 5. hiz kademesini
kullanmanizi tavsiye ederiz.

@

- Hizi turbo diigmesine basarak
da artirabilirsiniz. Ancak bu
digmeyi yalnizca kisa bir sure igin
kullanmanizi (sert hamurlar igin
maksimum 30 saniye) dneririz.

isiniz bittikten sonra hiz kontrol

digmesini (a2) “0” konumuna
getirin.

Cihazi prizden ¢ekin.

Ardindan ¢irpma veya yogurma

uglarini ¢gikarmak igin gikarma

digmesine (a1) basin.

Taban (g) ile kullanma:

(modele gore degisir)

Cihazin prizden gikariimig

oldugundan, hiz kontrol dugmesinin

(a2) “0” konumunda oldugundan ve

blender kolunun takili olmadigindan

emin olun.

Her bir ¢cirpma (c) veya yogurma

(e) ucunu uygun deliklere takin ve

sabitleyin. Cirpma ve yogurma

uclarinin belirli bir sekli vardir.

Metal halka (f) bulunan yogurma

veya ¢irpma ucu soldaki buyuk

delige yerlestirilmelidir (Sek. 1).

Tabani (g) tezgahin lzerine koyun:

- Kolu kaldirmak icin (i) (Sek. 3)
digmesine basarak kilidi agin.

- Hazneyi (h) (Sek. 3) yerlestirin.

- Kolun kilidini agmak ve kolu
algaltmak igin (i) digmesine basin
(Sek. 4).

- Yogurma veya ¢irpma ucu
takilmis mikseri yerine oturdugunu
duyana kadar iterek hareketli kola
yerlestirin (Sek. 5).



Not:

MiKSERIi GIRPMA VEYA YOGURMA
UGLARINI GIKINTILARA HIZALAYARAK
TAKIN (Sek. 5)

« Cihazi prize takin:

- Cihaziniz 5 hiz kademesine ve
bir turbo digmesine sahiptir.

Her zaman 1. hiz kademesinde
girpmaya veya yogurmaya
baslayin ve ardindan 2, 3, 4 veya
5. hiz kademelerine gegin (Sek.
2).

- Sert hamurlari yogurmak igin
yalnizca 5. hiz kademesini
kullanmanizi tavsiye ederiz.

- Hizi turbo diigmesine (a2) basarak
da arttirabilirsiniz.

Ancak bu digmeyi yalnizca kisa
bir strre igin kullanmanizi (sert
hamurlar igin maksimum 30
saniye) Oneririz.

- Isiniz bittikten sonra hiz kontrol
digmesini (a2) “0” konumuna
getirin.

« Cihazi prizden gekin ve hareketli
kolu kaldirmak igin kilit agma
diigmesine (i) basin. Ardindan
mikseri stanttan ¢ikarmak igin kilit
acma dugmesine (j) basin.

 Ardindan ¢irpma veya yogurma
uglarini ¢gikarmak igin gikarma
digmesine (a1) basin.

BLENDER FONKSIYONU

(MODELE GORE DEGISIR)

« Cihazin fisten ¢ikariimis
oldugundan, hiz kontrol digmesinin
(a2) “0” konumunda oldugundan
ve ¢irpma ve yogurma uglarinin
cihazdan cikarildigindan emin olun.

« Cihazin arkasindaki paneli kaldirin
ve tik sesini duyana kadar blender
kolunu (I veya m) saatin aksi
yoninde zorlamadan cgevirin (Sek.
6).

Kolu takarken direng hissederseniz bu
kolun dogru bir sekilde hizalanmadigi
anlamina gelir.

Kolu tamamen g¢ikarip diizgiin bir
sekilde tekrar takmaniz gerekir.

* Cihazi prize takin:

- Sigramayi 6nlemek igin blender
kolunu cihazi ¢alistirmadan énce
karisimin igine sokun.

- Hiz kontrol dugmesini (a2), (Sek.
2), oncelikle 1. hiz kademesine,
ardindan 2., 3., 4., 5. hiz
kademelerine getirerek kullanmaya
baslayin. Tarif daha fazla
karistirma gerektiriyorsa Turbo
digmesini (a2) kullanin.

- Blender kolunu karigimin iginden
ctkarmadan 6nce (sigramalari
onlemek igin) cihazi durdurun.

Blender kolunun gikartiimasi:

* “0” konumuna getirerek cihazi
durdurun, prizden gekin ve saat
yoénlinde doéndurerek blender kolunu
(I veya m) cikarin.

Blender kolunu su durumlarda

kullanmayin:

* Isi kaynag uzerinde bir kap
icerisinde.

* Cig et, kuru yemis (badem, findik
vb.) dogramak veya buz kuplerini
kirmak i¢in ve bos bir hazne iginde
kullanmayin.



500ML MINI DOGRAYICI
FONKSIYONU
S(MODELE GORE DEGISIR)

- Hazneyi (n1) denge tabani (q)
Uzerine yerlestirin.

- Bigagdi (n2) haznedeki mile (n1)
yerlestirin.

- Yiyecegi hazneye (n1) koyun ve
ardindan daralticiyi (n3) yerlestirin.

« Cihazin prizden ¢ikariimis
oldugundan, hiz kontrol digmesinin

(a2) “0” konumunda oldugundan

ve ¢irpma ve yogurma uglarinin

cihazda takili olmadigindan emin
olun.

- Cihazin arkasindaki paneli kaldirin
ve cihazi mini dograyicinin daraltici
(n3) kapagdi uzerine yerlestirin.

- Cihaz! fige takin ve hiz kontrol
digmesini (a2), (Sek. 2), oncelikle
1. hiz kademesine, ardindan 2., 3.,
4., 5. hiz kademelerine getirerek
kullanmaya baslayin. Tarif daha
fazla karigtirma gerektiriyorsa
Turbo diigmesini (a2) kullanin.

- Karisim hazir hale geldiginde
cihazi durdurun ve prizden gekin.

- Once cihazi, ardindan daralticiy
(n3) gikarin.

- Plastik kismindan tutarak bigagi
(n2) gikarin.

- Kullandiktan sonra, yiyecegi
hazneden ¢ikartin.

- Bu aksesuari bogken
calistirmayin.

800ML BLENDER HAZNE

FONKSIYONU

(MODELE GORE DEGISIR)

- Hazneyi (01) denge tabani (q)
Uzerine yerlestirin.

- Bigagi (02) haznedeki mile (o1)
yerlestirin.

- Yiyecegi hazneye (o1) koyun ve
ardindan sizdirmaz kapagi (03) ve
daralticiyi (o4) yerlestirin.

* Cihazin prizden ¢ikariimis
oldugundan, hiz kontrol dugmesinin
(a2) “0” konumunda oldugundan
ve ¢irpma ve yogurma uglarinin
cihazda takili olmadigindan emin
olun.

- Cihazin arkasindaki paneli kaldirin
ve cihazi blender haznesinin
daralticisina (04) yerlestirin.

- Cihazi prize takin ve hiz kontrol
digmesini (a2), (Sek. 2), dncelikle
1. hiz kademesinde, ardindan 2.,
3., 4., 5. hiz kademelerine getirerek
kullanmaya baslayin.

Tarif daha fazla karistirma
gerektiriyorsa Turbo diigmesini
(a2) kullanin.

- Karisim hazir hale geldiginde
cihazi durdurun ve prizden gekin.

- Once cihazi ve daralticiyi, (04)
ardindan kapagi (03) gikarin.

- Plastik kismindan tutarak bigagi
(02) gikarin.

- Kullandiktan sonra, yiyecegi
hazneden ¢ikartin.

- Bu aksesuari bogken
calistirmayin.

®



MIKTARLAR VE HAZIRLAMA SURELERI

» Mikser ile sos, ¢irpiimis yumurta
beyazi, krema, mayonez ve hafif
hamur karigimlari (6rn. krep
hamuru) hazirlanabilir.

* Yogurucular ile ekmek hamuru
vb. agir hamurlar, pizza hamuru,
tuzlu tart hamuru ve kiymali yogun
hamurlar hazirlanabilir.

Aksesuarlar Maksimum miktar Maksimum siire Hiz
Cok kanatli girpicilar
Cirpilmis yumurta 12 yumurta beyazi 4 dk. 5
beyazi
9 yumurta,
470 gr. un,
470 gr. eritilmis tereyagd,
COK;::‘E:I(; g:(l;plicﬂar 470 gr. seker, 5 dk. 5
1 cay kasigi kabartma tozu,
2 tutam tuz,
1 paket vanilya
Taban ile veya tabansiz 500 gr. un,
, 300 ml su,
yogurucular 3 dk. 5
10 gr. tuz,
Ekmek hamuru
10 gr. maya
En az 1 dakikalik
_— dinlendirme suresi ile
B'egifg'a“'” 1602% p'frgt'z Eezze' birlikte 55 sn. ACIK | Turbo
or- Y Araliksiz olarak 5 defadan
fazla galistirmayin
Mini dograyici 150g krem bal
Balli kayisi 2509 yumusak kayisi 3sn. Turbo
. 150 gr. muz,
Bleﬂﬁi;::ir;eSI 300 ml siit, 45 sn. Turbo
! 6 buz kipu

®



TEMIZLEME

 Cihazin prizden ¢ikariimis
oldugundan emin olun.

* Yumurtali karigim kalintilari veya
yagin yapismasini veya bunlarin
pargalar Ustlinde kurumasini
onlemek igin ¢cirpma uglarini (b/c),
yogurma ugclarini (d/e), blender
kolunu (I/m), mini dograyiciyi (n) ve
blender haznesini (o) kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

* Mini rondonun denge (n1/
n2/q) cirpma ayaklarini (b/c),
karisgtiricilarini (d/e), plastik ve metal
mikser ayagini (I/m), haznesini,
bigcagini, blenderin denge tabanini
(o1/02/03/q), haznesini, bigagini
sizdirmazlik kapagini su altinda
bir stiinger ve bulasik deterjani ile
yikayabilirsiniz.

- Mini rondonun ¢irpma ayaklari
(b/c), kanistiricilan (d/e), haznesi,
bigagi, denge tabani (n1/
n2/q), blenderin denge tabani
(o1/02/03/q), haznesi, bigagdl,
sizdirmazhk kapagi bulasik
makinesinde yikanabilir. Mikserin
ayaklari bigaklari yukari bakacak
sekilde, bulasik makinesinin st
sepetinde yikanabilirler.

* Mini dograyicinin (n3) tabanini
(g), daralticisini (n3), blender
daralticisini (04), cihazin gévdesini
(a) yalnizca 1slak siingerle
temizleyin ve tamamen kurulayin.

» Motor Unitesini asla bulasik
makinesinde yikamayin.

» Ovma teli veya metal pargalar iceren
nesnelerle temizlemeyin.

» Motor unitesini higbir zaman suya
sokmayin. Kuru veya hafif nemli bir
bezle silin.

Dikkat: Blender kollari (I veya m), mini
dograyicinin bigagi (n2) ve blender
bigagi (02) ¢cok keskindir. Bunlar
temizlerken dikkatli olmaniz gerekir.

®
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DESCRIPCION

a. Batidora de varillas
al. Tecla de expulsion de los
amasadores y los batidores
a2. Regulador de velocidad/turbo
b/c. Batidores de varillas para
preparaciones ligeras
(segln modelo)
d/e. Amasadores para masas pesadas
(segln modelo)
f. Indicador de posicién
g. Base (segun modelo)
h. Vaso (segln modelo)
i. Boton de bloqueo/desbloqueo del
brazo giratorio
(segun modelo)
j. Botén de bloqueo/desbloqueo de la
batidora de varillas
(segln modelo)
k. Espdtula (segin modelo)
I. Brazo de batidora de pléstico (segin
modelo)

PUESTA EN MARCHA

* Saque los accesorios de su embalaje
y limpielos con agua caliente.

m. Brazo de batidora de acero
inoxidable (segin modelo)
n. Minipicadora de 500 ml
(seglin modelo)
n1 Vaso
n2 Cuchilla
n3 Reductor
o. Vaso de batidora de 800 mi
(segin modelo)
o1 Vaso graduado
02 Cuchilla
03 Tapa hermética
04 Reductor
p. Vaso dosificador (segdn modelo)
q. Base estabilizadora (segdn modelo)
r. Tapa (segln modelo)

Atencion: el brazo de batidora (I o
m) y la cuchilla de la minipicadora
(n2) y del vaso de batidora (02)
poseen hojas muy dfiladas.

Tenga cuidado al manipular estos
accesorios.

®



USO DEL APARATO

Importante:

NO UTILICE NUNCA LOS BATIDORES
O LOS AMASADORES A LA VEZ

QUE EL BRAZO DE BATIDORA, LA
MINIPICADORA O EL VASO DE
BATIDORA.

No utilizar los accesorios de la
minitrituradora y el bol mezclador
sin la base estabilizadora.

USO COMO BATIDORA DE
VARILLAS CON LOS BATIDORES

O LOS AMASADORES:

¢ Uso manual:

e Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion
*0” y que ni el brazo de batidora, ni
la minipicadora ni el vaso de batidora
estén enchufados a la parte trasera
del producto.

* Infroduzca las barras de cada
batidor (b) o amasador (d) en
los orificios previstos a tal efecto y
bloquee el aparato. Los batidores
y los amasadores tienen una
forma especifica: el amasador
o el batidor con el indicador de
posicién (f) deben colocarse a la
izquierda, en el orificio mdas grande
(Fig. 1).

* Enchufe el aparato:

- El aparato dispone de 5
velocidades y funcién turbo.
Empiece siempre a mezclar o
amasar en la posicién 1y, a
continuacién, vaya pasando a las
posiciones 2, 3, 4, 5 (Fig. 2).

- Para amasar masas pesadas y
consistentes, le recomendamos que
trabaje dnicamente en la posicion 5.

- Asimismo, puede aumentar la
velocidad seleccionando la funcion
turbo. No obstante le aconsejamos
que la utilice solamente durante un
breve tiempo (30 s como maéximo
para las masas consistentes).

* Una vez finalizada la operacion,
coloque el selector de velocidad
(a2) en la posicion “0”.

* Desenchufe el aparato.

* A continuacién, pulse la tecla
de expulsion (al) para soltar los
batidores o los amasadores.

* Uso con la base (g):

(Segiin modelo)

* Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion “0
*y que no esté instalado el brazo de
batidora.

¢ Infroduzca las barras de cada
batidor (¢) o amasador (e) en
los orificios previstos a tal efecto y
bloguee el aparato. Los batidores
y los amasadores tienen una
forma especifica: el amasador
o el batidor con el indicador de
posicion (f) deben colocarse a la
izquierda, en el orificio mas grande
(Fig. 1).

» Coloque la base (g) sobre la
encimera :

- Para levantar el brazo, desbloquéelo
pulsando el boton (i) (Fig. 3).

- Cologque el vaso (h) (Fig. 3).

- Desbloquee el brazo para volver a
bajarlo pulsando el botén (i)

(Fig. 4).

- Coloque la batidora de varillas, con
los amasadores o los batidores, en
el brazo giratorio hasta que oiga un
chasquido (Fig. 5).



Atencion:

INSERTE LA BATIDORA DE VARILLAS
COLOCANDO LOS BATIDORES O
LOS AMASADORES EN LAS MUESCAS
CORRESPONDIENTES (Fig. 5).

* Enchufe el aparato:

- El aparato dispone de 5 velocidades
y funcién turbo. Empiece siempre a
mezclar o amasar en la posicion 1y,
a continuacién, vaya pasando a las
posiciones 2, 3, 4, 5 (Fig. 2).

- Para amasar masas pesadas y
consistentes, le recomendamos que
trabaje dnicamente en la posicion 5.

- Asimismo, puede aumentar la
velocidad seleccionando la funciéon
turbo (a2).

No obstante le aconsejamos que la

utilice solamente durante un breve

tiempo (30 s como mdéximo para las

masas consistentes).

¢ Una vez finalizada la operacion,
coloque el selector de velocidad

(a2) en la posicion “0”.

* Desenchufe el aparato y accione

el botén de desbloqueo (i) para

levantar el brazo giratorio. A

continuacién, pulse el botén de

blogueo de la batidora de varillas (j)

para retirar la batidora de varillas del

soporte.
¢ A continuacién, pulse la tecla

de expulsion (al) para soltar los

batidores o los amasadores.

USO COMO BATIDORA DE

BRAZO (SEGUN MODELO)

e Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion “0”
y que haya quitado del producto los
batidores o los amasadores.

* Levante la trampilla situada en la

parte frasera del aparato y enrosque,
sin forzarlo, el brazo de batidora (I o
m), siguiendo el sentido contrario a
las agujas del reloj (Fig. 6). hasta que
oiga un clic.

Si nota una resistencia en el
momento de enroscar el accesorio,
se debera a que el brazo no esta
bien ajustado.

No dude en sacarlo completamente
y volver a enroscarlo correctamente.

* Enchufe el aparato:

- Sumerja el brazo de batidora en
la preparacion antes de poner en
marcha el aparato: de este modo,
evitard salpicaduras.

- Ponga en marcha el aparato
mediante el selector de velocidad
(a2), (Fig. 2). primero en la posicion
1y, a continuacién, vaya pasando
a las posiciones 2, 3, 4, 5. Ufilice la
funcién Turbo (a2) en caso de que
la receta exija mayor potencia.

- Antes de sacar el brazo de batidora
de la preparacion, detenga el
aparato (asi evitard salpicaduras).

Retirar el brazo de batidora:

¢ Con el aparafto apagado, en la
posicién “0”, desenchufe el aparato
y desenrosque el brazo de batidora
(I o m) girdndolo en el sentido de las
agujas del reloj.

No utilice el brazo de batidora:

* En un recipiente sobre una fuente de
calor.

* No lo ponga en funcionamiento en
vacio, ni con cubitos de hielo, ni para
picar carne cruda o frutos secos
(almendras, avellanas, etc.).

®



USO COMO MINIPICADORA DE

500 ML (SEGUN MODELO)

- Cologue el bol (n1) sobre la base
estabilizadora (q).

- Cologue la cuchilla (n2) en el eje
delvaso (n1).

- Coloque los alimentos en el vaso
(n1) y, a contfinuacién, el reductor
(n3).

e Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion
*0” y que los batidores o los
amasadores no estén instalados en
el producto.

Levante la frampilla situada en la
parte frasera del aparato y coloque
el aparato en el reductor (n3) de la
minipicadora.

Enchufe el aparato y pdngalo en
marcha mediante el selector de
velocidad (a2) (Fig. 2), primero

en la posicion 1y, a continuacion,
vaya pasando a las posiciones 2, 3,
4, 5. Utilice la funcion Turbo (a2) en
caso de que la receta exija mayor
potencia.

Una vez finalizada la preparacion,

detenga el aparato y desenchufelo.

Retire el aparato y el reductor (n3).

- Retire la cuchilla (n2)
manipuldndola por la parte de
pldstico.

- Después de usar el aparato, refire la
comida.

- No ponga en funcionamiento este

accesorio en vacio.

USO CON VASO DE BATIDORA

DE 800 ML (SEGUN MODELO)

- Cologue el bol (o1) sobre la base
estabilizadora (q).

- Cologue la cuchilla (02) en el eje
del vaso (o).

- Coloque los alimentos en el vaso

(o1) y, después, coloque la tapa
hermética (03) y el reductor (o4).

* Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion
*0” y que los batfidores o los
amasadores no estén instalados en el
producto.

- Levante la frampilla situada en la
parte trasera del aparato y coloque
el aparato en el reductor (04) del
vaso de batidora.

- Enchufe el aparato y pdngalo en
marcha mediante el selector de
velocidad (a2), (Fig. 2), primero en
la velocidad 1, y, a continuacioén,
vaya pasando a las velocidades 2,
3,4,5.

Utilice la funcidn Turbo (a2) en
caso de que la receta exija mayor
potencia.

- Una vez finalizada la preparacion,
detenga el aparato y desenchufelo.

- Retire el aparato, el reductor (04) y
la tapa (03).

- Retire la cuchilla (02)
manipuléndola por la parte de
pldstico.

- Después de usar el aparato, retire la
comida.

- No ponga en funcionamiento este
accesotrio en vacio.

®



CANTIDADES Y TIEMPOS DE PREPARACION D

* Batidores para: salsas, batir clara de
huevo, cremas, mayonesa y masas
liquidas (por ejemplo, para crepes).

* Amasadores para: masas sdlidas para
pan, pizza, pastas y masa con carne
picada.

Batido

6 cubitos de hielo

Accesorios Cantidad méaxima Tiempo méaximo |Velocidad
Batidores
de variias 12 claras de huevo 4 min 5
Claras a punto
de nieve
9 huevos,
) 470 g de harina,
SO“dC’,lrles 470 g de mantequilla fundida,
B'e varl hos 470 g de azcar, 5 min 5
izcocho 1 cucharada de café de
cuatro levadura quimica,
cuartos . “ ’
2 pizcas de sal,
1 sobre de azlcar de vainilla
Amasadores con o | 500 g de harina, 300 ml de
sin base agua, 10g desal, 10 g de 3 min 5
Masa de pan levadura de panaderia
55sde
funcionamiento
Brazo con un fiempo de
de batidora 160 g de verduras cocidas, reposo de 1 min
. Turbo
Sopa 240 g de caldo como Minimo
La secuencia no
deberd repetirse
mas de 5 veces.
Minipicadora 150g de miel cremosa
Albaricoques 250g de albaricoques 3s Turbo
con miel maduros
. 150 g de platano,
Vaso de bafidora 300 ml de leche, 45s Turbo

®



LIMPIEZA

* Asegurese de que el aparato esté
correctamente desenchufado.

 Limpie los batidores (b/¢), los
amasadores (d/e). el brazo de
batidora (I/m), la minipicadora

(n) y el vaso de batidora (o)

inmediatamente después de su

uso, para evitar que los restos de la

mezcla de huevos o aceite se sequen

0 se queden pegados.

* Resulta posible limpiar los batidores
(b/c). los mezcladores (d/e), el
pie mezclador de pléstico y metal
(I/m), el bol, la cuchilla, la base
estabilizadora de la minipicadora
(n1/n2/q). asicomo el bol, la
cuchilla, la tapa de estanqueidad y
la base estabilizadora del mezclador
(01/02/03/q) utilizando agua, una
esponja y detergente lavavdijillas.

- Los batidores (b/¢), los mezcladores
(d/e), el bol, la cuchillay la base
estabilizadora de la minipicadora
(n1/n2/q) asi como el bol, la
cuchilla, la tapa de estanqueidad
y la base estabilizadora del bol
mezclador (01/02/03/q) pueden
colocarse en el lavavadiillas.

Los pies del mezclador (1/m)
pueden lavarse en el lavavdiillas
colocdndose en la bandeja superior
con las hojas hacia arriba.

* Limpie la base (g). el reductor de la
minipicadora (n3), el reductor de la
batidora de vaso (04) y el cuerpo
(a) del aparato Gnicamente con una
esponja himeda y séquelos bien.

* No lave nunca el bloque motor en el
lavavdijillas.

* No utilice estropajos abrasivos u otros
objetos con elementos metdlicos.

* No sumerja nunca el bloque motor en
agua. Limpielo con un trapo seco o
un poco himedo.

Atencion: los brazos de batidora
(1/m), la cuchilla de la minipicadora
(n2) y la cuchilla de la batidora

de vaso (02) poseen hojas muy
dafiladas. Tenga cuidado al limpiar
estos accesorios.
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onuc

a. Mikcep
al. KHonka ans BuganeHHs Milwanok abo
BiHUWMKIB.
a2. Perynatop WBWAKOCTEN/ KHOMKa
«Typ60»
b/c. BiHuuKu 3 KinbKoma ne3amu Ana NpocTux
cymiwen
(3anexHo Big mogeni)
d/e. Miwanku fna KpyToro Ticta (3anexHo Big
mogaeni)
f. MeTanese Kinbue
g. OcHoBa (3anexHo Big mogeni)
h. Yawa (3anexHo Big mogeni)
i. KHonKa 6110KyBaHHs / p0o36110KyBaHHA
BiIKMAHOrO nrieya (3anexHo Big moaeni)
j. KHonka 6n10KyBaHHS / p0o3610KyBaHHA
MiKcepa (3anexHo Big mogeni)
k. lonaTka (3anexHo Big mogeni)

I. MnacTrkosuii Ban 6neHaepa (3anexHo Big
mopaeni)
m. Ban 6neHaepa 3 HepaBgitouoi cTani
(3anexHo Big mogeni)
n. MiHi-nogpi6HioBau 500 mn (3anexHo
Big mopeni)
n1 Yawa
n2Jleso
N3 PegykTop
0. Yawa 6neHpepa 800 mn
(3anexHo Big mopeni)
o1 Yawa 3i WwKanoto
02 Jle3o
03 lepmeTnyHa KpuLLKa
04 PepykTop
p. MipHa yalwua (3anexHo Big mogeni)
q. Crabinisytoua ocHoBa (3anexHo Big mogeni)

r. Kpuwika (3anexHo sig moaeni)

NMEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

+ Buimitb akcecyapu 3 ynakoBku Ta nomuinte
iX Tennot Boaoto.

YBara! Ban 6neHgepa (I abo m) i neso miHi-
noppi6HioBaya (n2) Ta yawi 6neHpepa (02)
pyXe roctpi. ByabTe o6epexHi nif yac ix
BUKOPUCTAHHA.



BUKOPUCTAHHA NPUNAAY

Baxnueo!

HIKOJIN HE BUKOPUCTOBYMTE BIHYUKUN
TA MILLANTKXA OAHOYACHO I3 BAJIOM
BNEHAEPA, MIHI-NOAPIBHIOBAYEM ABO
YALLUEI BNEHAEPA.

He BrkopucToByiiTe MiHi-noapibHIoBaY abo
aKcecyapu yawi 6neHaepa 6e3 ctabinisytouol
OCHOBW.

OYHKUIA MIKCEPA 3 BIHYNKAMU
ABO MIWAJNKAMW:

« PyuHe BuKopucraHHs (6e3 ocHoBM):

« MepeKkoHanTecs, WO NPUCTPIN BigKNYeHO
Bifl Mepexi, o perynatop WwengKkocTi (a2)
BCTaHOB/EHO Ha «0» i No3aay npunagy
He BCTaHOBJEHO Basn brieHAepa, MiHi-
noppi6HioBay abo bnexgep.

« BcTaBTe CTEpKHi KOXHOrO BiHUMKa (b)
a6o miwanku (d) y BignosigHi oteopm i
3adikcyiTe ix Ha Micui. BIHUMKIN Ta Milwanku
matoTb cneuyundivuny popmy. Miwankm abo
BiHUYVMKM, OCHALLleHi MeTaNeBuM KinbLem
(f), matoTb 6yTV po3TalioBaHi niBopyy y
Hai6inbwomy orsopi (man. 1).

+ YBIMKHITb Npunag y poseTky:

- Mpunapg mae 5 piBHIB WIBMAKOCTI Ta
KHOMKY «Typ60». 3aBXAN NounHamnte
3miwyBaT a6o MmicuTu cnovaTky 3i
wBuMAKicTIo 1, a NoTiMm nepexopbTe A0
WBMAKocCTi 2, 3,4 abo 5 (man. 2).

- [inA 3amilyBaHHA rycToro TicTa Mn
peKOMeH/IyEMO BNKOPUCTOBYBATM TiflbKN
WBMAKICTb 5.

- Bi Takox MoxeTe 36inbLUNTY WBUAKICT,
HaTUCHYBLUY KHOMKY «Typ60». [MpoTe Mu
PeKoMeHYEMO BUKOPUCTOBYBATH i nnilue
NPOTArOM HEBEJTIMKOIO MPOMIXKKY Yacy

(Makcumym 30 ceKyHf ANA rycToro TicTa).
« Micna 3aKkiHYeHHA BCTaHOBITb perynatop
LWBMUAKOCTI (@2) B NONOXEHHA «0».
- BigkntouiTb Big po3eTku.
« MoTiM HaTWCHITb KHOMKY BuAaneHHs (a1),
06 BUAHATI BIHYMKM 26O Millanku.

* BukopuncraHHA 3 0CHOBOIO (g): (3anexHo
Big mopeni)
- Mepes.ipTe, Un NPUCTPIN BigKNIOYEHO
Bif} PO3€eTKM, perynaTop waunakocTi (a2)
BCTAHOBJ/IEHO B MONOXEHHA «0», i Ban
6neHaepa He BCTAaHOBNEHO.
« BcTaBTe CTepXKHi KOXHOMO BiHUMKa (€)
abo miwanku (e) y BignosigHi otBopu i
3adikcyiiTe X Ha micui. BiHUMKK Ta milwanku
matoTb cneumndiuny popmy. Miwanku
a6o 3 meTa Ki. (f)

MaloTb 6yTy po3TalloBaHi niBopyy y
Hai6inbwomy oreopi (man. 1).
« MomicTiTb ocHOBY (g) Ha po6ouy NOBEPXHIO:

- LLlo6 nigHATY Nneve, po36nokyiiTe iioro,
HaTWUCHYBLWW KHOMKY (i) (man. 3).

- YctaHosiTb yawy (h) (puc. 3).

- HatucHitb KHOMKYy (i), Wo6 po36nokysaTtu
nneve Ta onycTuTty noro (man. 4).

- MomicTiTb MiKcep 3i BCTAaHOBAEHUMU
Milwankamu abo BiHUMKamu Ha BiIKUGHOMY
nneui, o "KnayaHHa" (man. 5).

Mpumitka.

BCTABTE MIKCEP, YCTAHOBUBLUW
BIHYUKU ABO MILLAJIKU B OTBOPU (man.
5).

« YBIMKHITb Npunaf y po3eTky:

- Mpunag mae 5 piBHIB WBUAKOCTI Ta KHOMKY
«Typ60». 3aBXAW NOYMHalTe 3MilyBaTh
ab0o MicnTK cnoyaTky 3i WweuakicTio 1, a
noTim nepexofbTe [0 WBUAKOCTI 2, 3, 4 abo



5 (man. 2).

- [inA 3amilwyBaHHA rycToro Ticta Mu
peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU TiflbKU
LWBUAKICTb 5.

- By TakoX MOXeTe 36inbLUnTY WBUAKICTD,
HaTWCHYBLUMN KHOMKY «Typ60o» (a2);
MNpoTe My pekomeHayeMO
BMKOPWCTOBYBATY NOTO HEAOBIO
(Makcvmym 30 ceKyHp AnA ryctoro TicTa).

« MicnAa 3akiHYeHHA BCTAHOBITbL perynatop

WBMAKOCTI (@2) B MONOXEHHA «O».

« BigKntouiTh i HaTUCHITL KHOMKY
po365oKyBaHHsA (i), Wo6 nigHATN

BifknaHe nneye. MNoTiM HaTUCHITb KHOMKY

pPo36510KyBaHHA Mikcepa (j), LWob 3HATK

MiKcep 3 NiacTaBKu.

« [MoTiM HaTUCHITb KHOMKY BAaneHHA (a1),

LWO6 BUTATHYTMN BIHUMKI 26O MiLLanku.

BUKOPUCTAHHA BNEHAEPA

(BAJIEXKHO BI MOAEJI)

« lNepeBipTe, U NPUCTpIN BiAKNIOYEHO
Bif] pO3eTKu, perynatop waunakocTi (a2)

BCTAHOB/NEHO B NONOXEHHA «0», i BIHUNKM Ta
MilLankn BUAaNeHo 3 npunagy.

« MigHimMiTb NaHenb 33aay npunagy Ta
npuvKpyTiTb Ban 6neHgepa (1a6o m) npotn
roAVHHNKOBOI CTPINKK, He HaTUCKalun Ha
HbOTO, AOKM He NoYyeTe KnauaHHA (man. 6).

AKwo BM BiguyBa€Te onip nig yac
3aKpy4yBaHHs, Lie 03Hauvag, Lo Ban
HenpaBWIbHO BUPIBHAHWMIA.

Bu NOBMHHI NOBHICTIO 110r0 3HATN i
NpaBuIbHO NPUKPYTUTH.

« YBIMKHITb Npunag y po3eTky:

- Mepep 3anyckom npunapy 3aHypTe
Ban 6neHaepa B CymiLl, o6 YHUKHYTU
PO36pK3KYBaHHSA.

- MoyHiTb BUKOpUCTOBYBATW perynatop
weugKkocTi (a2), (punc.2) cnoyatky

Ha weungkocti 1,anotim 2, 3, 4, 5.
BuKopucTOBYiiTe KHOMKY «Typ60» (a2),
AKLLO 3riAHO peLenTy NoTpibHo Ginblua
NOTY>HICTb.

- 3yNWHITb NPUCTPIN, NepLL HiX BUNHATA
Ban 6neHpaepa i3 cymili (o6 YHUKHYTH
PO36pK3KYBaHHA).

BuiimaHHA Bany 6neHpepa:

« 3ynuHiTb Npunag, BubpasLuy «0»,
Bif'eAHaNTe NOro Bif pO3eTKY Ta BiAKPYTiTb
Ban 6nexgepa (la6o m), nosepraioun oro
3a roJUHHNKOBOIO CTPINKOI0.

He BuKopucToByiiTe Ban npunaay:

« Y éMHOCTI, WO CTOITb Ha AXepeni Tenna.

+ He BMKOPMCTOBYIATE 10ro NOPOXHim abo 3
Ky6vKamu nbogy, AnA nofpibHeHHA cMporo
m'Aca, cyxodpyKTis (Murganto, dyHayka Ta
iH.).

OYHKLIA MIHI-NOAPIBHIOBAYA
500 MN
(3AJIEXKHO BI MOAENI)
- MomicTiTb Yawy (n1) Ha cTabinizyiouy
ocHoBy (q).
- YcTaHoBITb Ne30 (n2) Ha Ban vauwi (n1).

- MomicTiTe NpoayKTW B Yawy (n1), a notim
YCTaHOBITb pefykTop (n3).
- MepesBipTe, Un NPUCTPIN BigKOYEHO
Bifj pO3eTKM, perynatop weunakocTi (a2)
BCTAHOB/IEHO B NOSIOXKEHHA «0», i BIHUMKMN
a60 MilanKku 3HATO 3 Npunagy.

- MigHiMiTe Nanenb nosapy npunagy Ta
BCTaHOBITb NpUnag Ha peaykTop (n3) miHi-
noppi6HioBava.

- MigknioyitTb Npynag A0 PO3eTKM Ta MOYHITb
BUKOPVCTOBYBATY PErynATOp WBUAKOCTI
(a2),

(man. 2) cnovaTtky Ha WBMAKOCTI 1, a noTim
2, 3, 4, 5. BukopurcToByiiTe KHOMKY «Typ60»
(a2), AaKwo 3rigHoO pevenTy NOTpiGHa

@



6inblua NOTYXHiCTb.

- MNicna 3aKiHYeHHA NPUroTYBaHHA 3yNUHITH
npunag i Big'egHanTe Noro Bif po3eTku.

- Mpubepitb npunag, a notim peaykTop (n3).

- 3HimiTb ne3sa (n2), Tpymatoun Nnpunag 3a
NAacTUKOBY YaCTUHY.

- Micna BUKOPWCTaHHA AicTaHbTe iXKY.

- He BuKopucToByiiTe Liei akcecyap
MOPOXKHIM.

OYHKUIA BNEHOEPA 800 MJ1

(BAJZIEXXHO B4 MOJEJI)

- MomicTitb yawy (01) Ha cTabinisytouy ocHoBy
(a).

- YcTaHoBITb Ne30 (02) Ha Ban vawi (o1).

- 3HiMiTb NpoAyKTU B Yawy (01), a noTim
YCTaHOBITb repMeTUYHY KpULLKY (03) Ta
pepykTtop (04).

« lNepeBipTe, U NPUCTpIN BiAKNIOUEHO
Bif] pO3eTKu, perynatop waunakocTi (a2)
BCTAHOB/NEHO B MONOXEHHA «0», i BIHUMKN
260 Millanku 3HATO 3 Npunagy.

- MNigHiMiTh NaHenb Nosagy npunagy Ta
BCTaHOBITb Npunag Ha peaykTop (03) yaLwi
6neHpepa.

- MNigknioyiTe Npynag Ao PO3eTKM Ta MOYHITb
BMKOPWCTOBYBATW PErynAaTop WBUAKOCTI
(a2),

(man. 2) cnouaTtky Ha WBKAKOCTi 1, a noTim
2,3,4,5.

BukopucToByiiTe KHOMKY «Typ60» (a2),
AKLLO 3riflHO peLenTy noTpibHa 6inblua
NOTYKHICTb.

- MNicna 3aKkiHYeHHA NPUroTyBaHHA 3yNUHITb
npunag i Big'egHanTe 1Moro Bif po3eTKu.

- 3HimiTb Npunag, peayktop (04), a notim
KpuLKy (03).

- 3HimiTb nesa (02), TpyMatoum Npunag 3a
NAacTUKOBY YaCTUHY.

- Micna BUKOPWCTaHHA AicTaHbTe iXKY.

- He BuKopucToByiiTe el akcecyap

MOPOXKHIM. @



KIIbKICTb IYAC MPUTOTYBAHHA

« Mikcep MOXHa BUKOPUCTOBYBaTMN ANA « Milwanku moXHa BUKOPUCTOBYBaTN AnA
NPUroTyBaHHA COYCIB, 36UTUX AEYHNX BiNKiB, NPUroTyBaHHA ryCToOro TicTa, HanpuKnaa
KpemiB, MaiioHe3y, 6icKBiTiB Ta M'AKoro TicTa XNi6HOrO TiCTa, TicTa ANsA Niywy, NiCOYHOro
(Hanpuknag, Ans MANHLIB). TicTa Ta KpyTOro TicTa, Wo MiCTUTb dapLu.

Akcecyapu MakcnmanbHa KinbKicTb MakcumanbHuii yac |LBugkicTb

BiHuuMKM 3 gekinbkoma

nesamu 12 A€YHMNX 6inkis 4 xB 5
36mTi A€YHI 6inkn

9 A€eup,

470 r 3BryYaiiHoro 6opoLuHa,
470 r po3TOnNIEHOro Macna,
470 r uyKpoBoi nyapw,

1 YaliHa noxKa po3nyLuyBaya Ana

TicTa,
2 apibku coni,
1 NaKeTUK BaHiNbHOro LyKpy abo
1 YaliHa NoXKa BaHifIbHOro
eKCTpaKTy

BiHuunKM 3 gekinbkoma
nesamu
BickBiT

500 r nweHnMYHOro 6opoLLHa,

300 mn Tennoi Bogw,

1/2 vaiiHoi noXKm coni,

10 r CBiXMX ApiKAXIB

(abo TinbKku ansa BennkobpuTaHii:
BMKOPWCTOBYWTE 1 NakeTUK

(7 1) aKTUBHYMX APiIXKAXKIB a60
LUBULKOPO3UNHHUX APIKAXKIB)

Miwwanku 3 oCHOBOIO
ab6o 6e3
Ticto gna xni6a

55 c 3 nepepsoto

Ban 6neHpepa 160 r BapeHuUx oBouiB, 240 mn miiMym 1 X8
. He BnKopucToByiite Typ6o
Cyn 6ynbinoHy ; .
6inblue 5 pasis
nocninb
Mini-noapi6HioBay 150 r rycToro meay
Ab6puKocu 3 mefoM 250 r M'AKUX abpukocis 3c Typ6o

150 r 6aHaHiB,
300 mn MOnoKa, 45c¢ Typ6o
6 Ky6uKiB nboaly

®

Yawa 6neHpepa
MonouHui1 KoKTeilnb




OYULLEHHA B

« MNepekoHaliTecs, Wo npunag BiaKIoueHo Big YBara! Banu 6nenpgepa (1 abo m), ne3o miHi-
po3eTKu. noppi6HioBaua (n2) Ta 6neHpepa (02) ayxe

« Momuitte BiHuKkw (b/c), miwanku (d/e), roctpi. Byabre o6epexHi nig yac ix MuTTA.
Ban 6nexaepa (I/m), miHi-nogpibHioBay
(n) Ta yawy 6neHaepa (o) Bigpasy nicna
BUKOPWCTAHHS, W06 YHNKHYTV NPUIMMaHHSA
260 3acKxaHHA 3aNULLKIB CyMile i3 anuem
abo onieto.

+ B MoxeTe npomuTy BiHumkm (b/c), miwanku
(d/e), nnacTukoBuii i MeTaneBuii Ban
6nenpepa (I/m), vawy, neso, ctabinisyouy
OCHOBY MiHi-nogpibHioBaya (n1/n2/q),
repMeTusytody KpuLLKy i cTabinisytouy
ocHoBy 6neHpiepa (01/02/03/q) y Bopai
ry6Koto 3 HEBEIMKOIO KiNbKICTIO pifgnHM ANs
MUTTA nocygay.

- Binuuku (b/c), miwankw (d/e), yawa, neso
i cTabinisytoua ocHoBa MiHi-nogpibHIoBava
(n1/n2/q) a TakoX yaLua, €30, repMeTUYHa
KpuLLKa i cTabinisytoya ocHoBa valui
6neHgepa (01/02/03/q) MoXxHa MUTV B
NOCYAOMUIHIN MaLLHI.
Ban 6nenpgepa (I/m) MoxHa MUTK Yy BEPXHilA
KOP3UHi NOCYAOMUIHOI MaLUUHV Jie3aMU
poropw.

« Jle3a py»e rocTpi, 6yabTe 0bepexHi,

Knagyum fnesa Ao NoCcyAOMUIAHOI MalVHM Ta
BMINMAOUN iX i3 Hel.

+ OunwyiTe ocHoOBY (g), peayKTop MiHi-
noapi6bHioBaya (n3), pesykTop 6neHaepa
(04), kopnyc npunagy (a) TinbKu Bonoroio
rybKoto i peTenbHO NPOTMPaNTe HACyXo.

« Hikonv He MuiiTe MOTOPHMI 610K y
NOCYAOMUIHIN MaLUUHI.

+ He BUKopucTOBYWiTE MeTanesi rybku abo
npeAmeTy, WO MaloTb MeTaneBi YaCTUHU.

« Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOPHWI 610K y
Boay. MpoTpiTb oro cyxoto abo 3nerka
3MOYEHO FraHuipKoIo.

®
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OMUCAHUE

a. Mukcep
al. KHonka gns n3BneyeHns Hacagok
a2. Perynatop ckopocTy/KHOMKa
Typbopexnma
b/c. MHorononacTtHble BEHUMKK Ans
B36MBaHVIA NETKUX CMecei
(B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN)
d/e. Hacapkwn gna rycroro TecTa (B
3aBUCMMOCTI OT MoJenu)
f. MeTannuueckoe KonbLo
g. OcHoBaHwe (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN)
h. Yawa (B 3aBMCMMOCTN OT MOAeNHN)
i. KHonKa 6110KMPOBKI/Pa3broKMPOBKM
nepxatens (B 3aBUCYMOCTU OT MOLLeNM)
j. KHonKa 6110KMpPOBKI1/Pa3broKMpPOBKA
MUKcepa (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN)
k. JlonaTka (B 3aB1CMMOCTI OT MoAenu)
I. MnactrkoBas norpyxHas yacTb 6neHaepa (8

3aBUCMMOCTMN OT MOAENN)

m. lMorpy»kHas YacTb bnenfepa 13
HepxaBeloLlell cTanu (B 3aBUCMMOCTY OT
mopenu)

n. MuHn-usmenbuntenn 500 mn
(B 3aBUCMMOCTM OT Mogenu)

n1 Yawa
n2 Hox
n3 lNepexofHuK

0. Yawa 6neHpepa 800 mn

(B 3aBUCMMOCTI OT Mogenu)
o1 Yawa co wkanon

02 Hox

03 lepmeTnyHanA KpblllKa

04 NepexofHUK

P. MepHbIii CTakaH (B 3aBUCMMOCTI OT
mopenw)

q. Crabunumsupyiolliee ocHoBaHue (B
3aBUCMMOCTU OT MOfIeNn)

r. Kpblwka (B 3aBMCMMOCTY OT MOAENN)

NMEPEA NMEPBbIM UCMOJZIb3OBAHUEM

« VI3BneKkunTe NpuHagNexXHOCTV U3 YNakoBKM 1
BbIMOITE MX B TENJION BOJeE.

BHumaHue! MorpyxHas yactb 6nexgepa (I
AN M), HOX MUHN-N3MenbunTens (n2) n
vawm 6neHpaepa (02) oueHb ocTpble. byabre
OCTOPOXKHbI NPY 06paLeHu C HUMK.



MCNOJNIb30BAHUE YCTPOMNCTBA

BaxHo!

HUKOTA HE UCMOJIb3YWUTE HACALKU
AnA B3bBUBAHUA U 3AMELLUBAHUA
OAHOBPEMEHHO C MOrPY>KHOM YACTbIO
BNEHAEPA, MUHUN-U3MENBYUTENEM TN
YALLUEV BNIEHAEPA.

He ncnonb3yiiTe MUHW-U3MENbYUTEND UK
Yawly 6neHgepa 6e3 cTabunusnpyoiero
OCHOBaHWA.

NCNOJZIb3OBAHUE MUKCEPA C
HACAAKAMWM 0nA B3SBUBAHUA
MW 3SAMELLINBAHUA:

« PyuyHoe ncnonb3oBaHue (6e3 ocHoBaHuA).

« Y6eputech, UTO yCTPOWCTBO OTKIOYEHO
OT 3/1EKTPOCETH, PErYNIATOP CKOPOCTU
(a2) yctaHoBneH B nonoxeHue «0», a K
3a/iHeil YacTn yCTPOWCTBA He NMOAKIIOYEHbI
norpy»Has YyacTb 6neHaepa, M HK-
M3MenbumnTeNb UK Yalua 6nexgepa.

- BcTaBbTe Hacagku ana B36vsanua (b) unu
3ameluvBaHuA TecTa (d) B cooTBeTCTBYIOLME
oTBepCTMA 1 3adpuKcupyiite nx. Y Hacagok
AnA B36MBaHNA n 3amelunBaHna ocoban
dopma. Hacaaky ¢ MeTannuyeckum
Konbuom (f) Hy>KHO BcTaBnATb B 6onee
wwupokoe orsepctue (Puc. 1).

« MopkntoyeHune ycTpoincTea.

- [laHHOe YCTPOMCTBO UMeeT 5 ckopocTen
n Typ60o-pexkum. Bcerpa HaunHaiite
c nnm B3¢ Ha

cKopocTu 1, a 3aTem NoCTeNeHHO
nepexoaunTe K ckopoctam 2, 3,4u 5
(Puc. 2).

- InA 3amMeLlumBaHmnA rycToro Tecta
peKoMeHAyeTCA NCNOoMb30BaTb TONbKO
CKOpOCTb 5.

- CKOPOCTb TaKXe MOXHO yBENUUTb
C MOMOLLbIO HaXKaTuA KHOMKM Typ6o-
pexuma. OfHako Mbl He peKOMeHIyeM
MCMNOMb30BaTh AaHHbIN PeXNM AnuTenbHoe
Bpema (Makcumym 30 ceKyHA AnsA ryctoro
TecTa).

- [ocne oKOHYaHKA UCMOMNb30BaHNA
yCTaHOBWTe perynatop ckopoctyi (a2) B
nosnoxeHue «0».

- OTKNOYNTE YCTPONCTBO OT NEKTPOCETH.

« 3aTem Ha)KMUTe KHOMKy n3Bneyenus (al),
YTOObI U3BNEYb HACAAKM.

* Ucnonb3c COCH

(9) (s
3aBUCMMOCTU OT Mofenu)

« Y6eumTech, YTo YCTPOMNCTBO OTKIIOUEHO
OT 2NeKTPOCETH, PErynaTop ckopocTu (a2)
YCTaHOBIEH B MONOXEHME «0», a MOrpy>xHas
YyacTb 6neHpaepa CHATa C YCTPOICTBa.

« BcTaBbTe Hacagku ana B36mBaHuA (C) unu
3ameLLMBaHuA TecTa (e) B COOTBETCTBYOLWME
oTBepcTuA fo dukcauun. Y Hacagok ans
B36MBaHMA N 3ameluBaHnA ocobas
¢opma. Hacaaky ¢ meTannnyeckum
Konbuom (f) Hy»KHO BCcTaBnATb B Gonee
wnpoKoe oTBepcTume cnesa (Puc. 1).

« MocTaBbTe ocHOBaHue (g) Ha pabouyio
NOBEPXHOCTb.

- Yto6bl NOJHATL AepKaTenb,
pa3bnoKMpyiTe €ro C NOMOLLbIO KHOMKN
(i) (Puc. 3).

- YcraHnosuTe vauy (h) (Puc. 3).

- Haxkmute KHOMKYy (i), 4To6bI
pa3bnoKMpoBaTb AepKaTenb 1 ONyCTUTb
ero (Puc. 4).

- YCTaHOBWTE MUKCEP C HacaAKaMu Ha
nAepxatenb o wenyka (Puc. 5).

®



Mpumeuanne.

YCTAHOBUTE MUKCEP, PACIMOJIOXKUB

HACAJAKU B MA3AX
(PUC. 5)

- MopKkntoueHne ycTponcTaa.

- laHHOe YCTPONCTBO NMeeT 5 cKopocTeit
n Typbo-pexum. Bceraa HaunHaiite
CMeLL1BaHe nim B36rBaHue Ha CKOpPOCTH
1, a 3aTeM NocTeneHHO NepexoanTe K
ckopocTam 2, 3,4 u 5 (Puc. 2).

- [InA 3aMeLlumBaHmnA rycToro Tecta
peKomMeHAyeTCA NCNoMb30BaTb TONbKO
CKOpOCTb 5.

- CKOPOCTb TaKXe MOXHO YBENNYUTb C
NOMOLLbIO HAXKaTVA KHOMKM Typ6o-pexrma
(a2).

OpHaKo Mbl HE peKoMeHayem
MCMoMb30BaTh AAHHbIV PEXNM AIMTeNbHOE
BpemA (MakcMym 30 CeKyHA AnA rycToro
TecTa).

« [ocne OKOHYaHWA NCNoNb30BaHWsA
yCTaHOBWTE perynatop ckopocTu (a2) B
nonoxexue «0».

« OTKNIOUNTE YCTPONCTBO OT SN1eKTPOCeTH 1
HaXmuTe KHOMKY pa36iokmposKH (i), 4tobbl
NOAHATL fepaTesb. 3aTemM HaXKMUTE KHOMKY
pPa3bnoKnpPoBKM MUKcepa (j), 4Tobbl CHATL
MUKCep C NOACTaBKU.

« 3aTeM HaXXmMuTe KHOMKY n3BneyeHus (al),
4yTOObI N3BEYb HACAAKN.

NCNOJIb30BAHUE BJIEHJEPA (B
3ABUCMMOCTU OT MOAEJIN)

- Y6eputech, uto yCTpOI7ICTBO OTKJ/II0YEHO

OT 3/IEKTPOCETH, PErYNIATOP CKOPOCTM (a2)
YCTaHOB/EH B NOoXeHme «0», a Hacaakun
M3BNeYeHbl U3 yCTPOWCTBA.

« MogHMMUTE KPBILLKY Ha 3afiHEN YacTu
YCTPOWCTBA ¥ MPUKPYTUTE MOTPYXKHYI0
yacTb 6neHgepa (I unm m) npoTtre yacosom
CTPEJIKU, He Npuraras ycunum, Jo Weyka

(Puc. 6).
Ecnun npu 3akpyunBaHum oujyujaerca
CONpPOTUBJIEHMNE, 3TO O3HAYaeT, YTo
norpy»Has 4acTb HenpaBWIbHO
BbIpOBHEHa.
Ero Heo6Xx0ANMO NONHOCTbIO U3BNEKNTE 1
npaBWIbHO NPUKPYTUTb CHOBA.
- MoaknioyeHne ycTponcTaa.

- Mepep 3anyckom ycTponcTsa nomectute
Norpy»Hyto 4acTb 6nexsepa B NuLLy, 4TO6bI
npefoTBPaTUTL PasbpbisrvBaHue.

- CHauana ycTaHOBUWTe perynaTop CKopoctn
(a2) (Puc. 2) B nonoxeHve 1, 3atem
nocTeneHHO NepekYaiiTe B MONOXKeHUA
2, 3, 4, 5. icnonb3yiite KHOMKY Typ60-
pexxuma (a2), ecnn cornacHo peuenTy
TpebyeTcs 60/blUe MOLHOCTN.

- BolkntoumnTe ycTpoincTeo nepen
13BfIeYEHNEM MOTPY>KHOI YacTy Gneraepa
13 cmecy (4Tobbl NPeAoTBPaTUTD
pa3sbpbi3rBaHue).

N3BneueHmne norpykHoi yacTu 6neHgepa

« BoikntoumnTe ycTponcTBO, yCTaHOBUB
perynaTop B nonoxexue «0», oTcoeanHUTe
€0 OT 3N1eKTPOCETN U OTKPYTUTE MOTPYKHYI0
YyacTb 6neHpepa (I unu m) no yacoson
cTpenke.

He ncnonb3yiite norpy»Hyto 4actb

6neHpaepa B cieayloWMNX CAyYanX.

« B eMKOCTW, yCTaHOBNIEHHOW Ha UCTOYHUK

Tenna.

« B nycTbix eMKOCTAX MU ANA N3MeNbyeHns
KyOUKOB Nbfja, CbIPOro MAca, CyXoppyKToB,
MVHAAnsA, pyHAyKa 1 ap.

Nncnoab3OBAHUE MUHMU-
NU3MEJIbMUTEIA 500 MJ1
(B 3ABUCMMOCTU OT MOAEJN)

- MomecTwnTe yawy (n1) Ha

CcTabunusupytoliee ocHoBaHue (q).



- YcTaHoBMTE HOX (N2) Ha Ban yawwm (n1).

- MNomecTtute nuwy B yawy (n1) n yctaHoBute
nepexoaHuk (n3).

Y6epnTech, UTO YCTPOWCTBO OTKJIIOUYEHO

OT 3/1EKTPOCETH, PerynaTop ckopocTu (a2)
YCTaHOB/EH B NonioxeHwne «0», a HacaaKku
13BneYeHbl U3 yCTPOWCTBA.

- MoAHVMUTE KPbILIKY Ha 3aAHell CTOpoHe
YCTPOWNCTBA N NOMECTUTE YCTPONCTBO Ha
nepexoAHuK (N3) M1UHKU-M3MenbUnTeNA.

- MopKniounTe YCTPOCTBO K 3N1eKTpOCeTH
1 3anyCTiTe ero C MOMOLLbIO perynatopa
ckopocTu (a2) (Puc. 2), HaurHan co
CKOpOCTU 1, a 3aTeM NOCTENEHHO
nepexopwuTe K ckopocTam 2, 3, 4, 5.
Wcnonb3yite KHomnKy Typ6o-pexnma (a2),
eCNIN cornacHo peLenTy TpebyeTca 6onblue
MOLLHOCTU.

- Mocne oKoHYaHUA NCMONb30BaHNA
BbIK/IOUMTE YCTPONCTBO 1 OTKIIOUMTE €ro
OT 3/1eKTPOCeTH.

- CHUMUTE YCTPONCTBO, a 3aTeM NePEeXOAHNK
(n3).

- CHumUTe HOX (n2), yaepxunBas ero 3a
NNacTVKOBYIO YacTb.

- Mocne ncnonb3oBaHUA N3BEKMTE MHLLY.

- He 3anycKaiTe ycTpOMnCTBO BXONOCTYIO.

NCNOJZIb3OBAHUE YALLIN
BJIEHOEPA 800 MJ1
(B 3BABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

- MomecTtuTe vawwy (01) Ha cTabunusnpyouiee

ocHoBaHue (q).

- YctaHoBUTe HOX (02) Ha Ban vawwu (o1).

- MomecTute nuwy B yawy (01), a 3atem
YCTaHOBUTE repMETUYHYI0 KPbILKY (03) 1
nepexoaHuK (o4).

+ Y6eutechb, YTo yCTPONCTBO OTKIIOUYEHO
OT 3/1eKTpOCeTH, perynatop ckopoctu (a2)
yCTaHOB/EH B NosioxeHwne «0», a HacaAKu
N3BfIEYEHBI 13 YCTPOICTBA.

@

- MoaHMMUTE KPbILWKY Ha 3afiHEN CTOPOHe
YCTPOWCTBA 1 MOMECTUTE YCTPONCTBO Ha
nepexoaHuK (03) yawwm 6nexpepa.

- MopakniounTe yCTPONCTBO K NeKTpoCeTn
1 3aMyCTrTe €ro C MOMOLLbIO Perynatopa
ckopocTtu (a2) (Puc. 2), HaunHas co
cKopocTu 1, a 3aTeM nocTeneHHo
nepexoanTe K CKopocTam 2, 3, 4, 5.
Mcnonb3yite KHoNKy Typ6o-pexrma (a2),
ec/n CornacHo peuenty Tpebyetca 6onblue
MOLYHOCTW.

- Mocne oKoHYaHUA NCMONb30BaHNA
BbIK/IOYMTE YCTPONCTBO U OTKSIIOUUTE ero
OT 3N1eKTpOCeTy.

- CHMMWTe YCTPONCTBO, @ 3aTeM NepexofHNK
(03) 1 KpbiLwKy (03).

- CHUMUTe HOX (02), yAep»<mBas ero 3a
NNacTMKOBYIO YacTb.

- Mocne ncnonb3oBaHVA N3BNEKUTE MULLY.

- He 3anyckaiTe ycTponcTBO BXONIOCTYIO.



KOJIMYECTBO WU BPEMA NPUrTOTOBAEHUA

« Hacapku gns B361BaHusa Mrkcepa
npefHa3HaueHbl 1A COYCOB, B3OUTbIX
6enKkoB, KPeMOB, MalloHe3a , BUCKBUTHbBIX
cMecelt 1 MArKoro TecTa (Hanpumep, Tecta

ans 6nMHoB).

« Hacagku ans 3amelunBaHus npegHasHaueHb!
ANA rycToro TecTa, Takoro Kak Tecto ans
xneba, NnLiLibl, NECOYHOTO TeCTa 1 KPYTOro
TecTa, copepratiero dapuu.

MpuHaanexxHocTn MakcnmanbHoe KonnyectBo | MakcumanbHoe B..pems [CKOpocTb
Hacapkun gns
B36VIBaHWA
12 An4HbIX 6enkoB 4 MUH. 5
B36uTble ANYHbIE
6enku
9 aunuy,
470 r NWeHNYHON MyKHI,
470 r pa3mAryeHHoro
CIMBOYHOIO Macna,
470 r caxapHol nyapbl
Hacapgku ana M P YAPE!
1 YyalHaA NoXxKa paspbixnutens
B36VIBaHWsA 5 MUH. 5
o [NnA TecTa,
BUCKBUTHDBIN TOPT
2 WenoTKn conu,
1 nakeTUK BaHUIbHOrO caxapa
mnm
1 yaiHas NoXKa BaHUNbHOTO
JKCTPaKTa
500 r nweHNYHOM MyKH,
300 mn Tennow Boabl,
1/2 YaliHOW NOXKK conu,
Hacapku ana 10  CBEXMX APOXKKEN
3amellVBaHuA (unu TonbKo AnA
3 MUH. 5
C OCHOBaHWeM unu 6e3 BenukobputaHum:
Tecto pna xne6a ncnonb3ynTe 1 nakeTunk
(7 1) aKTUBHbIX UK
6bICTPOPACTBOPUMBIX
LPOXKel)
55 cek.
Morpy»Has YacTb . C nepepbiBOM
Py 160 r BapeHbIx oBoLuen, 240 mn pep Typ6o-
6neHpepa MUHUMYM Ha 1 MUHYTY
6ynboHa . pexum
Cyn He BkntouaiiTe 6onee 5 pas|
noapaa
MuHu-usmenbuutens | 150 r kpemoo6pasHoro mesa 3 cek Typ6o-
A6puKOCbl Cc Megom 250 r MArknx abpmkocos : pexunm
150 r 6aHaHOB,
Yawa 6neHpepa ! Typ6o-
. Aep . 300 mn MmosokKa, 45 cek. yp
MonouHblil KOKTeNb pexum
6 KyOMKOB Nbfja

@



OYUCTKA

+ Y6enutechb, YTo yCTPONCTBO OTK/IOYEHO OT
3NeKTPOCeTU.

+ OunwanTe Hacagky Ansa B36mBaHma
(b/c), Hacagku gna 3amewvisanua (d/e),
norpy»Hyto yactb 6nerpaepa (I/m), MuHun-
n3menbumtens (n) u vawy éneHaepa (o)
Cpasy noce NCnosb30BaHWs, YTOObI
NpeaoTBPaTUTL NPUANNaHNe 1 3acbixaHue
cmecen, copepKaLyux ALa uam macno.

- Hacagku ans B36ueanusa (b/c), Hacagkn
AnA 3amelmBaHuA (d/e), nnactnkosyto n
MeTaNIIMYECKYIO MOTrPY>KHYIO YacTb bneHaepa
(I/m), vawy, HoX, cTabunusupyoLlee
OCHOBaHe MUHK-n3menbunTens (n1/n2/q),
a TaKXe Yallly, HOX, FepMETUYHYIO KPbILLKY
1 cTabunusunpyiollee ocHoBaHve 6neHaepa
(01/02/03/q) MOXXHO MbITb C MOMOLLbIO
BO/AbI, 'yOKM 11 HE6ONBLLOTO KONIMYECTBa
MOIOLLEro CpeacTBa.

- Hacapkwu ansa s36usanua (b/c), Hacagkn
AnA 3ameluvBaHua (d/e), yawly, HOX 1
CTabunusnpytoLiee OCHOBaHVE MVHW-
n3menbuntens (n1/n2/q), a Takxe
yaLlly, HOX, FePMETUUHYIO KPbILIKY 1
CTabunusnpyioLiee OCHOBaHVe Yalum
6neHaepa (01/02/03/q) MOXHO MbITb B
NoCyJOMOEUHON MallViHe.

Morpy»xHyio yacTb 6rneHaepa (I/m) moxHo
MbITb B BEPXHEIN KOP3UHE NOCYA0MOEYHO
MaLUUHbI HOXamui BBEpPX.

+ HoX1 oueHb ocTpble, No3TOMY 6yAbTe OUYeHb
OCTOPOXKHbI, MOMELLAA 1 N3BNeKasA NX 13
NOCYAOMOEUHOI MaLLUHbI.

« OunwanTe ocHoBaHue (g), nepexopHnK
MUHU-V3MenbunTens (n3), nepexoaHnK
6neHpepa (04) n kopnyc ycTpoiictaa (a)
TOMBKO C MOMOLLbIO BNaXKHOW ry6Ku, a 3atem
TLWaTeNbHO NPOTHpPaiiTe HacyXo.

+ Hukoraa He moiiTe NprBOAHOI 610K B

NoCcyJOMOEYHOW MallnHe.
« He ucnonb3yite abpasvsHble rybku n apyrue
npeamMeTbl, CoaepXalune meTanamyeckme

vyacTu.

« Hukorpa He norpy»aiite npuBoaHoO 610K
B BoAy. [poTupaiite cyxoii unu cnerka
BIaXXHOW TKaHbIO.

BHumaHue! Morpy»xHas yactb 6neHpepa (I
NN M), HOX MUHU-N3MenbuuTensa (n2) n
HOX Yawm 6neHpepa (02) oueHb ocTpble.
ByabTe 0CTOPOXKHbI BO BpeMs X OUNCTKU.
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES
@ ® @ ®© @ ®© @ ®
s SLOVENIJA
ARGENTINA | 0800-122-2732 EovPT 16622 SLOVENIA 02234 94 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
2UBUUSUL - EESTI ELLADA (01800) 112
"ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 GREECE 2106371251 MEXICO 8325
suoml &
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 98946 150 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 224035
= FRANCE Continentale )
OSTERREICH + Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
“AUSTRIA 018903476 | aumion, | 0974504774 HUNGARY 0618018434 [ S erands | 0318582424
St-Martin
ol DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 INDONESIA +62 21 5793 7007 | NEW ZEALAND 0800 700 711
BENAPYCb Al aé ITALIA NORGE
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 TALY 199207 354 NORWAY 229639 30
BELGIQUE 801 300 420
BELGIE 07023 3159 :g'lj::: koszt jak za JEP:N 0570-077772 | SOUTH AFRICA | www tefal.co.za
BELGIUM polaczenie lokalne
Info-linija za
BOSNA | A M ESPANA
HERCEGOVINA potroace PORTUGAL 808 284 735 JORDAN 5665505 SPAIN 933 06 37 65
033 551 220
BRASIL b KA3AKCTAH SVERIGE
BRAZIL 11 2915-4400 QATAR 44485555 KAZAKHSTAN 727 378 39 39 SWEDEN 08 629 25 00
BbNrAPUA REPUBLIC OF #320f . SUISSE SCHWEIZ
BULGARIA 0700 10 330 IRELAND 01677 4003 KOREA 080-733-7878 [ g e AND | 044837 1840
gl . Uszna'lng
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 02131687 84 KUWAIT 1807777 Ext 2104 | TR 02 765 6565
pPoccus LATVJA TURKIYE
CHILE 022 884 46 06 RUSSIA 49521332 30 LATVIA 66163403 TURKEY 444 40 50
ASLaal) Ay all g gl 2 Y1 g Saaial)
COLOMBIA 018000520022 | “ 0 A 920023701 LEBANON 4414727 e 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaia
CROATIA 013015294 SERBIA 060 0 732 000 LITHUANIA 5214 0057 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 KINGDOM 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC]
DANMARK SLOVENSKO MAKEOOHUJA
DENMARK 44663155 SLOVAKIA 232199 930 MACEDONIA (02) 20 50 319 USA 800-395-8325
201012017 VIETNAM 1800-555521
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