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Editorial A\

Drahi milovnici dobrého jedla

a domdcej kuchyne,

napriek vsetkym turbulentnym udalostiam
poslednych mesiacov mame tento rok dévod
oslavovat. Je to totiz uz 65 rokov od chvile,
ked sa znacka Tefal stala sticastou nasich
domovov. Od minulého roka tak robf aj pro-
strednictvom Tefal revue, magazinu, ktoré-
ho ambiciou je prindsat inSpiraciu do vasej
kuchyne, ¢i uz formou lahodnych receptov
alebo ponukou Sikovnych pomocnikov znac-
ky Tefal.

Za posledny rok sa vela udialo a vela z nas
zacalo ovela viac varit doma. Trochu to vy-
zerd, Zze z naroda hokejovych fanusikov sme
sapremeniliaj na séfkucharov. Na socidlnych
sietach sa to len hemzi krasne naserviro-
vanymi pokrmami z domécej kuchyne, ale
aj vychytavkami pouzitymi pri ich priprave.
Ajjasom podlaholavyskusal, co vietko doka-
Zem. Asinikdy nebudem pracovat ako kuchar
vrestauracii a pri krajani cibule budem vzdy
pouzivat nejakého Sikovného pomocnika
(ndjdete ho na strane 21), ale ta svieckova
z Tefal Clipso Minute ¢i steaky pripravené
v Tefal Optigrill Elite sa mi podarili tak, Zze sa
aj svokraolizovala az za usami. Po roku stra-
venom v domécej izoldcii, vznesene nazvanej
Home Office, som si navykol na Uplne ind
stravu. A pretoZe sa miv kancelarii niekedy
cnie, som nesmierne

vdacny zato, Ze mame v portfoliu skvelé kra-
bicky, ktorych veké naozaj drzia a ni¢ nimine-
pretecie. M&zem sitak priniest obed zdomu.
Viac sa docitate na strane 15.

A o spolahlivych, praktickych a dizajnovych
termohrncekoch, do ktorychsirad pripravim
réno svoj oblubeny ¢aj, si precitajte viac na
strane 14.

Chcel by som podakovat vam vsetkym, ktorf
doverujete vyrobkom znacky Tefal a vyzvat
vas, aby ste s nami zdielali svoje skisenosti
atipy ohladom varenia. My pre vés na oplat-
ku pripravime stretnutie s nasimiodbornikmi
a Specialistami. A verim, Ze si spolo¢ne tiez
nieco dobré uvarime, pretoze Tefal, to je
denné porcia radosti.

Prajem vam velaelanu, pevné zdravie, mini-
mum restrikcif a vzdy nie¢o dobré na jedenie.

Roman Vilkus
Marketingovy riaditel Groupe SEB
Central Europe
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V kuchyni s Martinom Kolnikom

Blizi sa jesen, ¢o na nej mate najradsej?
(osobne, aj €o sa surovin tyka).

Co sa tyka jesene mam na nej najradsej jej
pestré farby, ¢i uz je to v prirode ale aj na
tanieri. Jesenné suroviny su rozmanité, fa-
rebné a vonavé. Vona pecenych gastanov
pri uprsanych veceroch sprijemnuje atmo-
sféru doma. Jesenné suroviny vieme vyuzit
natanieri, ale aj napripravu cajov. Napriklad
dobry Sipkovy ¢aj.

S kratSimi dinami sa k nam tiez neodvratne
bliZia Vianoce, ako ich obvykle travite?
Vianoce st pre mia velmivyjnimocné, kedze
sastretdvame spolu celéd velka rodina. Viano-
ce tradvimdoma s rodinou, varime netradicnu
kapustnicu so sladkou smotanou a kriipami.
Samozrejme nesmie chybat vyprézanaryba
so Salatom a pecenie sladkych a aj slanych
dobrot. Samozrejme pozeranie rozpravok,
ktoré nesmie chybat. Vzdy nadruhy den sa
stretneme s celou rodinou, kde si pozrieme
darceky, porozpravame sa a spapame vsetko
¢o mama navari.

Varite slavnostné menu sam?

Co sa tyka varenia vecere a pecenia, kazdy
prilozZi ruku k dielu. Sldvnostnu veceru siva-
rim sdmaZenas malinkou vypekaju dobroty.
Kazdému sa vzdy nieco na robotu ndjde. Su
to prijemne stravené chvile kedy sme vsetci
spolu auzivame sirodinnt atmosféru, kedze
cez rok je to kvoli praci velmi zriedkavé.

A o obvykle pripravujete?

Tak ako som uz vyssie napisal na stole ne-
smie chybat Kapustnica s kripami, Vypra-
Zanarybaso salatom a samozrejme oblatky
s medom, maslom a cesnakom.

Bez akych noZov a dalSich nastrojov sa
nezaobide Ziadny kuchar?

Bez kvalitnych noZov sa vo svojej kuchyni
nezaobide Ziadny amatérsky ani profesio-
nalny kuchar. Idealne je mat aspon 3 druhy
nozov v domaécnosti. Jeden nakréjanie masa,
vykostovaci tenky n6z, zibkovany n67 na
chlieb. Idedlne je mat aj maly na ovocie, Ci
drobnu zeleninu alebo Supanie. Samozrej-
me, profesionalny kuchar pouziva viac dru-
hov noZov, a nezaobide sa ani bez varechy,
pasirovacieho sitka (pokial ide uz o vyssiu
gastronémiu), skisobnej lyzice ¢ivliastného
strihadla na tvrdy syr alebo kéru ovocia.

Ktoré nozZe by nemali chybat v zakladnej
vybave, kolko noZov potrebujeme aakosa
o ne spravne starat?

Medzi zakladnou vybavou nozov by mal byt

urcite ndZ namaso, zeleninu, ovocie, syr a tak-
tiezndz nachlieb. K svojej vybave urcite vzdy
treba pribalit aj ocielku, ktord sa velmi ¢asto
vyuZziva v kuchyni.

Ako vybrat spravny kuchynsky n6z?
Spréavny kucharsky noz sivyberie kazdy podla
svojich potrieb. Kazdy kuchdar si vybera n6z
podla toho, na ¢o ho chce vyuzit. Prihliada
sa na Cepel, rukovat tak, aby dobre padol do
ruky avyborne sakucharovi s nim pracovalo,
kedZe ho vyuziva denne.

Ako spravne taky n6z nabrusit a ako Casto
by sa mali noZe brusit?

Spravne nabrusit ndz nie je také jednoduché.
Vyuzivame pritom brisny kamen, ktory savy-
uziva privelkom zatupeninoza. Po nabrusenti
na kameni (musi byt cca 15minut namoceny
v studenej vode) pouzijeme ocielku na do-
brusenie. Ja osobne pouzivam ocielku vzdy
po kazdom cca 4 krajani, zlahka prebehnem
aby sa ¢epel noza tak rychlo nezatupila a ne-
zmenila sklon.

Aké platia zasady, €o sa tyka starostlivosti
onoze?

Velmi dolezité je ndz vzdy vycistit hned po
pouziti a nenechavat ho mokry. Umyt n6z
v teplej mydlovej vode vihkou handrickou.
Nasledne ho ihned dékladne osusit. Ideélne
vlozit do plzdra aby sme predisli poskodeniu.
Nozik urcite nedavat umyvat do umyvacky
nariad.NoZiky s drevenou rukovetoujedobré
raz zacas precistit olejovym obruskom.

Nakolko je dolezity material?

Material je velmi déleZity pri vybere noza,
nakolko ho potrebujeme vyuzivat kazdy den.
PriprofinoZzoch sa pouziva damaskovéa ocel ¢i
tvrdendocel, ktoréd je kvalitnd a ma dlhodobu
vydrz aj pri opakovanom brusent.

Aké su dolezité parametre kuchynskych
noZov? NajdélezitejSou castou kazdého
noza je jeho cCepel, na Co si dat pozor pri
Cepelinoza?

Urcite si treba davat pozor pred krdjanim na
inom mieste ako nadoske nakréjanie urcenej.
S Cepelou sa taktiez treba vyhybat hrubym
kostiam v mése, aby sa nezatupila alebo ne-
poskodila. Nekrjat na plechu ¢i tanieri. Vzdy
po krajani umyt, utriet a schovat do puzdra.

Délezitym faktorom je aj celkova hmotnost
a vyvazenie, aby sa krajanim neunavovali
ruky, aky druh noza by ste odporucili?

Osobne pouzivam damaskovu ocel, ktord je
lahka, s drevenou ruckou, ktord dobre padne

do ruky.

Aby noze mohli rezat, musia byt ostré. To
je zrejmé..., ale aké maju byt este?

N6z mé byt hlavne prakticky, dobre uchopi-
telny a kvalitny.

Aky je rozdiel medzi keramickym a nere-
zovym nozom?

Keramicky né7 je lahko poskoditelny, kedze
salahko ¢epelodltpne, tazko sa brusi. Velkou
vyhodou je, Ze Cepel je ostrejsia ako u nere-
zového nozika. Vyborne sa s nim kréja zele-
nina ¢i vykostené méaso. Velkou vyhodou je,
7e Cepelnemoze zhrdzaviet. Nerezovy nozik
dokazeme dokonale nabrusit, méZzeme s nim
pretlacit cesnak ¢ikrajat maso s kostou. Velka
vyhoda je umyvanie v umyvacke bez toho, aby
sa znehodnotil.




Kucharske noze EVER SHARP
a ICE FORCE

KUCHARSKY NOZ EVER SHARP

16,5CM
K2569004

e s briiskom

« patentovana technoldgia brisenia
* nemeckéa nerezova ocel
2490€

NEREZOVY NOZ UNIVERZALNY

v ICEFORCE 11cm
o K2320914

e nemeckéa nerezova ocel

e moderny dizajn
o « ochrana proti skiznutiu /
NEREZOVY NOZ NA CHLIEB 11,90€ ws" !

ICEFORCE 20 cm
K2320414

» nemecka nerezova ocel
* moderny dizajn “f
« ochrana proti skiznutiu NEREZOVY NOZ CHEF - o

17,90€ ICEFORCE 20 cm
g K2320214

* nemecka nerezova ocel
« moderny dizajn : Tarfard
s « ochrana proti skiznutiu e i
e 19.90€ o -

DREVENY BLOK INGENIO
S5 OTVORMI A 5 NOZMI

K2325574
NEREZOVY NOZ SANTOKU L. « ndZ na chlieb 20 cm, kucharsky
ICE FORCE 20 cm SET 4x NEREZOVY NOZ NA STEAK noz chef 20 cm, japonsky n6z
K2320614 ICEFORCE 11CM santoku 18 cm, univerzalny n6z
« nemeckd nerezova ocel K2325414 11 cm, vykrajovaci néz 9 cm
« moderny dizajn * nemeckd ngrgzova’ ocel » nemeckd nerezova ocel
« ochrana proti skiznutiu * moderny dizajn « moderny dizajn
19.90€ e ochrana proti sklznutiu « ochrana proti skiznutiu

3490€ 106,00 €



PSTRUH

= 200g filetu pstruha
* 2ks zemiakov
 150ml smotany 26%
* 2ks citréna

* sol

* korenie

Postup:

Najprv podla vlastnej chuti okorenime
pstruha, potom ho vlozime do Optigrillu na
program ,ryba‘. Po zvukovom signdli filety
vyberieme.

V medzicase, ked mame pstruha na grile,
nakréjame zemiaky na platky a tie potom
vloZime do Optigrillu na program ,zemiaky",
osolime a okorenime.

Do panvice nalejeme smotanu. Do nej pridéa-
me Stavu z % citréna a za stdleho miesania
privedieme do varu.

Zemiaky vyberieme z Optigrillu, dokoncime
omacku a servirujeme.

ELEKTRICKY KONTAKTNY GRIL OPTIG-

RILL ELITE NEREZ
GC750D30

e stolny a prenosny

e pocet programov 12

» pocet grilovacich pléch 2

» odkvapkavacia nddoba, regulécia teploty,
automaticky senzor grilovania

308,00 €



HOVADZIE MASO
SO ZELENINOU
A BYLINKOVYM
MASLOM

» 200g hovadzej svie¢kovice
* 100g cukety
= 100g baklazanu

DOMACA BUBLANINA
SO SLIVKAMI

2 hrnéeky polohrubej muky
* 1 hrncek krystalového cukru
« Y2 hrnéeka oleja

1 hrn¢ek mlieka

- 3ks vajec

* Tks kypriaceho prasku

* Tks vanilkového cukru

Najprv nasypeme muku a krystalovy cukor
do velkej misy a premieSame. Potom pridame

* 100g masla

- Stipka pazitky

« 1 strucik cesnaku

« 1ks ryzového papiera
« sol

* korenie

Postup:

Ako prvy z ryzového papiera vytvorime na
panvici chips.

Potom ocistime maso a pripravime si dva
rovnako vysokeé steaky. Mdso potom osolime
a okorenime.

vajcia, mlieko a olej, a nakoniec prisypeme
kypriaci présok a vanilkovy cukor, dobre
premiesame.

Nasledne obsah misky nalejeme do Optigrill
zapekacej misy a opatrne kladieme slivky.
Optigrill zapneme na 190 ° C a pecieme cca
25 minut. Na poslednych 7-8 minut pecenia
stiahneme teplotu na 160 °C.

Medzitym si z dvoch bielkov vyslahdme sneh.
A kym sa nam dopecie kola¢, pripravime si
karamelovy chips.

Vo chvili, ked'je kolac¢ hotovy, vyberieme ho
70 zapekacej misky, posypeme cukrom, pri-
dédme vyslahany sneh a karamelovy chips
amozeme

podavat.

Potom na mensie kusy nakrajame baklazan
a cuketu. Baklazan vlozime do grilu na pro-
gram ,baklazan“avo chvili, kedje ugrilovany,
vyberieme.

Medzitym si pripravime bylinkové maslo.
Maslo najskor osolime, okorenime a v mis-
ke vidlickou vymieSame. Pazitku nasekame
najemno a priddme do masla. Na gril viozime
cuketu a pockame, kym bude rovnomerne
opecend. Vyberieme. Na program ,steak”
vlozime do grilu maso a grilujeme dovtedy,
kym Optigrill nevyda zvukovy signal. Potom
maso vyberieme a servirujeme aj s bylinko-
vym maslom a ryzovym chipsom.




Marc Grégoire vstupil do historie s neprilnavym povrchom na panviciach

Neprilnavé povrchy sa vdaka znacke Tefal
aMarcovi Grégoirovi, ktory ich vyuZitie v ku-
chyniobjavil vdaka naliehaniu svojej Zeny pred
67 rokmi, stali trendom a nevyhnutnostou uz
od druhej polovice minulého storocia. Ichim-
plementacia do kuchynského riadu priniesla
vyrazné ulahcenie pri domacom vareni. Naj-
novsie generacie panvic zarucuju az 6x odo-
Inejsi povrch (rada Unlimited a Excellence)
proti poskriabaniu nez aky mali panvice so
Standardnym povrchom u predoslej gene-
racie, kompatibilitu dna so vSetkymivarnymi
doskami, rychly ohrev a rovhomerné roz-
loZenie tepla na perfektnu pripravu jedla.
Tefal navyse ponuka spolahlivy indikator
tepla uprostred panvice, ktory vas upo-
zorni, kedy je panvica spravne rozpalena,
ateda pripravend. Neprilnavé panvice vam
umoznia varit s minimalnym alebo Ziadnym
mnozstvom tuku bez toho, aby sa jedlo na
panvici prichytilo.

Ak cheete pred(Zit Zivotnost vasej panvice,
odporucame rucné umyvanie neabrazivnou
Spongiou. Pri umyvani v umyvacke riadu je
vhodné pouzit jemné Cistiace prostriedky,
ako sutekutiny alebo gél. Neprilnavy povrch
je vyuzity aj pri vyrobe kontaktnych Optig-
rill Elite, tu plati vsetko spominané, este by
som dodal, Ze sa neodportca pri samotnom
grilovani pouzitie alobalu.

PANVICA UNLIMITED 28 cm

(2550672

« odolné proti poskriabaniu

« pre vsetky druhy spordkov vratane indukcie
« neprilnavy povrch

« funkciaThermo Signal™

51,90€

INGENIO SLAHACIA METLA

ZNEREZOVEJ OCELE
K1181714

* 8drotov

o silikonovy protismykovy krizok
« vysoka odolnost a kvalita
13,90 €

1490 €

INGENIO MACKADLO ZEMIAKOV

ZNEREZOVEJ OCELE
K1181214

o silikénovy protismykovy krizok
 vysokd odolnost a kvalita

vysvetluje Jakub §vajgl, produktovy
manazér znacky Tefal.

Neprilnavé a odolné povrchy umoznuji
pouzivanie kovového nacinia privareni.
Uplne novy rad kuchynského kovového
nacinia TEFAL Ingenio s optimalnym
dizajnom je vyrobeny z vysoko kvalitnej
ocele s praktickym silikénovym kriZzkom na
odloZenie. Je navrhnuté pre vsestranné
pouzitie v kuchyni, je bezpecné, odolné voci
znecisteniu, lahko sa Cistf a je mozné ho
umyvat v umyvacke. Novy rad kovového
nacinia zahrna naberacku, obracacku,
mackadlo zemiakov a metlu.

PANVICA WOK UNLIMITED 28 cm
G2551972

e odolnd proti poskriabaniu
e pre vietky druhy sporakov
vratane indukcie

e neprilnavy povrch

o funkcia Thermo Signal™
59,90€

= Ll

PANVICA NA PALACINKY UNLIMITED 25

cm
(2553872

« odolné proti poskriabaniu

« pre vSetky druhy sporakov vratane indukcie
e neprilnavy povrch

« funkciaThermo Signa
41,90€

[™ Ochranny silikénovy
krtizok zabrani
sklznutiu naberacky
alebo obracacky
do hrnca.

INGENIO NABERACKA

Z NEREZOVEJ OCELE

INGENIO OBRACACKA wLwsozs ,
7 NEREZOVEJ OCELE o silikénovy protismykovy
K1180314 krazok
« silikénovy protismykovy « vysokd odolnost akvalita

kriizok 14,90€
e vysokd odolnost a kvalita
13,90€ e
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“;i lilchef_lenka : b

1496 To se mi libi
lilchef_lenka Penne so smotanovo-ranjacstoy

omackou a tuniakom
#TefalRioMare

#TefalRioMare

PENNE SO SMOTANOVO-PARADAJKOVOU
OMACKOU A TUNIAKOM
@lilchef_lenka

Omacka (cherry, smotana na slahanie,
bazalka cibulka, chilly, pasta korenie)
Uvarené v Cook4me. Je Gzasny.
Po uvareni som pridala penne, baby Spenat
a samozrejme tuniaka Rio Mare. }
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#palacinkovavyzva2021

#PalacinkySTefal

Kefirové palacinky

Ingrediencie

« 300 ml kefiru

= cca 180 ml vody

* 120 g Spaldovej muky (pomer muky
a ovsenych vloCiek si mdZete upravo-
vat podla vasich chuti)

- 50 g pomletych ovsenych vioCiek

- Stipka soli

* 2 vajicka

- 30goleja

+ 50-100 ml vody (mnoZstvo vody zavisi
od hustoty kefiru)

Postup
8-12 hod. vopred v miske zamieSame kefir,
vodu, ovsené vliocky a muku. Prikryjeme a ne-
chame fermentovat. Najlepsie na 8-12 hodin.
Pourcitom ¢ase, podlatoho, kolko ¢asu mame
(idedlne je 8-12 hodin), primiesame vajicka,
Stipku soli a olej a poriadne zamieSame, aby
sme dosiahli hladkd konzistenciu. Podla po-
treby priddvame vodu. MnoZstvo vody zavis{
od hustoty kefiru, takZe vody dolejte tolko,
aby ste dosiahli také cesto, aké mate radi na
pripravu palaciniek. Cesto na palacinky niekto
preferuje Uplne tekuté, niekto zase hustej-
Sie. MoZe sa stat, Ze uz vodu nebude treba
dolievat alebo naopak, Ze pridate aj 100 ml
vody. Kefir je vzdy iny hustotou. Narozpalene]
- panvici s troskou kokosového oleja robime
palacinky.

-
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Co potrebujete do bytu?

Zariadujete svoje prvé byvanie, chystate sa na velké stahovanie, alebo ste prave dokoncili rekonstrukciu? Premyslate o tom, bez ¢coho
sa vo svojom hniezdocku nezaobidete? Poradime vam, ktorych par kiskov do zaciatku rozhodne ocenite...

Veronika Raposova
produktova manazérka
znacky Tefal

£

Aj ked mozZno Zehlenie nepatri medzi
vase najobltibenejsSie domace aktivity,
st chvile, kedy potrebujete byt za doko-
nalého elegana. M6Zem vam odporucit
pomocnika, ktory vam to ulahci. Staci sa
rozhodnut, ktory typ Zehlenia je presne
podla vasho gusta!

e Naparovat, alebo Zehlit?

Sucasnym trendom je zabezpecenie stoper-
centnej hygieny, a to hlavne v nasej domac-
nosti. A to sa tyka aj nasej bielizne. Nestaci
iba vyprat, ale treba aj dezinfikovat. A na
dezinfekciu najlepsie posluzi horuca para,
ktoru vytvorime pri zehleni ¢i naparovani.
Pre Zzehlenie vac¢sieho mnozstva bielizne je
neocenitelnym pomocnikom zehli¢ka ¢i par-
ny generator, bielizen ale rychlo apohodIne
vydezinfikujete aj s naparova¢mi odevov.
Dnes su na trhu k dispozicii rozne varian-
ty = ¢i uz vertikalne alebo ruc¢né, dokonca
optimalne varianty vsetko v jednom!

o Aké st vyhody klasickej Zehlicky?
Klasické naparovacie zehlicky sa stéle vy-
uzivaju najcastejsie, vyzehlite s nimi skvele
kazdy kus bielizne, od tricka az po obliecky.
Adobra kl zavost ich zehliacej dosky zaisti,
7e sa pri zehleni vobec nenadriete.

e Aké st vyhody naparovacov?

Velkym trendom st teraz rucné naparovace
odevov atzv. pristroje vietko-v-jednom (par-
ny generator, naparovac, zehliaca doska),
ktoré umoznuju rychle vyrovnanie zahybov
na obleceni bez toho, aby bolo nutné roz-
kladat zehliacu dosku . Nie je nutné travit
zehlenim tolko ¢asu, staci si vzdy prezehlit
len to, ¢o prave potrebujete. Naparovace
sa nahreju uz za 15 sekund, rychlo s nimi
vyrovnate zahyby, odev osviezite a mbzete
vyrazit von. V stcasnej dobe st pretorucné
naparovace atzv. pristroje vsetko-v-jednom
(vysokotlakové naparovace s integrovanou
zehliacou doskou) velkym trendom.

e Ako vybrat vhodny naparovac?
Z&lezinatom, co od naparovacaocakavate.
Dnes mozete vyberat z ru¢nych naparova-
¢ov, ktoré okrem funkcie vyrovnania latky
silou pary disponujt réznyminastavcami (na
¢istenie ¢i prevonanie odevu), a zaroven su
velmi skladné pre cestovanie. Dalej moze-
te vyberat z naparovacov vertikalnych, na
ktoré jednoducho zavesite kus oblecenia a
pohodlIne ho tak vyrovnate, alebo tiez z na-
parovacov 3v1, u ktorych mézete vyuzivat
okrem samotného naparovaca aj zehliacu
dosku a silu parného generatora.

NAPAROVAC PURE TEX

DT9530

» 4v1: dezinfekcia, odstranenie

zahybov, Cistenie a rozptyl vone

o multifunkéné nadstavce
e doba zahriatia 15 sekund

99,90 €

RUCNY NAPAROVAC

ACCESS STEAM FORCE
DT18270

e silny parny vykon
« vyhladzuje zahyby, dezinfikuje

a odstranuje drobné necistoty
¢ doba zahriatia 25 sekind
69,90€

NAPAROVACIA ZEHLICKA ULTIMATE

PURE RUZOVO ZLATA
FV9845
eprikon 3200 W

« vertikalne naparovanie, odvapnovanie, anti-

-drip systém, funkcia kropenia, bezpecnostné

vypinanie
13500 €

NAPAROVACIA ZEHLICKA

ULTIMATE PURE ZLATA
FV9865

e prikon 3000 W

« vertikalne naparovanie, od-
vapnovanie, anti-drip systém,
funkcia kropenia, bezpecnost-
né vypinanie

e objem nadrzky 350 ml

e nadstavec na Zehliacu plochu
ProtecStyle na Zehlenie citli-
vych latok

15500€

 Jakub Svaigl
| produktovy manazér
znacky Tefal

o Co je nevyhnutny zaklad kazdej

kuchyne, ana ¢o by sme sa mali privybere
zamerat?
Do kuchyne urcite odportcam zaobstarat
skutocne kvalitny riad - udetri vam cas, ale
tiez ¢asto namahu pri umyvani. Nebojte sa
minut o trochu viac - o nieco vacsiainvesticia
dondkupu saoplati, pretoze taky riad vydrzi
ovela dlhsie. Navyse pri kazdodennej praci
ocenite lahké Cistenie aj pohodlnejsi priebeh
varenia. Privybere najskor musite vediet ako
¢asto a pre kolko [udi budete varit. Ak varite
pre mensi pocet [udi alebo sa vSeobecne
v kuchyni prilis ¢asto nepohybujete, méze
vam stacit zékladny riad a mensie hrnce aj
panvice. Ak mate rodinu, varite vela akazdy
den, potrebujete vacsiu sadu riadu. Zaroven
potrebujete aj vacsiu rozmanitost velkosti
aj tvarov. Pri ¢astom vareni ocenite nielen
beznU panvicu navyprazanie, ale napriklad aj
wok, panvicu na palacinky, grilovaciu panvicu
naryby asteaky, alebo hlboku sauté panvicu
s pokrievkou na pripravu omacok.

o Aké st nesporné vyhody sady hrncov?
Ideadlnym a oblubenym variantom pre sku-
tocne komfortné varenie je sada nerezovych
hrncov Tefal Duetto+ 2 v 1 - varite a cedite
v jednom. Sucastou sady hrncov, ktoré su
vybavené vylievacim Zliabkom, je prakticka
pokrievka s okrajom nacedenie a bezproblé-
move vylievanie: na jednej strane velké ot-
vory na cedenie cestovin anadruhej strane
mensie otvory nacedenie ryZze.Navnutornej
strane nadob su lahko citatelné hladinové
znacky na zjednodusenie merania objemu
vody. Na vonkajsej strane su mimoriadne
odolné nitované drzadlg, ktoré okrem lepsej
bezpecnosticely rad originalne zdobia. Riad
je kompatibilny so vSetkymitypmi platniciek
vratane indukcie - je skratka perfektny pre
kazdodennu pripravu lahodnych jedal pre
celtirodinu! Naviac urcite ocenite desatroc-
nu zaruku dlhej Zivotnosti.

DUETTO+ SADA 10 KS

G7325A55

« vysoky hrniec s pokrievkou 22 cm (6,1 1), rajnica 16 cm (1,5 1), kastrol

16cm (1,51)/20cm (2,9)/24 cm (5,0 1) s pokrievkou, panvica 26 cm
 pre vSetky druhy spordkov vratane indukcie
e neprilnavy povrch u panvic
o odmerné znacky

165,00 €




DAILY COOK 10DIELNA SADA RIADU
G712SA55

e vysoky hrniec 22 cm (6,4 1) s pokrievkou, rajnica

16.cm (1,5 1) s pokrievkou, kastrol 18 cm (2,2 1)/20 cm

(31)/24 cm (5,31) s pokrievkou
» bezpecna polohovatelna pokrievka, predchadza
znecisteniu
e pre vSetky druhy sporédkov vratane indukcie
« vnutorné znacky a ergonomické rukovate
129,00 €

eNova sada hrncov s pokrievkami Tefal
DAILY COOK zaujme nielen kvalitnymi
materialmi a spracovanim, ale aj Sikovnymi
vychytavkami, aké to su?

Viacdielnu sadu riadu, ktora je kvalitna, oceni
kazda gazdinka ¢i gurman, ktori varia ¢asto
a rozmanite. Nielen, Ze je riad vSestranny
avhodny pre véetky druhy spordkov vratane
indukcie, hrnce obsahujumierky a ciastocne
stojace inteligentné pokrievky pre zachova-
nie Cistej pracovnej dosky.

Je skratka perfektny nakazdodennt pripra-
vu lahodnych jedal pre celt rodinu!

TYCOVY MIXER

ECO RESPECT

HB46E838

« ekologicky dizajn

o komfortna rukovat

« motor 600 W, nastavenie
2 rychlosti + pulse

59,90€

(]

STOLNY MIXER
ECO RESPECT
BL46EN38 - |
eekologicky dizajn
» pre studené aj horu- |
ce recepty 1
« motor 800 W, nasta- =
venie 2 rychlosti+
pulse
99,90€

Jarmila Sindelarova
produktova manazérka znacky Tefal

Do kaZdej kuchyne patria silni a vykonni
pomocnici, preto sa asi uz Ziadna domac-
nost nezaobide bez mixéra! Ale aky si do
domacnosti zaobstarat?

e Aké typy mixérov by nemali chybat
v Ziadnej domacnosti?

TyCovy mixér je zékladom kazdej kuchyne!
Aktualnym trendom je multifunkcnost tych-
to pristrojov, teda s takymto vyrobkom mé-
zeme mixovat, Slahat, krajat, struhat alebo

sekat. V pocetnejsej domacnosti by potom
nemal chybat stolny mixér, ktory ma objem
1,75 litra. Pripravite v hiom smoothie, tekuté
cestd, alebo dokonca uvarite lahodne jemnu
krémovu polievku. Urcite by nemal chybat
v domacnostiach fanusikov zdravého zivot-
ného stylu.

e Podla ¢oho si vybrat mixér?

Jedobré sipovedat, ¢o od takého mixéra oca-
kdvame. Napriklad najarny detox a vyuzitie
mixéra pre smoothiecka je vhodny stolny
mixér, ktory je silny a rychly. Rozmixuje viet-
ko ovocie, semienka alebo dokonca orechy.
Jeho vyhodou su automaticky prednasta-
vené funkcie, a hlavne jeho vsestrannost.
Pripravované napoje maju perfektne jemnu
Strukturu, pomoze s pripravou cesta, nie je
problém vyrobit doméce orechové maslo,
alebo napriklad priintoleranciilaktézy rast-
linné mlieka. A asi Castejsie v teplejsich me-
siacoch méZete pripravit oblUbené sorbety.
V pripade vyuZitia mixéra na pripravu pyreé,
strihanie, krajanie, mixovanie polievok Ci
sekanie tvrdych ingrediencii, je pre domac-
nost vhodny aj tycovy mixér. A je rozhodne
vhodny na pripravu detskych prikrmov.

e Na c¢o si hlavne dat pozor?

Medzi kritéria pre vyber spravneho mixéra
patri vykon mixéra. Prave preto dosiahne-
me tak krémovU textiru. Na zaklade vykonu
mo6zu dosahovat mixéry ajvyse 35 000 ota-
ok za minutu. Dalsim hladiskom je technolo-
gia mixéra, ktora spdja silny motor a cepele,
ktoré dany mixér vyuziva. Napriklad u mixé-
rov znacky Tefal technologie Powelix vdaka
geometrii nastavenia cepeli (u tycovych ide
04 Cepele a pristolnom mixériaz o 6 Cepeli)
napomaha preciznejsim vysledkom. Navyse
Cepele vyrobené z titdnu zarucuju dihu Zi-
votnost. Tento rok uvadzame natrh novinky
7 radu ECO RESPECT, tyCovy a stolny mixér.
Oba dva mixéry z radu ECO RESPECT su
750%recyklovatelné, vyrobené zo 65% zre-
cyklovaného plastu a navyse este vyrobené
vo Francuzsku.

Lenka Majkova
produktova ma-
nazérka znacky
TEFAL

Pokial si zariadujete svoje prvé byvanie, ale-
bo sa chystate na par mesiacov na internat,
urcite savybavte multifun€nym pristrojom,
ktory nezaberie vela miesta a posluzi vam
pre rozne typy kucharskych kuziel. Na vy-
ber mate hned niekolko moznosti a to vra-
tane multifunkéného produktu Easy Fry
Oven & Grill, ktory nahradi hned 9 pristro-
jov: gril, fritézu, rdru na pecenie, susicku
potravin, panvice adalSie. Je az o 30 % Uspor-
nejsiaarychlejsiaako klasicka rura, Setri cas,
kalorie aj Spinavé riady.

HORKOVZDUSNA FRITEZA EASY FRY

OVEN & GRILL
FW501815

e 9v1

«8 automatickych programov
e 111/az 6 porcii,

« kontrola teploty, ¢casovac
219,00€




Dizajnové ranajky

Ranajky su zaklad dna! Tymto pravidlom sa riadili uz
nase babicky... Na rozdiel od nich si vdaka pokrocilej
technolégii m6Zeme rano v pokoji uzit a dopriat si vybor-
né ranajky takmer bez namahy. S tym vam hravo pomézu
novi pomochnici Tefal.

Novinka Includeo bola navyse navrhnutd tak, aby sa
[ahko a rychlo pouzivala. Objem 1 liter a nizka hmotnost
meni rychlovarnu kanvicu v dokonale ergonomického
partnera v kuchyni. Jednoduché ovladanie potesi aj

tych najndrocnejsich uzivatelov. Veko kanvice sa otvori
jednoduchym stlacenim velkého tlacidla hore, rukovat
ma protiSmykovy povrch, teda sa nemdze stat, Ze by vam
vykizla z ruky. Prehladna mierka ukazuje okrem klasickej
miery aj pocty Salok. Vyhodou je tiez 360 ° podstavec,
ktory je vybaveny kontrastnym pruzkom, takze sa vam
bude lahsie usadzovat spat na miesto. Svetelna signaliza-
cia vam navysSe oznami, ¢i je kanvica v prevadzke. Teraz
uz len rozhodnut, ktory typ horticeho napoja pripravite,
a Ci toasty oblozite franciizskym syrom alebo sladkou
marmeladou. Pripravite ich totiz velmi lahko v hrianko-
vaci, ktory je dizajnovo zladeny ku kanvici.

Ma dobre citatelné funkcie a prehladné znacenia. Navy-
Se su k dispozicii magnetické klieste, aby ste sa uzZ nikdy
nespalili.

KANVICA
. LOFT
)| k0250830

HRIANKOVAC

LOFT CIERNY
TT761838

e pocet stupnov opekania 7
e rozmrazovanie, tlaci-
dlo stop, vysoky zdvih,
centrovanie a svetelna

signalizacia
e vyberatelna priehradka na
omrvinky
51,90€
HRIANKOVAC
SENSE BIELY
TT693110
epocet stupnov opekania 7 o -
« digitalny displej s odpocitavanim
« funkcia opatovného ohrevu, roz-
mrazovanie, tlacidlo stop, vysoky
zdvih, centrovanie a svetelna
signalizacia
o vyberatelna priehradka e Yl
na omrvinky =
55,90€ M
L] |'
KANVICA SENSE
| KO6931

KET INCLUDEO
KI533811

e jednoduché
pouzitie s naozaj
velkym priezorom
na vodu

e kapacita 11

odnimatelny filter

ké Cistenie

TOPINKOVAC INCLUDEO

TT533811

» pocet stupnov opekania 7

« tlacidlo stop, vysoky zdvih, centrovani
« dobre citatelné funkcie
» magnetické klieste
BEOQE

pi

KONVICA

DIGITAL DISPLAY
KO851830

HRIANKOVAC

DIGITAL DISPLAY CIERNY
TT640810

epocet stupnov opekania 7

« digitalny displej s odpocitavanim

« funkcia opatovného ohrevu, roz-
mrazovanie, tlacidlo stop, vysoky
zdvih, centrovanie a svetelna

signalizécia
 vyberatelna priehradka na
omrvinky
HRIANKOVAC 5590¢€
LOFT BIELY
TT761138
» pocet stupnov opekania 7
» rozmrazovanie, tlacidlo stop, vysoky =
zdvih, centrovanie a svetelna signa-
lizacia
e vyberatelna
priehradka @
na omrvinky
>1,90€ ¢ | KANVICA LOFT
F K0250130
_— ¥
' -




Myslime ECO. A vy?

Znacka Tefal v dlhodobom koncepte vyro-
by, designu atiez vyuzitia svojich produktov
hladi do buducnosti. Vyrobky st vyradbané
z recyklovatelnych ¢i recyklovanych mate-
ridlov, st balené s dérazom na znizenie pre-
byto¢nych odpadov. Znacka sa pred takmer
patnastimi rokmi zaviazala k opravitelnosti
svojich pristrojov po dobu najmenej desia-
tich rokov - dostupnost nahradnych dielov
i redesign produktov, vdaka ktorému sa daju
lepSie rozmontovat. Okrem iného tieZ hladi

TRAVEL MUG COMPACT

0,31 MODRY
N2160210

 uchova hortice napoje 3 hodiny,
studené napoje 6 hodin

* nerezova ocel

» 100% vodotesny

32,90€

TRAVEL MUG COMPACT

0,31 ZELENY
N2160310

 uchova hortce napoje 3 hodiny,
studené napoje 6 hodin

e nerezova ocel

* 100% vodotesny

32,90€

na spotrebu v domécnostiach - pre znize-
nie plytvania s potravinami navrhla Glozné
krabicky, ktoré zachovavaju dlhsiu Zivotnost
potravin. Daju sa ale tiez velmi pohodlne
a bezpecne vyuzit na prenos jedal, rovnako
ako cely rad termohrncekov ¢i termosiek.
Obzvlast v uplynulych mesiacoch sme mali
Sancu docenit vdaka tymto staliciam v nasich
kuchyniach znizenie spotreby jednorazovych
kelimkov ci krabiciek najedlo. Vyskusali ste
vsetky novinky?

TRAVEL MUG COMPACT 0,3
CIERNY

N2160110

 uchova hortce napoje 3 hodiny,
studené napoje 6 hodin

e nerezova ocel

* 100% vodotesny

32,90€

TRAVEL MUG COMPACT

0,31 CERVENY
N2160410

euchova hortce napoje 3 hodiny,
studené napoje 6 hodin
» nerezova ocel

* 100% vodotesny TRAVEL MUG ; i
32,90€ EASY TWIST 0,36 | CERVENY
N2011610

« uchova hortce napoje 4 hodiny,
studené 8 hodin

* nerezova ocel

* 100% vodotesny

37,90€

EASY TWIST
MUG 0,361
SEDY
N2011510
e uchova hortce
napoje 4 hodiny,
studené 8 hodin :
« nerezova ocel i
« 100% vodo-
tesny
37,90€

N2011710

8 hodin
e nerezova ocel
* 100% vodotesny
37,90€

TRAVEL MUG

EASY TWIST 0,36 | MODRY
N2011810

« uchova hortce napoje 4 hodi-
ny, studené 8 hodin

« nerezova ocel

* 100% vodotesny

37,90 €

!i

TRAVEL MUG EASY TWIST 0,36 | ZELENY

euchova horuce napoje 4 hodiny, studené



BLUDROP FLASA 0,5 MODRA
N3110310

euchova horuce napoje 12 hodin,
studené 24 hodin

e nerezova ocel

e 100% vodotesna

39,90€

BLUDROP FLASA 0,5 | CIERNA
N3110110

» uchova hortce napoje 12 hodin,
studené 24 hodin

* nerezova ocel

* 100% vodotesna

39,90€

BLUDROP FLASA 0,5 | KORALOVA

N3110410
e uchova hortce napoje 12 hodin, stude-
né 24 hodin

« nerezové ocel OPTIMADOZA 1,61 OPTIMADOZA 0,381

« 100% vodotesns N1141110 N1140810

39.90€ * 100% ochrana pred vihkostou * 100% ochrana pred vlhkos-

a baktériami tou a baktériami

« bez BPA * bez BPA
e tesnenie bez medzier e tesnenie bez medzier
12,90€ 6,90 €

OPTIMADOZA 0,451
N1140910

e 100% ochrana pred
vihkostou a baktériami

* bez BPA

e tesnenie bez medzier

8,90 €

OPTIMADOZA 2,81
N1141310

« 100% ochrana pred vih-
kostou a baktériami

« bez BPA
« tesnenie bez medzier
17.90¢€ OPTIMADOZA 11
N1141010
« 100% ochrana
pred vihkostou
a baktériami
* bez BPA
« tesnenie bez
medzier
] 11,90€
MASTERSEAL DOZY SET 4 KS
CERVENY OPTIMADOZA 2,21
N1030910 N1141210
*Zaruka 30 rokov « 100% ochrana pred vihkostou a baktériami
« Vlyrobené v Nemecku e bez BPA
* 100% vodotesnost « tesnenie bez medzier
« objemy: 0,20/0,55/0,80/2,20| 14,90 €
* bez BPA
2990€

MASTERSEAL DOZY SET 4 KS ZELENY
N1031010

e Zaruka 30 rokov

» VVyrobené v Nemecku

* 100% vodotesnost

e objemy: 0,20/0,55/0,80/2,20 |
* bez BPA

2990€



65 tipov na (nielen vianoc¢ny) darcek

OSOBNA VAHA ORIGIN
PP1600V0

epodsvieteny displej

« Stylové estetika svetlého dreva

o 4 batérie typu AAA st slicastou
balenia

2490€

8052?230[‘/156‘ VAHA BODY UP ELEKTRICKY ]

« mearanie hmotnosti, tukuaBMI  PREKVAPKAVAC

« velky LCD displej NA KAVU SMART‘N'LIGHT
« uklada a7 8 profilov CIERNY

e nosnost 150 kg CM600810

3590€

mi tlacidlami
* automatické v

minutach
 kapacita 1,25

S5O0

OSOBNA VAHA BODY-

SIGNAL
BM710056

e meranie hmotnosti, tuku
« svetelny indikator VISIO

CONTROL
o uklada az 4 profily
66,90€

TYCOVY MIXER INFINY FORCE

PRO5V1
HB95LD38

e prikon 1200 W

 sekanie, $lahanie, krajanie a mixo-
vanie

¢ 4 noze Powelix Life technologie

o sekacik so sekacou nadobou, mixo-
vacia nadoba, slahacia metla, Uzka
mixovacia noha a nadstévec na pyré
133,00€

TYCOVY MIXER INFINY

FORCE 4V1
HB944138

* 1000 W

 drvenie adu, sekanie, slahanie
a mixovanie

« 4 noze Powelix Life technolégie

 sekacik so sekacou nadobou,

.. mixovacia nadoba, slahacia metla

= a Uzka mixovacia noha

. 9490¢€

- -

STOLNY MIXER INFINYMIX+

BL91HD31

¢ 1600 W

¢ pocet rychlosti 10

o technologia Powelix Life

e Uzitkovy objem nadoby 1,75 |

¢ prenosna flasa 600 ml a vtlacadlo, pocet nadob

2 ks
24900€
TYCOVY MIXER INFINY
FORCE 3V1
HB943838

e prikon 1000 W

¢ mixovanie, sekanie a $lahanie

* 4 noze Powelix Life techno-
logia

e sekacik so sekacou nadobou,
mixovacia nddoba, $lahacia
metla a Uizka mixovacia noha

91,90€

odigitalny displej s dotykovy-

(15 plnych salok)

ypnutie po 30

RUCNY MIXER

POWERMIXSILENT

HT650E38

 najtichsf a najvyko-
nnejsi od znacky Tefal

e komfortna rukovat

e rychlostny variator
0az max

69,90€

RUCNY MIXER
POWERMIX SILENT

SMISOU
HT654E38

e najtichsi a najvyko-
nnejsi od spolo¢nosti
Tefal

e komfortna rukovat

e rychlostny variator
0 aZ max

e rotacna nadoba

89,90€

|
J

|
;

ELEKTRICKY PRE-

KVAPKAVAC NA

KAVU SENSE BIELY

CM693110

o digitalny displej s doty-
kovymi tlacidlami

e automatické vypnutie
po 30 minutach

e kapacita 1,251 (15 pl-
nych 3alok)

59,90€




PARNY GENERATOR PRO EXPRESS

VISION ZLATY
GV9820E0

e Zehlicka s osvetlenim Smart LED Light

e zberac vodného kamena, funkcia anti-
drip, tichy chod

o vysoky vystup pary pre lahké
odstranenie odolnych zahybov

e smart steam funkcia

» dokonaly sklz

499,00 €

PARNY GENERATOR

PRO EXPRESS VISION MODRY
GV9812E0

e Zehlicka s osvetlenim Smart LED Light

» zberac vodného kamena, funkcia antidrip,
tichy chod

o vysoky vystup pary pre lahké odstranenie
odolnych zahybov

e smart steam funkcia

» dokonaly sklz

399,00€

VYSOKOTLAKOVY

NAPAROVAC CUBE
UT2020

e dezinfikujuci parny
vykon

* mobilné prevedenie

o [ahké& a chytra hlavica

» vykonny ako parny
generator

299,00€

DOMACA PEKAREN
HOME BREAD

BAGUETTES 1,5 kg
PF610138

e pocet programov 16
* Specialne programy:
nastavenie prepecenia

NAPAROVAC ODEVOV 3v1

IXEO POWER
QT2020

¢ 50 zabudovanou trojpolohovou
chytrou Zehliacou doskou
e vysokotlakova
technologia pary
 vykonny ako parny
generator2170 W
439,00 €

2

DOMACA PEKAREN BREAD wlBfa korky, bezlepkovy DOMACA PEKAREN
OF THEWORLD 1,5kg . chlieb, dZzem, bagety PAIN & DELICES 1 k
Tizlnfc?;: odlozeny Start, udr- a zemle PF240E38 ®
Siavanie teploty. pozasytavenie 191.00€ « pocet programov 20, vratane 3 bezlepkovych
programu ' « 3hmotnosti a 3 Urovne prepecenia
« pocet programov 19 « funkcia: casovac na 15 hodin, udrziavanie teploty
e Specidlne programy: nastavenie 14500€
prepecenia korky, bezlepkovy
chlieb, dzem, bagety a zemle -
205,00€
DOMACA PEKAREN
PAIN & TRESORS
PF250135

» pocet programov 20,
vratane 3 bezlepkovych

e 3hmotnostia 3 Urovne
prepecenia

o funkcia: casovac na
15 hodin, udrZiavanie
teploty

159,00 €




DOMACA PEKAREN

PAIN PLAISIR 1 kg
PF220838

DOMACA PEKAREN
epocet programov 17 PAIN DORE 1 kg
vratane 3 bezlepkovych PF210138

» 3hmotnostia 3 Grovne
prepecenia

o funkcia: casovac na

15 hodin, udrziavanie
teploty

119,00 €

e pocet programov 12 vratane

bezlepkového a razného chleba

« 3 hmotnosti a 3 Grovne prepecenia

funkcie: ¢asovac na 15 hodin,
udrziavanie teploty

109,00€

PARNY HRNIEC

ULTRACOMACT
VC204810

ekompaktny vrstvitelny
systém uskladnenia
* moznost doplhovania vody
LY pocas varenia
* misky bez BPA

o kapacita 9 |
4 4990€

PARNY HRNIEC MINICOMACT

VC139810
o kompaktny vrstvitelny systém uskladnenia
- « moznost dopliovania vody pocas varenia TEPLOVZDUSNA FRITEZA
* misky bez BPA ACTIFRY GENIUS XL BIELA
e kapacita6 | AH960015
46,90€ o kapacita 1,7 kg
T « automaticka miesacia lopatka
\ « 9 automatickych programov
277,00€

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

ACTIFRY GENIUS XL 2V1 CIERNA
YV970815

e dve separatne varné zony

» 9 automatickych programov

« velky dotykovy displej s intuitivnym ovladanim
e kapacitaaz 1,7 kg az pre 8 oséb

e automatickad miesacia lopatka

299,00€

TEPLOVZDUSNA
FRITEZA ACTIFRY

GENIUS XL CIERNA
AH960830

e kapacita 1,7 kg

e 9 automatickych
programov

e automaticka miesacia
lopatka

« displej, dotykové ovlddanie
277,00€




TEPLOVZDUSNA FRITEZA

ACTIFRY GENIUS BIELA
FZ760030

e kapacita 1,2 kg
» 9 automatickych programov

TEPLOVZDUSNA FRITEZA  automaticka miesacia lopatka
ACTIFRY GENIUS CIERNA 265,00€
FZ760830

e kapacita 1,2 kg
« 9 automatickych programov
« automatickd miesacia

lopatka \
o displej, dotykové ovlddanie
265,00€
TEPLOVZDUSNA FRITEZA
ACTIFRY EXTRA
FZ720015
ekapacita az 1 kg potravin
o automatickad miesacia lopatka
e displej
215,00€
TEPLOVZDUSNA
FRITEZA EASY FRY CLASSIQUE
EY201815

e objem41/az 6 porcif

TEPLOVZDUSNA
« kompaktny dizajn EFg:’AEPZAQ:I_ErASY FRY
127.00€ EY101815

e objem nadoby 1,6
o 4 rezimy pripravy pokrmov
9490€

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

ULTRA DIGITAL
EY111B15

» 8 automatickych programov
e objem 4,2 |

e intuitivne digitalne rozhranie
109,00€

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

EASY FRY XXL DIGITAL
EY701D15

* objem nadoby 5,6

« digitalny dotykovy displej

* 4 moznosti pripravy pokrmov
« 8 automatickych programov
179,00 €




DUETTO+ PANVICA 24 cm
DUETTO+ PANVICA 28 cm G7320434

G7320634 « vnutorny neprilnavy povrch

« vnutorny neprilnavy povrch o Funkcia Thermo-Signal™

e vhodné pre vsetky typy
ohrevu ado riry do 250 °C

» materidl nerezové ocel

29,90€

o Funkcia Thermo-Signal™

« vhodné pre vsetky typy ohrevu a do
riry do 250 °C

* material nerezova ocel

37,90€

SET INGENIO EXPERTISE 11-DIELNY
L6509902

e rajnica 16 a 20 cm, panvica 22 a 26 cm, hiboka
sauté panvica 24 cm, wok panvica 26 cm,
plastové veka pre uchovanie pokrmu 16, 20
a 24 cm, kovova obracacka Talent, rukovat

e pre vsetky druhy sporédkov vratane indukcie

e rukovat unesie az 10 kg

e navarnu dosku, do rury, na stol alebo do

chladnicky

243,00 €

SET INGENIO EXPERTISE 3-DIELNY
L6509205

epanvica 24 a 28 cm, rukovat

e pre vsetky druhy sporédkov vratane indukcie

e rukovat unesie az 10 kg

e navarnu dosku, do rury, na stél alebo do chlad-

KUCHYNSKE NACINIE

INGENIO KRAJAC VAJEC
K2073514

e krajanie na platky alebo na stvrtky
o [ahké uloZenie: diely st stohova-

nicky telné
6990 € Heggogné umyvat v umyvacke
KUCHYNSKE NACINIE
INGENIO SILIKONOVA LYZICA
K?é“?ﬁ " KUCHYNSKE NACINIE INGENIO
« flexibilné hlava i A
S OTVARAK NA KORKOVE ZATKY
KUCHYNSKE NACINIE INGENIO e bez BPA K2073414
SKRABKA NA PARADAJKY e odolné voci teplotém do 250°C . Zabudo\/an\} odrezavac folie
K2074014 * je mozné umyvat v umyvacke o systém vyvrtky s pakami
« pre vsetko ovocie ¢i zeleninu 990€ 1590 €
« dvojita zibkovana cepel '
’ Jveur:ﬂ(;zv”a‘zkugnwat PANVICA NA GRILOVANIE
8,90€ P DAILY COOK 26 cm PANVICA NA PALACINKY
 ergonomicka rukovat DAILY COOK 25 cm
. S G7313855
‘ odolny neprllnaw povrch o ergonomicka rukovat
i v * funkcvla Thermo Slgnall , « odolny neprilnavy povrch
PAKOVY ROBOT  pre vsetky druhy sporakov vratane « funkcia Thermo Signal™
N‘IBQ%EESRCHEF GRANDE ndukcie * pre vsetky druhy sporakov vratane indukcie
Q 30,90 €
* 1500 W 28,90 €

e objem misy 6,71

» pocet rychlosti 8, tlacidlo pulzu (turbo)

« hnetaci hak, slahacia metla, miesacia metla,
mlyncek na maso, mixér, krajacie a strihacie
prislusenstvo

599.00€

PAKOVY ROBOT

MASTERCHEF ESSENTIAL
QB150138

* motor 800 W

o 6 rychlosti

« Slahac, hnetaci hak, metla
o Celkovy objem misy: 4,8 |
159,00€
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VYSOKORYCHLOSTNY MIXER

PERFECTMIX COOK STEAM
B 0

» 10 automatickych programov

-
219,00€
[ S

v &

v‘ o funkcia hibkového &istenia

KUCHYNSKE NACINIE
INGENIO METLICKA NA

PECENIE
K2072414

esklopna silikonové hlava

» odnimatelna hlava na jedno-
duché cistenie

e je mozné umyvat v umy-
vacke

12,90€

VYSOKORYCHLOSTNY
MIXER ULTRABLEND
. . BOOST
WSQKORYCHLOSTNY BL985A31
MIXER PERFECT MIX+ 10 automatickych
BL81G831 programov
« 1200W

e 2 nadoby pre hortice
astudené recepty
e intuitivny digitalny

« tvrdené nerezové noze
« tepelne odolna sklenena
nadoba s objemom 2 |

Y i< P displej

RUCNY SEKACIK e cestovnaflasa « motor s prikonom
5 SECOND CHOPPER 900 ml 139,00€ 1300 W
K1320404

» odolné nerezové noze

e bezpecnostny uzatvéraci systém

e ergonomicka rukovat

e protisSmykové dno, vdaka ktorému
sivsetko jednoducho nasekate

26,90 €

e technoldgia Nutrikeep
na odstranenie vzduchu
pred mixovanim

399,00€

RUCNY SLAHAC PREP'MIX

HT450B38

e 450 W

o 5rychlosti +turbo

« 2 Slahacie metly a 2 hnetacie
haky z nerezovej ocele

TYCOVY MIXER QUICKCHEF QUARTZ
HB65LD38

« 1000 W

e ochranny kryt proti vystreknutiu

e intuitivny volic¢ rychlosti

» odmerka 800 ml, metlovy nadstavec, sekacik

i
-T'" 12300€
=t

« prislusenstvo je TYCOVY MIXER ECO
mozné umyvat r RESPECT
v umyvacke HB46E838

4590€ (

« ekologicky dizajn

* motor 600 W

e ochrana proti
rozstreku surovin

e 2 rychlosti

59,90€

STOLNY MIXER ECO RESPECT
- BLAGEN38

« ekologicky dizajn —

« motor 800 W KUCHYNSKY ROBOT
. L . DOUBLEFORCE

o termdlna sklenend nadoba s objemom 1,75 | DO321838

4 robustné nerezové noze «6 rychlosti

79.90€ e 8 nastavcov
o 28 funkcif
o systém zamykania veka EasylLock
142,00€




MULTIFUNENY HRNIEC MULTIFUNENY

SPHERICOOK 16V 1 HRNIEC 12V 1
RK745800 RK705138
e inteligentna technologia o 12 funkcif

- automatické nastavenie
¢asu a teploty varenia
e 16 rezimov varenia

« inteligentna techno-
|6gia - automatické
nastavenie ¢asu

e kapacita 51 ateploty varenia
o udrZiavanie teploty az « udrziavanie teploty az . .
24 hodin, oneskoreny 24 hodin, oneskoreny SENDVICOVAC SNACK COLLECTION
Start, lahkeé cistenie Start, lahké Cistenie Swe54D16 L . o
109.00 € 107,00 € 4 sady boxov: opeceny sendvic, gril, panini,

vaflovac, jednohubky

e neprilnavy povrch a moznost umyvania dosiek
v umyvacke

129,00 €

FRITEZA VERSALIO9V 1
FR495070

 nastavitelny termostat: 80 az 180 °C
« nastavitelny objem oleja

» odnimatelny ¢asovac

e priehladné veko

o [ahké Cistenie

139,00 €

s

SENDVICOVAC SNACK XL .
SW701110 ;
e sendvicovac aj vaflovac
* obzvlast hiboké dosky SUPERGRILL
« neprilnavy povrch a moznost umyvania GC451B12 N o
dosiek v umyvacke e liatinove platnicky s neprilnavym povrchom
9490€ * 4 nastavitelné polohy termostatu
e moznost pripravy v 2 polohach: kontaktny gril
aotvorené barbecue
ULTRACOMPACT GRILL CLASSIC « n4doba
GC305012

o . Y, 159,00€
eliatinové platnicky s neprilnavym povrchom

e nastavitelny trojstupnovy termostat
» moznost pripravy v 2 polohach: kontaktny
gril a otvorené barbecue

» nadoba
103,00 €
FRITEZA SUPER UNO 2,2
FR314030
( «filtracia pachu
« ochrana pred znecistenim
‘--_:.-‘-'." e Casovac
« diely vhodné do umyvacky
133,00 €

OPTIGRILL+ XL
GC722D34

e stolny a prenosny

e pocet programov 9

» pocet grilovacich pléch 2

» odkvapkavacia nddoba, regulécia teploty,
automaticky senzor grilovania

267,00€

' OPTIGRILL+
GC712D34

o stolny a.prenosny

» pocet programov 6

» pocet grilovacich ploch 2

» odkvapkavacia nadoba, regulacia teploty,
automaticky senzor grilovania

201,00€




150x inak:
Vyzva Tefal
Cook&ame+

V priebehu celéhoroka 2020 instagramovym
svetom bublala vyzva, pocas ktorej vybrané
foodblogerky varili v novom multifunké¢nom
digitdlnom hrnci Cook4me+. Cielom bolo
jediné: uvarit jedlo podlavsetkych 150 pred-
nastavenych receptov (vicsina z nich sa
zvlddne do 15 mindt). Ich vykony hodnotil
tim TEFAL na ¢ele s oblibenym Ondrou Sla-
ninom zo znamej televiznej show, ktory si
na koncivyzvy s Ucastnickami dokonca sém
,zavaril“ vo svojej restauracii umiestnenej
v rozpravkovom zamku Chateu St. Havel.
Uplnou vitazkou vyzvy sa stala @fitstepbys-
tep Eliska Bodisové, ktord zvladla uvarit véet-
kych 150 receptov! Velkymi pomocnickami
jejbolijejdve dcérky - Stvorro¢nd Emmaajej
prave narodend sestricka Bea.

Na druhom a tretom mieste sa umiestnili
@M.E.G_Maskova a @BohyneKuchyne

S Cook4me+ varim takmer kazdy den, uz ho
ani neukladdm. Nasiel si svoje Cestné miestec-
ko priamo na linke. To svedci o tom, Ze ho po-
vazujem v kuchyni za najlepsieho pomocnika.
Uprimne, bola to velkd vyzva! Napriek tomu,
Ze som sa na fu tesila hned od prvého dna,
som necakala, Ze postupom casu budem mat
vyzvu radsej a radsej a na kaZzdy dalsi recept
sa budem tesit viac a viac. Kazdé jedlo chutilo
totiZ tak skvele!

Cas je to, o mi chyba neustdle, a som skutocne
vdacnd za Cook4me-+, ktory mi ten éas v ku-
chyni naozaj skracuje. Nedokdzem povedat ¢o
bolo najlepsie, pretoZe tych receptov je naozaj
vela. A genidlne je, Ze staci jeden hrniec, uz
totiZ nebudete potrebovat tlakovy hrniec, ry-
Zovar, parny hrniec ani klasické hrnce. Tento
pomocnik vie vsetko aj vyprdZat. Pre mna je
to maly zdzrak v kuchyni.

COOK4ME +
CY851130

Inteligentny multifunkény hrniec Cook4me-+, objem
misy 61, 150 integrovanych receptov, 6 rezimov vare- =
- nia, LCD displej, funkcia Keep Warm, odloZeny start,
¢, "% hrdbkamisy 1.8 mm, odnimatelnd nadoba, 3 vrstvy =
misy, keramicky a neprilnavy povrch, bezpec¢nostna !.i:_ e
e

£ N poistka pretlaku, casovac, vhodné do umyvacky. : .
I| | . . Odporucana predajné cena: 277,00 € | ’\
‘: . \\\-

ZTetdt




Varte zdravsie a varte cokolvek!

Pokial mate doma multifunkeny hrniec Te-
fal Cook4me-+, tato novinka vas nadchne!
Tefal Extra Crisp Lid je novym doplnkom
prave tohto pomocnika, a je kompatibilny
so vsetkymi modelmi produktu. Ma v sebe
4 automatické funkcie a 1 manualny rezim
urceny na pripravu vliastnych receptov, takze
sa Uplne prisposobi vasim potrebam. Teraz
uz moézete vo svojom Cook4me+ okrem
varenia dokonca aj piect, grilovat, opekat
a teplovzdusne vyprazat, skratka si svojho
pomocnika premenite, v ¢o len budete chciet.
Staci len na hrniec nasadit Extra Crisp Lid
atensauz postard o zvysok.

Disponuje technoldgiou Extra Crisp, ktora
sa postara o vyborné chrumkavé vysledky
pri Sirokej skale pokrmov. Na veku moézete
dokonca za sekundu prepnut programy, na-

priklad z varenia na grilovanie, atym docielit
to, Ze vysledok bude krasne jemny vo vnutri
achrumkavy na povrchu. Zamilujete sa ajdo
jeho rychleho predhrievania, ktoré sa uka-
zalo byt o 30% rychlejsie oproti klasickym
rdram. Tefal Extra Crisp Lid navySe umoznuje
pokrmy pripravit len na kvapke oleja, ¢i tplne
bez jeho pouzitia, ¢o so sebou prindsa opat
o nieco zdravsie varenie.

NASTAVEC EXTRA CRISP LID PRE

COOK4ME

EY150830

ev okamihu premenite C4M na teplovzdusnu
fritézu

« kompatibilny so vsetkymi typmi C4M

e nové recepty v aplikacii C4M

e 4 automatické funkcie + 1 manualny rezim

83,90€

RECEPT NA KURACIE NUGETKY

Tento recept vyZaduje nastavec Extra Crisp
Lid. Pre najlepsie vysledky moZete nugetky
nechat 30 minut v chladnicke, aby vstrebali
olej. Pre najlepsi vysledok nugetky pocas
vyprazania otacajte. Kuracie nugetky v hrn-
ci nekladte na seba. Pre najlepsi vysledok
dodrzte uvedené mnozstva.

Ingredience:

« 600 g rovnako velkych kuracich
reznov

120 g struhanky v mise

« 70 g muky

« 3 vajcia

« sol

« korenie

+ 100 ml slnecnicového oleja

Postup:

Pripravte si prisady. Do uzatvaratelného
vrecka nasypte muku, sol a korenie. Vajcia
premiesajte v mise. Kuracie maso vlozte
do vrecka. Vrecko zatvorte a zatraste nim.
Kuracie maso postupne naméacajte do pre-
miesanych vajec a potom ich povalkajte
v strihanke. Nugetky vlioZte do hrnca. Na-
sadte veko Extra Crisp Lid. Nastavte rucny
rezimna 14 minut na 200 °C. Pocas pecenia
nugetky otacajte.

NAHRADNA NA-

DOBA COOK4ME+
XA610030

¢ neprilnava nadoba
e objem 6 litrov
e je mozné umyvat

v umyvacke
 pre vsetky modely
Cook4me
61,90€
VEKO PRE UCHO-
VAVANIE POTRAVIN
COOK4ME+
XA612010 Tefal

e presne padne na nadobu
Cook4me

e zarucuje Cerstvost
uchovanych potravin

e pre vsetky modely
Cook4me

11,50 €

FORMA NA
PECENIE

COOK4ME+
XA609011

e priemer 18 cm

e silikénova rukovat

e pre vietky modely
Cook4me

2590€

POHARIKY NA PECENIE COOK4ME+
XA606011

e 6 nadob so silikdonovymi vekami
e je mozné umyvat v umyvacke

e pre vsetky modely Cook4me
34,90 €




Moderna domacnost s multifunkénymi produktmi

Znacka Tefal od svojho zaloZenia pred viac
ako polstoro¢im neprestala prinasat do na-
Sichdomécnostivylepsenia, ktoré zjednodu-
Sujunase domace varenie a ulahcuju namtak
Zivot. Rbzne technolégie, vratane tych komu-
nikacnych, prestupuji novinkami 21. sto-

PLNENE PAPRIKY

Ingrediencie:

« 6 velkych nepalivych paprik
» 300 g mletého masa

1 mala cuketa

« 1 chilli papricka (volitelné)

« V4 litra vody

Na omacku:

» mrkva

* cibula

* cuketa

« konzervované paradajky (pasirované)
« sol, korenie — na dochutenie

Postup:

Papriky prekrojte na polovicu od jedné-
ho konca k druhému, vyberte semien-
ka a oplachnite. Cuketu nakréjajte alebo
nahrubo nastruhajte. Zmiesajte mleté maso
s nadrobno nasekanou ¢ili paprickou, cuke-
tou a korenim. Nalejte olej do misy, nechajte
ho rozohriat a pridajte na polkolieska nakra-
janu cibulu a nahrubo nastrdhant mrkvu.
Nastavte rezim STIR FRY (VYPRAZANIE).
Nastavte na 160 °C na 10 minut. So zlozenim
vekom a za staleho miesania oprazte zeleni-
nu a pridajte paradajky so stavou (nevysu-
Sené). Naplnte papriky, pridajte ich do misy
s restovanou zeleninou a potom pridajte
vodu, sol a korenie. Nastavte rezim STEW
(DUSENIE) na 30 minut. Podavajte s kyslou
smotanou a oméackou.

STOLNY MIXER

PERFECTMIX COOK

BL83SD30

e 10 automatickych

programov: 4 studené
a 6 horucich

* 1400 W

 technolodgia nozov
Powelix

e vysoko kvalitna
sklenena nadoba

219,00€

rocia, ktoré Tefal kazdorocne predstavuje.
Len pred dvoma rokmi nadchol milovnikov
grilovania kontaktny gril so senzorom, ktory
zmeria hrubku grilovanej suroviny a pris-
pbsobi tak priprave teplotu aj ¢as. Nejeden
produkt v portféliu znacky je multifun€ny

ELEKTRICKY TLAKOVY HRNIEC

TURBO CUISINE CIERNY

CY754830

eexkluzivna technoldgia sférickej
nadoby

e a7 3x rychlejsiv porovnani's tra-
di¢nym hrncom

o 10 automatickych programov

* bez nutnosti neustéleho strazenia

129,00 €

JAHODOVO-
JABLENY PRIKRM
S PERFECTMIX COOK

« 500g jablk
« 250g jahdd
* 100 ml vody

Vsetky ingrediencie vlozte do pristroja
a navolte program COMPQOTE (Prikrm) na
15 minut.

- to je obrovska vyhoda hlavne pre mensie
kuchyne, kedy si hravo vystacime s mensim
poctom pomocnikov. Aj tento rok predsta-
vujeme novinky, ktoré by v Ziadnej moderne;j
kuchyni nemali chybat. Presvedcte sa sami!




ELEKTR‘ICKY KONTAKTNY GRIL OPTIGRILL ELITE NEREZ

GC750D30

e stolny a prenosny

e pocet programov 12
 pocet grilovacich pléch 2

» odkvapkéavacia nadoba, regulacia teploty, automaticky senzor grilovania

308,00 €

« lyZicka rimskej rasce
« lyZicka kurkumy

KURACI SPiz
S NAKLADANOU - lyzicka sladkej papriky
ZELENI‘,NOU lsy(jirice cukru

A OMACKOU « 2 lyZice citrénovej Stavy
Z GRILOVANEJ CIBULE " *°mevoveooes

4 porcie » 200 g cibule

* 30 mloleja

+ 500 g kuracich prs + 150 ml vody

« 50 g nakladanych cibuliek v oleji * vetvicka tymianu

« 50 g &ernych oliv bez kostok * 4 straciky cesnaku
+ 50 g nakladanych paprik v oleji * sol

Cibulu nakrajame na platky a premiesame
s olejom. Vlozime do Tefal Optigrillu Elite
na prudké opekanie - program baklazan
a opecieme dotmava. Potom vyberieme do
kastrolika, zalejeme vodou, priddme sekany
cesnak, sol, tymian a korenie. Privedieme do
varu. Rozmixujeme a nechdme redukovat na
medovU konzistenciu. Kuracie prsia nakra-
jame na kocky. Korenie, sol, cukor, citronovu
stavu a olej rozmiesame. V marinade dobre
premiesame maso a nechame odlezat. Na
Spiz napichujeme striedavo maso a zeleni-
nu s olivami. Vlozime do Optigrillu Elite na
program kura a pecieme.

..L..‘

TENTO RECEPT
NAJDETE V KUCHARKE
ADELA ESTE
NEVECERALA.

VIAC INFORMACII TU

ige o 25



SVIATOCNA INSPIRACIA
KATKY JAKES
@KATKA.JAKES

TEKVICOVE RAVIOLI
S HRIBOVOU OMACKOU

Spravit doméace cestoviny? Ziaden problém!
VZdy budu chutit lepsie ako tie kupované.
Pretoze boli pripravované s laskou.

Ingrediencie:
Na cesto:

= 300 g hladkej muky
- 3 vajcia

= 2 PL olivového oleja
* Trochu vody

Na plnku:

= 1 mensia maslova tekvica
= 1 mensia cibula

- Salvia

* Trochu masla

Na polevu:
- Salvia . Sl ,
- Cesnak
« Sampifiony
- Parmezan

Postup:

Najprvsipripravime cesto. Do kuchynského
robota ddme muku, vajcia a olivovy olej,
zapneme hnetenie na treti stupen. Postupne
priddvame vodu, aby vzniklo prijemné
nelepivé cesto. Zabalime do priesvitnej
folie a odloZime na cca 30 min. Medzi¢asom
si pripravime plnku. Tekvicu oSUpeme
a nakrajame na kocky. Spolu s cibulou,
Salviou a mdsom déame piect do triuby na
170 stupnov cca 30 min. Zatial m6zme
nakrdjat cesnak, sampinony k poleve. Ked
nam cesto odlezi, premiesime esSte v rukach.
Tym, Ze ho trochu pomucime, jemne stvrdne
adobre sas nim bude pracovat. M6zZeme ho
bud vyvalkat do tenka, alebo pouZit lis na
cestoviny. Vytvorime niekolko pasov sirokych
asi 10 cm. Ked'sa upecie tekvica, vyberieme
znej Salviu a ponornym mixérom vymixujeme
do zmesi, dosolime, dokorenime podla chuti.
LyZickou kladieme malé kopceky na cesto,
cca 5 cm od seba do radu (podlfa toho, aké
velké ravioli chceme mat). Cesto prelozime
a obrezeme tekvicovi zmes (mali by byt asi
2 cm okraje), Dame do vriacej vody cca na
2 minuty, kym ravioli vyplavajl na povrch.
VloZzime do misky a hned premieSame
s olejom, aby sanezlepili. Na z&ver si urobime
hribovi omacku. Na panvici rozpélime
maslo, priddme cesnak, salviu a Sampinony.
Chvilu restujeme analejeme zvlast na kazdu
porciu raviol. Na zaver nastrihame hobliny
parmezanu.




CUCORIEDKOVO -
TVAROHOVY KOLAC

Cucoriedkovy kolac¢ je velmi lahky zdra-
vy kolacik, jednoducho musite vyskuasat!
Jednoduchy na pripravu, vyborne vyzera
a este lepsie chuti!

Ingrediencie:
Cesto
* 2 hrnceky polohrubej muky
» 1/2 hrnceka krystalového cukru
» 1/2 hrn¢eka oleja
« 1 balenie prasku do peciva
* 2 vajcia

Plnka

e 250 g hrudkovitého tvarohu
 3vajcia

» Cukor

Posypka

* 60 gmasla

» 60 g krystalového cukru

» 120 g hrubej muky

» 300 g cucoriedok
Postup:
Zapekaciu misu vytrieme maslom a zasype-
me mukou. Do kuchynského robota dame
vsetky suroviny na cesto a zapneme na treti
stupen. Ked'zo surovin vznikne cesto, vyleje-
me ho do formy. Pritvarohovej zmesi postu-
pujeme podobne. Do robota ddme vsetky su-
roviny a ked'sa spoja, zmes vylejeme na prvu
vrstvu. Dve vrstvy zasypeme cucoriedkami,
¢o najrovnomernejsie. V rukéch spojime su-
roviny na posypku a posypeme nou cucoried-
kovu vrstvu kolaca. Pecieme na 180 stupriov
cca 30 min. Po upeceninechame vychladnut.




i

SLIVKOVO-MAKOVE
GULE

Slivkové gule patria uz niekolko generacii
k oblibenym tradi¢nym rodinnym recep-
tom. Dokonca aj moja dcéra lzabelka ich
miluje, preto mam naozaj motivaciu robit
ich ¢o najlepsie ako viem.

Ingrediencie

1 kg zemiakov uvarenych v supke

» 300 g polohrubej muky

* 1 Vajce

« Stipka soli

« Skoricovy cukor

» Pomlety mak

Postup:

Uvarené zemiaky nechame vychladnut,
oSUpeme a pretlacime cez pretlacac na
zemiaky. Slivky odkéstkujeme, pridame
Skoricovy cukor. Ak su velké , rozrezeme
na stvrtiny. Do kuchynského robota dame
vsetky ingrediencie a nechame ho vymiesit
cesto. Potom domiesime rucne, vznikne
velmi prijemné cesto s ktorym sa dobre
pracuje. Rozvalkame a rozdelime na malé
kocky rovnakého rozmeru. Do kazdej kocky
cestavlozime slivku, a v rukach vytvarujeme
gulku. Pozor, musime dbat na to, aby slivka
nepresvitala, pretoze privareni by vypadla.
Do hrnca s vriacou vodou vlozime slivkové
gule a nechame povarit, kym nevyplavaju
na povrch. Vyberieme, pridéme maslo aby
sa nezlepili. Podavame s pomletym makom
a cukrom.




PAKOVY ROBOT MASTERCHEF GRANDE
QB813D38

* 1500 W

e objem misy 6,71

« pocet rychlosti 8, tlacidlo pulzu (turbo)

« hnetaci hak, Slahacia metla, miesacia metla,
mlyncek na maso, mixér, krajacie a strihacie
prislusenstvo

599,00€




Kuazla v kuchyni?
Lahko a rychlo.

Naozajstnym pomocnikom, bez ktorého sa
skratka nezaobidete, je kuchynsky pakowvy ro-
bot Tefal Masterchef Grande (QB813D38).
Poradi si aj so zlozitymi kulinarskymi tlohami
od slahania, mixovania, strihania, miesenia,
odstavovania aZz po mletie mésa. Master-
chef Grande je vybaveny motorom s priko-
nom 1500 W a misou s objemom 6,7 litra,
v ktorejzvlddnete naraz spracovat az 2,6 kg

cesta. Kuchynsky robot Masterchef Grande
oceni aj kazdy domaci cukrar. Primiesani sa
hlava robota a miesaci nastavec pohybuju
opacnym smerom proti sebe, ¢o zaistuje
rychle vysledky a jednoliate cesto. Vdaka
technologii Flex Whisk zaisti Slahacia metla
dokonaly nadychany sneh z jediného vajca,

tie najhutnejsie slané aj sladké cesta. Prislu-

hnetacihék z liateho kovu pomdZe pripravit

Senstvoz nerezovejocele obsahuje strihadla
a krajace pre réznu hrubost spracovania,
mixovaci nadstavec s objemom 1,5 |, hne-
tacihak, slahaciu metlu, metlu a mlyncek na
maso. Mixér vyuzijete na pripravu lahodnych
smoothies, koktailov alebo na drvenie ladu.
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